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BODEGAS EJEMPLARES
VINAS DEL VERO

Por dinamismo y estilo,
Somontano se considera una
joven D.O. Pero alli perviven
vifias centenarias, como la de
Secastilla que ha restaurado
prodigiosamente Vifas del
Vero, la bodega lider. Recorrer
las estanterfas de la tienda es
una permanente sucesion de
sorpresas, como la coleccién de

los varietales de nuevo cufio,
como los Chardonnay, Merlot,
Cabernet Sauvignon,
Gewiirztraminer, Syrah...

VINOS DE VIURA/MACABEO
UN LUGAR ENTRE LOS GRANDES

Todavia permanece en el recuerdo aque-  do. Aquellos afios en que las variedades

lla época en la que el tnico vino blanco
de crianza era de Rioja y de Viura. Qué
lejos nos parece aquella “travesia del
desierto” en la que los vinos blancos
embotellados en Espafia eran escasos,
raros y de un clasicismo agotador.
Cuando los albarifios eran promesas
incumplidas la mayoria de las veces,
cuando el Godello era solo una rareza,
cuando los Verdejo de Rueda tenfan los
aromas de fruta en paradero desconoci-

Un varietal sin complejos

francesas todavia no asomaban por nues-
tros lares. La aparicién de los nuevos
blancos, y sobre todo de los elaborados
con Chardonnay fermentada en barricas,
los relegaron a un segundo plano. Pero
como todo se recicla y cambia, ahora la
Viura -o Macabeo- vuelve a recobrar un
protagonismo del que nunca debi6 abju-
rar. Una de las virtudes mas admirables
es su versatilidad, utilizada como como-
din para diversas elaboraciones.

Carlos Delgado

uando la “chardonitis” impone su gusto denso, amielado, y la crianza borgofiona

se generaliza abusivamente hasta cansar al més afrancesado de los consumidores,

es el momento de volver la vista a nuestros varietales blancos autdéctonos de
calidad. Porque, aunque apenas se puedan contar con los dedos de una mano, hay entre
ellos algunos que encierran posibilidades extraordinarias, arrinconados injustamente por
la produccién abusiva, la mala prictica enoldgica, y la desinformaciéon generalizada.
Reivindicados ya el Albarifio, Verdejo, Godello, Treixadura y Garnacha blanca, hay que
romper una lanza por la Viura/Macabeo, uno de los varietales blancos més extendidos en
nuestro pafs tras la manchega Airén. Sobre esta uva, los riojanos crearon un tipo de blanco
con larga crianza en roble americano que durante afios fue exponente de nuestro mejor
logro enolégico. En Catalufia, destinado hasta hace poco a un modesto papel en la
produccién masiva de cava, comienza a conquistar protagonismo, mostrando en solitario
sus virtudes aromdticas, las notas florales ocultas, la acidez citrica perdida, y el tacto
agradable de su boca. Navarra, Aragon, Castilla-La Mancha, Madrid, Extremadura... el
uso de la Viura/Macabeo se extiende y progresa. Y es que, bien cultivado y mejor
elaborado, con la crianza adecuada en madera o en depésito, este varietal aporta al vino
un contrapunto aromdtico -el plano de la fruta carnosa, y el punto de fuga herbiceo-
capaz de actuar como un eficaz resorte para la evocacion de paisajes olorosos que se abren
a la plenitud de un paladar fresco y ligeramente astringente. Uva de las cualidades
evidentes, pero no fécilmente expresables, estd originando una nueva oferta de vinos
blancos espafioles de buen nivel, que se unen a los logros incontestables del resto de las
variedades nobles espafiolas antes mencionadas. Claro que todavia queda camino. Hay
que generalizar lo que hoy es patrimonio de unos pocos: finura y sutil complejidad. Que
el vino se afine y enriquezca en la crianza reductora, bien en el amplio vientre de los
depositos, bien en el claustro traslicido de la botella. Solo entonces los blancos de
Viura/Macabeo lograran el caché de los grandes. Como demostré en su dia el pionero
Marqués de Murrieta. Como ya muchos pueden hacerlo hoy.
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VINOS DE LA VARIEDAD VIURA/MACABEO

Un lugar entre los grandes

odavia permanece en el recuerdo aquella época
en la que el Gnico vino blanco de crianza era de Rioja y de
Viura. Qué lejos nos parece aquella “travesia del desierto”
en la que los vinos blancos embotellados en Espafa eran
escasos, raros y de un clasicismo agotador. Cuando los
albarifios eran promesas incumplidas la mayoria de las
veces, cuando el Godello era solo una rareza, cuando los
Verdejo de Rueda tenfan los aromas de fruta en paradero
desconocido. Aquellos afios en que las variedades france-
sas todavia no asomaban por nuestros lares.

Eran tiempos duros para los amantes de los vinos blan-
cos, atados de por vida a la Viura, la tnica variedad que
podia soportar heroicamente esas crianzas en cualquier
recipiente de madera. Y lo hacfa con una dignidad digna
de encomio, entregando grandes vinos elaborados, cria-
dos y domesticados por bodegas expertas, la mayorfa de
ellas de Rioja.

En la memoria quedardn vinos casi miticos, hoy muchos
de ellos elaborados bajo un prisma diferente, si no desapa-
recidos, como el Castillo de Ygay, de Murrieta, Vifia
Paceta, de Bilbainas, Vifia Ardanza, de La Rioja Alta,
Paternina Gran Reserva, Gran Fino Enolégica de Rioja
Santiago, Gran Condal, Monopole, de C.V.N.E., los
Tondonia y Gravonia, y una larga lista de vinos que los
nuevos vientos de la enologia moderna han dejado casi
obsoletos. La aparicién de los nuevos blancos, y sobre todo
de los elaborados con Chardonnay fermentada en barri-
cas, los relegaron a un segundo plano. Pero como todo se
recicla y cambia, ahora la Viura vuelve a recobrar un pro-
tagonismo del que nunca debié abjurar.

EL cOMODO COMODIN

Una de las virtudes mds admirables de la Viura -o
Macabeo- es su versatilidad. Resulta que esta variedad se
usa como comodin para diversas elaboraciones. Forma
parte intrinseca de los cavas, sea cual sea su procedencia,
hay buena parte de su sangre en los modernos “Rueda”, se
usa desde hace afios en La Mancha, donde curiosamente
adopta el nombre de Macabeo (al igual que en Catalufia), y
se ha extendido por las denominaciones de Murcia, Aragén
o las tierras de Extremadura con buena fortuna. Solo le fal-
taba ese punto de trabajo que se suele hacer con otras uvas,

como la Chardonnay, para obtener de ella unos vinos
modernos, de excelente expresién frutal y ese toque de
madera que le proporciona atractivos aromas especiados y
tostados. Y aqui debemos nombrar a vinos como los que
elaboran los riojanos Palacios Remondo, Baigorri, Miguel
Angel de Gregorio, Vidia Ijalba, Marqués de Céceres,
Conde de Valdemar, Muga, el nuevo de Marqués de
Murrieta (Capellania) y bastantes mas como el Caudalia (ya
con un estilo ligeramente distinto) que disefia Javier San
Pedro. Pero este grupo no quedaria completo sin la aporta-
cién de algunos catalanes que por su complexion, cuerpo y
estructura parece que no necesitan otras variedades famo-
sas para para que se puedan guardar durante mucho tiem-
po en botella. Son los que hacen L’Olivera, Cellers
Cercavins, Satirs de Arche Pages, que ademds aporta unas
valiosas notas minerales, Jané Ventura, que saca el llamado
Els Camps, en el que se aprecia un gran trabajo de lias.

EL FULGOR DE LA JUVENTUD

Con la Viura -o Macabeo- se hicieron los vinos que hace
afios sorprendieron en La Mancha. Aquel Aiil de
Vinicola de Tomelloso marcé toda una moda en la exten-
sa region reino de la Airén, la blanca mas plantada del
mundo. Ahora hay bastantes “macabeos” acompaiantes
del Aiil, jévenes, frescos, de aromdtica nariz y precio
comedido. Como el Ilex, que elabora la bodega
Castiblanque, el Finca Los Trenzones, elaborado por los
riojanos expertos en Viura, del Grupo Faustino, o el
Guadianeja, de Vinicola de Castilla. También se ha exten-
dido por el levante, y de alli vienen algunos de los blancos
jovenes mds expresivos como el Vega Infante de Bodegas
Utelianas, en las denominaciones murcianas, en Bullas,
Jumilla o Yecla, algunos muy interesantes.

Y tiene mucho mérito que los elaboradores sigan confian-
do en la Viura, «la vieja dama», que durante tantos afios
ha ofrecido unos vinos plenos de personalidad, capaces de
aguantar el paso del tiempo sin que se desmorone ni uno
solo de sus atributos, y que revindiquen con admirables
trabajos en vifia y bodega su sitio en el panorama espafiol
actual, donde excelentes blancos, de las mas diversas
variedades configuran todo un ejército de diferentes
opciones para el consumidor exigente.
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D.O. BULLAS

LAS RENAS 2006 ©©

Coop. Agro. Ntra. Sra. del Rosario. Tel. 968 652 075.

Aroma delicado con notas de albaricoque, espliego y un punto de
gominola, exético sello del Mediterrdneo. En boca, bien construido
equilibrado, gustoso y placentero.

D.O. CALATAYUD

ALBADA MACABEO VINAS VIEJAS 2006 © ©#

Virgen de la Sierra, S. Coop. Tel. 976 899 015.

Naturaleza aromética fresca, radiante en su conjunto frutal: manzana
verde, pifia, piel de melén. Tacto bucal refrescante, cuerpo envolven-
te con un fondo frutal largo.

BALTASAR GRACIAN V. 2006 © @

San Alejandro. Tel. 976 892 205.

Ha desarrollado profundidad en sus aromas (vifiedos de 25-50 afios),
notas de corteza de naranja, esencia de rosas, lima. Potente y nitido.
Algo més delicado en boca aunque sigue siendo igual de seductor.

D.O. CAMPO DE BORJA

BORSAO 2006 © @3l

Borsao. Tel. 976 867 116.

De gran nitidez y expresién aromdtica (pomelo, laurel, hierba fresca)
en agradable armonia. Destaca, sobre todo, su magnifico equilibrio,
muy apetitoso y cautivador.

CRUCILLON 2006 ©

Aragonesas. Tel. 976 862 153.

Unidimensional en sus aromas con dominio de los recuerdos a pina y
algo de pétalos de rosa. Grécil en su paso.

D.O. CARINENA

DISPARATES FB. 2006 © @ ©

Grandes Vinos y Vifiedos. Tel. 976 621 261.

Se aprecia madurez, con un punto escarchado comedido. También
hay lima e hinojo. Mantiene un carbdnico que lo hace mas lozano.

D.O. CATALUNYA

SYNERA 2006 ©s'

Ramoén Roqueta. Tel. 938 743 511.

Pinceladas de Moscatel de Alejandria que visten con gran respeto al
Macabeo. Hay notas de mandarinas, rosas, hierba, pomelo. Muy niti-
do. En boca es menos impactante pero mantiene su frescura y placer.

D.O. CAVA

AGUSTI TORELLO MATA B.N. BARRICA 2003 @@ @®
Agusti Torell6. Tel. 938 911 173.

Por ahora es la mejor expresion del Macabeo con espuma. Su tacto en
boca es cremosa, con nervio y un equilibrio acidez-fruta magnifico.
Delicado en su crianza y muy bebible.

BENITO ESCUDERO BRUT NATURE @ @ @

Escudero. Tel. 941 398 008.

Espumoso de equilibrada acidez, carbénico moderado y fruta fresca.
Domina su jovialidad, por encima de la crianza, logrando un conjun-
to muy refrescante.

BORDEJE BRUT NATURE @@ ®

Bordejé. Tel. 976 86 80 80.

Paladar sencillo y algo templado. Discreto en su crianza con més notas
de fruta madura blanca y rasgos escarchados.

D.O. COSTERS DEL SEGRE

AGALIU FB.2005s @@ @®

L ’Olivera. Tel. 973 330 276.

Un trabajo de lias y de expresion frutal interesantisimo (humo, hoja
de higuera, laurel, mel6n). Llena la boca con generosidad, tiene
dimension y armonia. Es un hermoso ejemplo de varietal.

GUILLA FB. 2006 ©© © ®s'z

Celler Cercavins. Tel. 617 619 915.

Nuevamente encontramos una interpretacién de Macabeo que nos
recuerda al Chardonnay moderno. Es contundente en aromas de
membrillo crudo, ahumado, chirimoya, hinojo... no tiene desperdicio.
Graso y penetrante en boca como pocos. Muy recomendable.

D.0. EMPORDA-COSTA BRAVA

SATIRS 2005 © @z

Arché Pages. Tel. 972 549 229.

Perfume noble, complejo, a lias finas, heno, mineral, con un paso de
boca gustoso, pleno, envolvente.

D.O. LA MANCHA

ANIL 2006 ©©

Vinicola de Tomelloso. Tel. 926 513 004.

Mis reducido que otros afios. Atn asi, sigue manteniendo su magni-
fico perfume de chirimoya y pera que se manifiestan mejor en boca,
apoyado por un conjunto grasa-acidez-golosidad muy logrado.

ARTERO 2006 ©©

Bodegas y Vifiedos Muiioz Tel. 925 140 070.

Cierta exuberancia mediterrdnea que aflora pinceladas arométicas de
lima y mandarina, con un paso de boca atrevido, casi acerbo que equi-
libra su punto calido.

FINCA ANTIGUA 2006 © @5

Finca Antigua. Tel. 969 129 700.

Perfume muy floral, de lilas, espino, con un fondo de pifia en sazén
muy sugerente. Gustoso, de facil paso y placentero.

FINCA LOS TRENZONES VINAS VIEJAS 2006 © @ 'z
Leganza. Tel. 925 564 452.

Perfil aromitico delicado, con recuerdos de heno fresco, acacia y man-
zanilla que cobran menos protagonismo en un paso de boca, domina-
do éste por su acento 4cido.
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SENORIO DE GUADIANEJA 2006 © @©

Vinicola de Castilla. Tel. 926 647 800.

Aunque mis cilido que el afio pasado, se ha trabajado bien pues logra
un buen equilibrio en boca y nitidez frutal (pifia-melocotén).

D.0. MANCHUELA

ALTOS DEL CABRIEL 2006 © ©#z

Coop. San Antonio Abad. Tel. 967 483 023.

Es la sencillez bien concebida, donde abundan las notas frutales de
mel6n, pifia y pera en un paladar equilibrado y sabroso: conjunto muy
armonico.

D.O. NAVARRA

FINCA LASIERPE 2006 © @8

Domino Lasierpe. Tel. 948 811 033

Todo estd en su sitio, fruta blanca (melén, pera), un paso de boca equi-
librado, delicado y sostenido por su elegante amargor final. Para no
sentirse defraudado.

HOMENAJE 2006 © @

Marco Real. Tel. 948 712 193.

Banado por un halo fresco que envuelve el conjunto, paraguaya,
melocotdn y lilas en sencilla expresion. Gustoso y equilibrado.

D.O. PENEDES

FINCA ELS CAMPS 2005 @ @@ @

Jané Ventura. Tel. 977 660 118.

De los més personales. Un trabajo de lias al limite, notas de cardamo-
mo, jengibre, laurel, piel de mango. Y en boca todavia con mucha
fuerza, vigoroso tanto en fruta como en acidez. Largo y placentero.
Uno de nuestros favoritos.

D.O. RIBERA DEL GUADIANA

VEGA ESTEBAN 2006 © @©
Ventura de Vega. Tel. 924 671 105.
Su perfil es floral, con algunas notas citricas francas y un paso de boca

agradable.

D.O. RIOJA CALIFICADA

ARABARTE 2006 © ®

Arabarte. Tel. 945 609 408.

Tiene reduccién que pronto se esfuma. Recuerdos de pomelo, pera de
agua, lfas finas. Una sensacién abocada que bien ligada con la acidez
forman un paladar muy gustoso.

BAIGORRI FB. 2003 © ©® © @52

Baigorri. Tel. 945 609 420.

Un Viura que bien podria pasar por un Chardonnay del Nuevo
Mundo, por su fuerza y expresién. Notas de humo, membrillo, cirue-
las verdes y cedro. Potente y estructurado en su paso. Largo.

BARON DE LEY 2006 © @5

Bar6n de Ley. Tel. 948 694 303.

Directo en aromas, su afilado perfume de satico y maracuy4 casi des-
concierta.Al paladar sorprende por su robustez, mesura y placenteras
sensaciones. Interesante.

BECQUER 2005 @ © @

Escudero. Tel. 941 398 008.

Estd en su momento 6ptimo para beber. Tiene cierta complejidad,
notas de albaricoques, piel de platano, mantequilla. De gran frescura,
envolvente y comedido.

CAPELLANIA 2003 @ @ ®@ @'z

Marqués de Murrieta. Tel. 941 271 370 .

Potente, perfume abundante a cedro, cilantro, curry, mantequilla
ahumada y también a la fruta madura. Finisimo. Graso, frescura bien
ligada y largo. Su presente es bueno pero el futuro serd mejor.

CASADO MORALES VEN. SELEC. 2006 © ©

Casado Morales. Tel. 945 607 017.

Su lozanfa recuerda la pulpa del pomelo, la hierba, con una boca fres-
ca, de cierta estructura y perfume final que acompaia el conjunto.

CAUDALIA 2006 © © @5

San Pedro. Tel. 945 121 204.

Fino de aromas. Exprime lo mejor del varietal, notas de acerola, mira-
bel, cardamomo, tiza... con un paladar vibrante, y textura grasa (fruto
del buen trabajo con las lfas); excelente; necesita afinarse en botella.

CONDE DE VALDEMAR FB. 2006 ©©®

Valdemar. Tel. 945 622 188.

Su crianza en madera aporta aromas de gamas mds exéticas de lo
habitual, pomelo, tiza, papaya. Muy sugerente. Sabroso, de acidez casi
acerba que hace vibrar el paladar en cada trago.

GENOLT 2006 © @3

Vina Ijalba. Tel. 941 261 100.

Demuestra tener un trabajo y calidad de lias envidiable. Muy expresi-
vo, con recuerdos de tiza, corteza de limas, flor de almendro.
Equilibrado en su paso, lleno, con un toque acido-salino que deja el
paladar bafiado en jugos.

GRAN BOHEDAL FB. 2006 © @

Heredad Bafios Bezares. Tel. 941 312 423,

Se potencian tanto la fruta como la madera. Vainilla fina, lichis,
pimienta blanca que nuevamente sobresalen en un paladar fiel a las
expectativas creadas.

HEREDAD HUGARTE FB. 2006 © @ @

Heredad Ugarte. Tel. 945 121 043.

Si en aromas nos ha seducido, en boca atin més. Tacto seductor, notas
salinas-4cidas de su buena base de lfas, estructurado, perfumado y con
caricter. Ideal con pescados grasos y quesos cremosos intensos.
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LUIS ALEGRE FB. 2000 ©©@©@®

Luis Alegre. Tel. 945 600 089.

Fruta y madera en sintonfa, limpio, con magnifica madurez. Notas de
ciruelas blancas, pifia, espliego. Muy delicado. En boca muestra fuer-
za y estructura como para poder guardarlo sin problemas.

MARQUES DE CACERES FB. 2006 © © @s'z

Marqués de Céceres. Tel. 941 454 000.

Un gran desfile aromadtico de lfas finas (tiza), mermelada de ciruelas
verdes, pomelo y pimienta blanca, bien hermanados. Muy conseguido
y expresivo. Graso, con volumen en el paladar y, aunque puede mejo-
rar con el tiempo, ahora ya esta espléndido.

MONOPOLE 2006 ©®

CVNE. Tel. 944 243 000.

Muy varietal, sincero en aromas de piel de pomelo, ciruela blanca,
incluso especias. Equilibrado, aunque breve.

MUGA FB. 2006 © © @sle

Muga. Tel. 941 311 825.

Aungque esta afiada es menos poderosa que las anteriores, el vino es un
ejemplo a seguir. Aroma muy fino, de ciruelas verdes, acerola, chiri-
moya, humo, mantequilla... es profundo y armonioso. Suculento,
espectacular en su acidez, graso y envolvente.

ONDARRE FB. 2006 © ®

Ondarre. Tel. 948 645 034.

Por ¢l momento la madera se impone aunque también sobresalen,
cuando el vino reposa, las notas de nispero maduro y fresquillas, ade-
mis de mantequilla, humo y cedro. Mds vigoroso en boca, graso, para
guardarlo unos meses o tomarlo ya.

OSTATU 2006 ©@®

Ostatu. Tel. 945 609 133.

Todavia falta por formarse en aromas aunque ya se aprecia fruta de
hueso muy expresiva. Su trago es fresco en todo el recorrido, si estri-
dencias y bien arropado de fruta.

PLACET FB.2006 ©®©©®

Palacios Remondo. Tel. 941 180 207.

Muy aromético, de dimensiones tictiles en boca inusuales para este
varietal. Un excelente trabajo. Aromas de paraguaya, melén, acerola
y humo con gran nitidez y elegancia. Graso y estructurado.

RAMON BILBAO FB. 2006 © © @sl»

Ramoén Bilbao. Tel. 941 310 295.

A las notas de puré de ciruelas blancas y melocotén se une su fina
madera, especiada (vainilla, pimienta blanca). Tiene nervio, leve tani-
no y grasa que nos advierten de su posibilidad de guarda o, si se quie-
re, tomarlo con un queso de oveja graso y con crianza. Sorprendente.

RIBAGUDA FB. 2004 © @8l

Fin de Siglo. Tel. 941 410 042.

Consigue este blanco aunar toda la magia de la crianza en botella
(puré de membrillo, incienso, curry, tiza) con magnifica expresién y
limpieza. Aromas que se enfatizan aiin mds en boca: graso, estructu-
rado ¢ intenso. Pletérico en todos los aspectos de la cata.

AManquis
e Chceres f

VALSERRANO FB. 2006 ©® © @

Viniedos y Bodegas de la Marquesa. Tel. 945 609 085.

Buena formacién aromatica, rica en matices que recuerdan al helecho,
el albaricoque o el humo-mantequilla. Estructurado, envolvente y
quiza algo calido en el final de boca. Nada grave si se toma fresco.

VINA ALBINA FB. 2006 © @

Riojanas. Tel. 941 454 050.

Mis contenido en madera que otros afios. Asf se aprecia mejor la fruta
(acerola, fresquilla) y su deje floral. Boca menos poderosa pero equili-
brada de principio a fin.

VINA BERCEO FB. 2006 © @®

Berceo. Tel. 915 930 905.

Aroma contenido de fruta de hueso, heno y jugo de limas que, nueva-
mente, se muestran en boca, donde resalta su frescura.

VINA TONDONIA RVA. 1998 © © ©s

R. Lépez de Heredia-Vifia Tondonia, Tel. 941 310 244.

Es la maxima expresiéon de Viura en Espana. Un clasico renovado,
mis nitido en fruta y con menos madera. Complejo, potente, con aro-
mas de incienso, espliego, dulce de membirillo, lima. Todo muy fun-
dido. Elegante y todavia con nervio.

D.O. UTIEL-REQUENA

MARQUES DE REQUENA 2006 © ©

Torre Oria. Tel. 962 320 289.

Estd para beber ahora. Tiene un punto de evolucién comedido (pera
madura, hinojo) y un paladar muy agradable, goloso y suave.

VEGA INFANTE 2006 © ©sl»

Agricola de Utiel, Coop. V. Tel. 962 171 157.

Derrocha potencia frutal, mandarina, pifia, tiza, laurel. Espléndido,
cristalino. Algo mis delicado en boca pero igual de seductor.

VEGA INFANTE FB. 2006 © ©

Agricola de Utiel, Coop. V. Tel. 962 171 157.

Crianza que por el momento se impone, aunque su carga frutal acom-
pana bien. En boca es mds comprometido, se aprecia su dimension,
grasa, frescura y perfume frutal con mayor nitidez.

D.O. YECLA

VALCORSO FB. 2006 ©®

La Purisima. Tel. 968 751 257.

Mis lacteo que frutal. Dominan las notas ahumadas de ciruela blanca
con un paladar menos intenso, aunque

agradable.

@ asta
V.T. CASTILLA-LA MANCHA T R
De6ag€
ILEX 2006 © @52 Wwé
Castiblanque. Tel. 926 589 147. Mis de 15 €
Un trabajo con nota. Tiene rasgos de libro,

§/&Buena relacion calidad/precio
|En recuadro, nuestra elecciéon

notas de manzanilla, flor de almendro, nis- | Losvinos pueden ser encontra-

peros, albaricoques... con un paladar gusto-

so entre golosidad-acidez. Muy agradable.

CODIGO DE PRECIOS

dos en las Tiendas Especializa-
das cuya lista incluimos al
final d€ esta revista.
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CENTRE CULTURAL DEL VI
Tel. 93 200 B7 63

e-mail: cevben@torres.es

MADRID

CENTRO CULTURAL DEL VINO
Tel. 914 017 762

e-mail: covmdd@torres.es

STA CRUZ DE TENERIFE
CENTRO CULTURAL DEL VINO
Tel. 922 59 52 00

e-mail: covtfe@torres.es

PALMA DE MALLORCA
CENTRO CULTURAL DEL VINO
Tel. 971 777 254

e-mail: ccvpalma@torres.es
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CENTRO CULTURAL DEL VINO
Tel. 963 412 297
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CENTRE CULTURAL DEL VI
Tel. 972 22 37 57

e-mail: covgir@torres.es
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BODEGAS EJEMPLA

Bodegas Vinas del Vero es la mayor y la pionera del despertar del Somontano y de su reconocimiento

actual. Reina sobre 1.200 has. de vina, y mima vinos como Blecua en su pequena bodega (abajo).

Variedad de variedades

ecorrer las estanterfas de la tien-
da, clara y ordenada, es una
permanente sucesién de sorpre-
sas. Por un lado, la coleccién de
los varietales que tan bien se
han ido acomodando a esta tierra a lo largo
de los tltimos lustros: Chardonnay, Merlot,
Cabernet Sauvignon, Gewiirztraminer,
Syrah... Por otro, las combinaciones del afio,
parejas de hecho que gestan un blanco, un
rosado y un tinto siempre correctos y siem-
pre algo diferentes. Pero donde mas se deja
notar la mano del creador, Pedro Aibar, es
en los dos s6lidos pilares de Vias del Vero,
el Clarién y el Gran Vos, sus secretos, y tam-
bién, por supuesto, en la joya de la casa, el
Blecua, que ha merecido bodega propia, una
amable casona amarilla, con aire de coque-
tén chateau francés.
LLO QUE DA LA TIERRA
En el Somontano presumen de que sus horas
tienen al menos 60 minutos, de modo que
hay tiempo para todo. Pedro, el enélogo,
controla 1.200 has. de vifiedo, elabora 6
millones de botellas que suponen el 44% de
la produccién del Somontano, y cuida la evo-
lucién de vinos en 8.000 barricas, pero aun
saca un rato para echarse al monte -al
somonte- con su bici de campo.
En una de esas correrfas sus ojos de conoce-
dor descubrieron algunas hileras desdenta-
das de cepas lefiosas abandonadas. Y en ese
circo, mirando a la solana, han hecho revivir
entre olivos y almendros, garnachas prefilo-

xéricas, supervivientes gracias al castigo de
un clima seco y a una tierra de piedras gla-
ciares, restos de morrena. Salvadas a pesar de
sus golosos enemigos, el jabali y el corzo, que
obligan a vallar las fincas o a dejar encendi-
da en el campo una radio para espantarlos.
El paraje ha dado nombre al vino: Secastilla,
una abreviatura de “siete castillos” ya desa-
parecidos. Lo que si se contempla desde un
ara sombreada que preside el vifiedo, son dos
pantanos, rebosantes esta primavera, del
color de la turquesa y la esmeralda, y la ame-
nazante silueta de ladrillo de Torre Ciudad,
centro de peregrinacién religiosa.

MONTE ARRIBA

Es un paisaje ameno de siembras y bosqueci-
llos al que se llega por el Puente del Diablo,
por el pantano de Barahona “la playa de
Barbastro”, a través de taneles cincelados a
pico en la montafia, en Ans4, ya casi en ple-
nos Pirineos. No puede entrar mas mdquina
que un tractorcillo oruga. Las cepas crecen
en vaso, rodeadas de hierbas y flores. Nada
se ha tocado para preservar el milagro de la
tierra y la naturaleza, ni desmontes, ni abo-
nos quimicos, solo la sabidurfa para volcar
esa garnacha avara en la copa.

El resultado es tan caprichoso como la elabo-
raci6on anual de un “endlogo invitado”.
Pedro selecciona personalidades tan diferen-
tes como el chileno Milton Toy o el borgo-
fi6n Brumo Lorenzén para hacer 3.000 bote-
llas, capricho exclusivo de curiosos y colec-
cionistas, vestidas con un estilo rompedor,

VINAS DEL VERO

Por dinamismo y estilo, Somontano
se considera una joven D.O. Pero,
escondidas en los collados,
abandonadas al final de caminos
de cabras, perviven vinas
centenarias, como la de Secastilla
que ha restaurado prodigiosamente
Vinas del Vero, la bodega lider.

muy diferente a la sobria linea habitual de
los Viiias del Vero o del excelso Blecua.

Es un juego y ala vez la riqueza de compar-
tir trabajo y experiencia con grandes profe-
sionales de todo el mundo. Pero es, sobre
todo, el reflejo de la filosofia de la casa, de
una trayectoria en la que el liderazgo en can-
tidad no significa rutina o monotonia sino
abundancia para poder elegir, seleccionar,
diversificar, atendiendo a los detalles, para
atrapar y reflejar la personalidad de cada uva
y cada terrufio. Asi viene siendo, desde la
construccién “en vertical” de la bodega pri-
mitiva a la humedad natural de la roca en la
primorosa sala de barricas de Blecua.

VINAS DEL VERO

Ctra. Barbastro-Naval , Km.3.700
22300 Barbastro (Huesca)

Tel. 974 30 22 16 Fax 974 30 20 98
www.vinasdelvero.es
www.bodegablecua.com



Premios Baco 2006

GRAN BACO DE ORO PREMIO LUIS HIDALGO

LAXAS
Bodegas As Laxas S.A. (D.O. Rias Baixas)

BACO DE ORO ESPECIAL DE NUEVAS MARCAS

MONTE-HARO
Bodegas Federico Paternina S.A. (D.0.Ca. Rioja)

BACO DE ORO

GUITIAN SOBRE LiAS
Bodegas A Tapada S.A.T. (D.0. Valdeorras)
ALBARINO DO FERREIRO
Bodegas Gerardo Méndez S.L. (D.O. Rias Baixas)
LAUS BLANCO FLOR DE GEWURZTRAMINER
Bodegas Laus S.L. (D.0. Somontano)
ARADON ROSADO
Vinicola Riojana de Alcanadre S.Coop. (D.0.Ca. Rigja)
AQUILICE PETIT VERDOT
Tierra de Calatrava S.C.C.M. (Vino Tierra de Castilla)
VALDEQUEMAO TINTO
Soc. Coop. San Isidro de Villafranca (D.0. Ribera del Guadiana)
SA VALL SELECCION PRIVADA
F i Miquel Gelabert Fullana (D.O. Pla i Lievant)
AT e AGORA BARRICA
Madrid, Junio 2007~ Bodegas Arispide S.L. (D.0. Valdepenias)
g | 4 ALBET | NOYA XARELLO CLASSIC
Albet | Noya S.A.T. (D.O. Penedés)
JOSE L. FERRER VERITAS DOLC
Franja Roja S.L. (D.O. Binissalem-Mallorca)

BACO DE PLATA

ALMA DE BLANCO

Adegas Pazo das Tapias S.L. (D.0. Monterrei)
TERRA DE CALAGO

Sucesores de Benito Santos S.L. (D.0. Rias Baixas)
FINCA LA COLINA SAUVIGNON BLAN

Vinos Sanz S.A. (D.0. Rueda)

ESENCIA VALDEMAR ROSADO

Bodegas Valdemar S.A. (D.0.Ca. Rioja)

LAS RENAS MONASTRELL TINTO

Bodegas del Rosario (D.0. Bullas)

PREDILECTO TINTO

Bodegas y Vinedos de Gomez Cruzado S.A. (D.0.Ca. Rioja)
BLAS MUNOZ CHARDONNAY

Vinedos y Bodegas Munoz S.L. {D.0. La Mancha)
JUAN GIL MONASTRELL-MONASTRELL

Bodegas Juan Gil (D.0. Jumilla)

SABATACHA TINTO ECOLOGICO

Bodegas San Isidro BSI (D.O. Jumilla)

SOL DE ALICANTE

Bodegas Bocopa Coop.V. (D.0. Alicante)

BACO DE BRONCE

A COROA

Adega A Coroa S.A.T. (D.0. Valdeorras)

EL YUGO BLANCO

Sdad. Cooperativa Cristo de la Vega (D.0. La Mancha)
PRADOREY VERDEJO

Real Sitio de Ventosilla S5.A. (D.0. Rueda)

VINA CIMBERON RUEDA SAUVIGNON

Bodegas Félix Sanz S.A. (D.0. Rueda)

LA ROSA DE RAVENTOS

Josep M? Raventds i Blanc S.A. (D.O. Penedés)
ALTOZANO SYRAH

Gonzalez Byass S.A. (Vino Tierra de Castilla)
COFRADE JOVEN TINTO

Bodegas del Medievo S.L. (D. 0 Ca. Rioja)
GRAMONA SAUVIGNON BLA

Gramona 5.A. (D.O. Penedés}

FINCA SOBRENO ROBLE

Bodega Sobrefio S.A. (D.O. Toro)

GARMENDIA ROSADO

Bodegas y Vifledos Garmendia (Vino Tierra de Castilla y Ledn)
CASTELO AMBAR
L ® ® Bodegas Castelo de Medina (D.0. Rueda)

Union
Espaiola de ,
Catadores i IH]EEE[L{I’ :m H “y:inqaqleccién

ESCUELA

Con la colaboracion de

VINOSELECCION




(SAlbaidvs D. 0. Rias Baivas
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S.L.

Direccion BopeGa:
Riia de Xiabre, 58 - Trabanca Sardificira - Carril
36600 Villagarcia de Arosa (Pontevedra) - Espania
Tino.; 986 50 88 96 - Fax:986 50 79 24

wiww.maiordemendoza.com

Fulget
Maior pE Mennoza MAceraCION CARBONICA

New Wave Seanisn WiNe Awaros, Reivo Unipo
MeDaLLA DE Brosce, CATA DE LAS ARADAS DE Rias Baixas
Cuanro pe HonmoR DE LOS MEIORES VINOS DE Espaiia, Guia Gourmers
WINE ADVOCATE: BEST PICKS....
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*: Buena combinaci6n. **: Muy buena. ***; Excelente

CoN MucHo GusTo

Rodaballo braseado con verduras
y vinagreta de citricos

I a armonizacién del rodaballo, de sabor marino acentuado, textura carnosa y

sabor intenso, nunca es ficil, pues es capaz de intimidar a grandes vinos. Todo
un reto de armonizacién. Hemos hecho el experimento en el nuevo restaurante
madrilefio Dominio de Antargii, de la mano de Jaled Alsweid, el jefe de cocina.
Ingredientes para 2 personas: 220 grs. de rodaballo salvaje; 25 grs. de zanahorias; 25 grs.
de vainas de judias verdes; 4 espdrragos trigueros verdes; almendra y pistacho tostados;
el zumo de un limén y una naranja; aceite de oliva virgen extra.
Preparaci6én: Cada ingrediente se prepara por separado. Primero se pasa el lomo de
rodaballo por la plancha, vuelta y vuelta. Previamente se habrd cocido la verdura hasta
conseguir un punto al dente. Para la vinagreta de citricos se pondra una parte de citri-
cos (naranja y limén) y tres partes de aceite de oliva. A esta mezcla se afladen los frutos
secos y se remueve enérgicamente.
Montaje: Se extiende en un plato ancho, una cama de verduras, encima se pone el lomo
de rodaballo y los esparragos. Finalmente se cubre éste con la vinagreta de citricos.
EL MEJOR ACOMPANANTE:
El rodaballo no es un pescado facil de armonizar por su intensidad. Los vinos blancos,
como cabfa esperar, casan bien, sobre todo los que aportan aromas exéticos, como el
Albarifio, de entrada golosa. Pero, cuidado, porque han de tener cierta estructura, no
sirven los blancos ligeros. Las versiones con madera con exceso de tostados acentdan los
amargos de la piel del pescado. Los tintos que mejor casan tienen que ser frescos, de
zonas frias del norte de Espaiia, de taninos jugosos y madera comedida. Los espumosos
serdn preferiblemente con crianza y estructura, tipo Brut Nature, Extra Brut y Brut.

NUESTRA SELECCION

EL MOCANERO 2006 **

El Mocanero.

Tras el vino asoma el rodaballo. A las
notas marinas se une la personalidad aro-
mitica del vino (pimienta, ceniza, clavo).

FULGET ALBARINO 2006 ***

Coto de Xiabre.

Una alianza excelente. El perfume ex6t-
coy golosidad del Albarifio se cifien como
un guante, incluso con las verduras.

ITSAS MENDI N°7 2005 #**

Itsas Mendi.

Txakoli aromatico, con acidez que arropa
al rodaballo y lo envuelve. El final es muy
aromadtico y jugoso. Sorprendente.

ORGANZA FB. 2005 *

Sierra Cantabria.

Domina la madera. Aunque en boca el
rodaballo gana en textura y lozanfa.

PETREA FB. 2003 **

Mas Comtal.

Ensalza la frescura del pescado y desapa-
rece su sensacién grasa. Aromas sugeren-
tes a miel, membrillo y mandarina.

REGINA EXPRESION 2005 *

Regina Viarum.

Concentracién frutal justa. Los taninos
del vino son atrapados por la grasa del
pescado, con un resultado muy suave.
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Joyas de pizarra

a busqueda de lo raro y exclusivo te saca del tedio y la rutina, y sirve para descu-
I brir vinos que por su limitada tirada nunca llegarfamos a conocer. Dos joyas trai-
go a esta seccién, descubiertas tras un golpe de fortuna. Una es de La Vilella Alta
(Priorat), donde Juan José Escoda, de estirpe de antiguos bodegueros, posee unas hec-
tdreas de vifia dispuesta en terrazas de llicorella (pizarra). Tiene Jou (asi se le conoce en
familia) la obsesion por la uva de gran calidad, y sus técnicas de aclareo de racimos asus-
tan a propios y extrafios. La bodega, también heredada de su familia, se halla en un
bello edificio de piedra del siglo XVIII, que por necesidades técnicas ha tenido que ser
remodelado en su interior. En ella Toni Coca, el excelente enélogo implicado en el pro-
yecto, realiza un buen trabajo, muy de su estilo, vinos con armonfa, suavidad tdnica y
potencia bien temperada.
CALIDAS LADERAS El otro descubrimiento se debe a un encuentro a ciegas en el XIII
concurso de Ribeira Sacra, donde result6 ganador. Y es que lleva Pio Dominguez
toda la vida cuidando su preciada vifia, casi siete hectdreas, en Quiroga (Ourense)
una de las subzonas mejores de la D. O., pero quizés la més desconocida. En las
empinadas, pizarrosas y graniticas riberas del rio Bibei (el afluente mds importante
del Sil en Ourense) y sobre sus carasoles, el viiedo no tiene demasiada dificultad
para dar uvas que alcancen los trece, -0 mas- grados posibles de alcohol. Para las
tareas del lagar, Pio recurre a la experiencia de Luis Buitrén, en6logo que trabaja en
la zona desde los inicios de la Denominacion. Del resultado final hablan los premios
recibidos en cuantos concursos se presenta, aunque las poco més de 8.000 botellas
producidas resultan insuficientes para atender las expectativas que genera. El estilo
del Soutullo 2006 se aparta un poco del Mencia clasico de la Ribeira Sacra, merced
a la utilizacién de técnicas enolégicas como largas maceraciones, entre otras.

PRrIOR PONS 2004

CeLLERS EscopA RIBERO. CALV ARI, 4. 43375 LA ViLELLA ALTA (TARRAGONA). TEL. 680 99 48 15.
D.0.Q. PRIORAT. PRECIO: 30’60 €. TiPO: TINTO CRIANZA. FECHA DE ENTRADA: 15/5/2007
VARIEDADES: CARINENA, CABERNET SAUVIGNON, GARNACHA. CRIANZA: 12 MESES EN ROBLE FRANCES Y
AMERICANO. CONSUMO OPTIMO APROXIMADO: 5 ARNOS A 16/18°C. PUNTUACION: 9,2/10

1* Cata: De color rojo picota, ldgrima tefiida, cubierto. Ofrece en nariz aromas de frutillos de bosque,
un recuerdo de frutos maduros (albaricoque), tostados y cacao, tonos especiados y ese carécter piza-
rroso tan especial. En la boca resulta goloso, muy suave, de un tanino tan sedoso como un guante de
terciopelo. El final se balancea entre la pétina pizarrosa y el toque de cacao -o mejor chocolate amar-
go-, pero tan fino y leve que incita a repetir la experiencia inmediatamente.

SOUTULLO 2006

B. CHAo po Couso. O CoBo - PINEIRO. 32789 PoBRA DE TRIV Es (OURENSE). TEL. 988 33 01 62
D.O. RIBEIRA SACRA. PRECIO: 5’5 €. Tipo: TINTO JOV EN. VARIEDAD: M ENCiA. CRIANZA: NO TIENE.
FECHA DE ENTRADA: 12/6/2007. CONSUMO OPTIMO APROXIMADO: DOs ARos A 14/16° C.
PuNTuACION: 8,7/10.

1" Cata: No es un Ribeira habitual, ni en el color ni en el paladar -mas tirando a la capa media el cla-
sico- al contrario, estd bien cubierto y sus tonos son totalmente picota, azulados y violéceos. Desde el
primer sorbo muestra su disposicién a la limpieza, a los frutillos rojos como hilo conductor de una
nariz sugerente repleta de matices. En boca es atipicamente carnoso, concentrado, de agradable vive-
za gracias a la fresca acidez. Tiene un final espléndido, pleno de fruta y armonia.
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el Bierzo en Vanguardia

www. dominiodataras.com




Caves: Les Tarumbes, s/n
Tels. 93 898 81 32 - 93 898 86:17 - Fax. 93 898 86 71
08733 EL_P1A DEL PENEDES (Barcelona)
alsina@alsiffasarda.com - www.alsinasarda.com
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PRACTICA DE CATA

Diamante
Una joya centenaria

ranco-Espafiolas marcé su impronta en la historia de
Flos vinos riojanos. Su creacion es el resultado indirec-

to de uno de los mas desgraciados incidentes en la his-
toria vitivinicola francesa. Durante la segunda mitad del
siglo XIX una plaga de filoxera arruiné casi por completo
los vifiedos de Francia. Esta situacién motivé que bodegue-
ros de Burdeos se trasladaran a Espafia en busca de tierras 'y
climas mds id6neos en los que continuar su actividad.
Frederick Anglade Saurat, de la firma Anglade de Burdeos,
funda en 1890, junto con asociados espafioles, Franco
Espafolas. Hoy el personal inquicto de esta firma, pertene-
ciente al grupo Marcos Eguizdbal, no es ajeno a la evolu-
ci6én, y compagina el respeto por la tradicién y la innovacién
tecnoldgica como fin para la obtencién de los grandes vinos
que avalan una trayectoria de mds de cien afios.
Precisamente cien afios cumple su blanco Diamante, un
semidulce que desde sus inicios ha sido un excelente repre-
sentante de los buenos vinos de Rioja. Se trata de un C.V.C.
(conjunto de varias cosechas en las cuales el técnico de la
bodega selecciona los mejores vinos de las tltimas vendi-
mias). Est4 elaborado con las variedades Viura y Malvasia
que le aportan, como podrd comprobar, excelentes y suge-
rentes cualidades aromdticas y gustativas.
Haga su cata y mande el resultado a la redaccién de nuestra revista:
C/Teruel, 7. Colonia de Los Ange/es. 28223 Pozuelo de Alarcén (Madrid).
Los cinco mejores catadores recibirdn en su domicilio una caja con 6
botellas de esta prestigiosa bodega.

DIAMANTE C.V.C.

COLOR

LIMPIDEZ

INTENSIDAD

TIPO

ATAQUE

EVOLUCION

DESCRIPCION GENERAL
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Sulfitos

dad de anhidrido sulfuroso, o diéxido de azufre, o

antioxidante E-220 o sencillamente SO2 que se puede
encontrar en el vino. Es un aditivo indispensable por su efec-
to antioxidante y antiséptico. Su utilizacién es muy antigua
pues ya se utilizaba para desinfectar las bodegas en Roma o en
Grecia. Incluso hay documentos de su utilizacién para la sidra
desde 1664 como conservante, y en agricultura, para combatir
el oidio, los hongos, arafias y otras plagas.
Pero no fue hasta finales del siglo XIX cuando la técnica de
afiadir azufre a las uvas prensadas, antes de empezar la fer-
mentacion, fue introducida en el proceso de vinificacién. Esta
innovacién, una de las més revolucionarias ¢ importantes en
la historia del vino. Si no se anadiese SO; (comercializado en
forma de gas), los vinos resultarfan menos coloreados y aro-
mdticos, y mds inestables. Con su correcta utilizacién los vinos
son mejores y presentan menor acidez volatil.
Sin embargo, su exceso podria alterar el aroma y el sabor del
vino e incluso ser perjudiciales para la salud, pues un uso exce-
sivo presenta cierta toxicidad: reacciones alérgicas (alrededor
de seis casos/afio para 270 millones de americanos segdn la
FDA 1995), migrafias o fatiga. Aproximadamente entreel 3y
el 8% de los asmaticos son sensibles a los sulfitos, aunque las
dosis peligrosas estin muy por encima de las cantidades maxi-
mas fijadas por la Ley. Con las nuevas tecnologias los vinos
contienen menos SO, que antafio. Los niveles han bajado,
afortunadamente, pero permanecen en otros productos ali-
menticios, como los zumos, la cerveza, la sidra, las conservas
vegetales, las aceitunas de mesa, cefalépodos congelados, crus-
tdceos y vegetales. Incluso muchas verduras contienen mds
cantidad de sulfitos que los vinos.
Una tltima cuestién: ;se puede hacer vino sin SO,? No, por
una sencilla razon: las raices de la vifia toman los sulfatos de J 1 a i
la tierra, estos pasan a las uvas, y durante la fermentaci6n los i !
sulfatos pasan a sulfitos. Por este motivo el vino elaborado de - . - VA N 1 N
forma natural tendrfa un contenido de entre 10 y 20 mg/l de i r' \\\ i \\ “ m m\ ‘ l ! ]
SO, total. Por lo tanto, se puede hacer vino sin afiadir sulfu- - " i ’ - :

roso pero no sin que lo contenga. Y, aquellos vinos que presen- BODEGAS LUBERRI-MONJE AMESTOY

ten mds de 10mg/], expresado en SO, con fines a la exporta- -
cién, a partir del 19 de noviembre d622004, deben poner ya en Camino de Rehoyos, s/n 01340 ELCIEGO ALAVA
sus etiquetas la mencién de: “contiene sulfitos”. Tel. 945 606 010 Fax: 945 606 482

luberri@luberri.com www.luberri.com

l a mencién «contiene sulfitos» hace alusién a la canti-




QUEso Y VINO

mama

El Juncal
Paraiso caprino

a queseria se localiza junto a la Fuente de El Juncal, en el norte

de la isla de La Palma. Elabora queso a partir de la leche de
cabra de la propia explotacién. Las 174 cabras de su propietario,
Gil Marino Lorenzo Castro, conocido como “Felo”, se alimentan
de la rica vegetacion de la zona: brezos, fayas, retamas, vinagreras,
tuneras, tederas, hinojo... y en el establo reciben un complemento
de cereales. En este lugar tan apartado y dentro de unas cuevas
excavadas en la toba volcdnica, nos encontramos con una queseria
moderna que se sirve de la tecnologfa y de los nuevos materiales
para obtener un producto tradicional con la maxima calidad.

EL QUESO

“EL JUNCAL”, QUESO DE LECHE CRUDA ARTESANO
C/ Sor Josefa n°8 (Santo Domingo)
38728 Garafia (Isla de La Palma).
[\ £7 . Tel. 922 400 470. Movil. 606 642 566
Una f ami [i a ) & YO E-mail: quesopalmero@quesopalmero.es;

o . ELABORACION
una ﬁ[OSOf a Las cabras se ordefian una vez al dfa. A la leche cruda, recién orde-
fada, se le afiade cuajo natural de cabrito y se espera 45 minutos
hasta que cuaje. Luego se corta con una lira hasta conseguir el
tamaifio de un grano de arroz. Se introduce la cuajada en los mol-
des con malla pléstica fina para facilitar el desuerado. Se prensa al
dia siguiente durante 2-3 horas. Seguidamente se sala en seco con
sal marina de la isla, para pasar al cabo de unas horas a la sala de
oreo en la que permanece unos 4 dias. Los quesos pasan luego a la
cdmara de maduraci6n para afinarse.

un vi edo

umn vino

-1

D.O.: Queso Palmero. Tipo: Pasta semidura. Forma: Cilindrica.
Peso: 2-2,5 kg. Cabafia: Caprina. Raza: Cabra Palmera. Curacién:
aprox. 2,5 meses. Cuajo: natural, de cabrito lactante. PVP/kilo: 13

€.

EL VINO

PAGO DE CIRSUS 2006
Pago de Cirsus Bodega de Iiiaki Niiniez
Ctra. de Ribaforada, km. 5,3. 31523 Ablitas (Navarra)

www.pagodecirsus.com ® hotel@pagodecirsus.com

D.O. Navarra. Tipo: Blanco joven. Grado: 14% vol.
Variedad: Chardonnay. PVP. 85 €

Alianza de necesidades. Por un lado el queso despierta
las papilas con su intensa acidez, textura granulosa y lim-
pias notas de leche fresca. El vino, de aromas mediterra-

Avda. La Poveda, 12-14 01306 Lapuebla de Labarca neos a fruta de hueso, paladar corpulento y amargo

Tel. y Fax: 0034 945 607 017 encuentra su aliado perfecto. En boca, la frescura del
www.casadomorales.com b.casado@euskalnet.net queso atempera la calidez del vino, dejando un final

armonioso y perfumado.




EL COLECCIONISTA

Enate Uno 2003

hacen falta vestidos, etiquetas ni estuches de lujo. Pero en

Enate ya se sabe lo perfeccionistas que son. Y ese perfeccio-
nismo comienza en la vifia, donde el director técnico, Jests
Artajona, no pierde ocasién de divertirse, si a complicarse la vida de
semejante manera se le puede llamar asi.
Uno procede de una pequefia parcela del pago de Planador, en el
Somontano, bien orientada y de suelos pobres, donde plantaron las
primeras cepas de Chardonnay. Afio tras afio produce una uva muy
sana, de mucha calidad, alto contenido en aztcares y de escaso ren-
dimiento; vamos, esa clase de producto capaz de arreglar cualquier
“entuerto enoldgico”.
La cosecha del 2003 resulté tan lozana y equilibrada que Jests deci-
di6 dedicarle mds atencion y elaborar esas uvas aparte. Para ello
dej6 que el tiempo pasara hasta hallar la maduracién completa de
la baya (en agosto). Después de un deburbado meticuloso pasé a fer-
mentar en barricas nuevas de roble francés, donde permanecié siete
meses, al cabo de los cuales se acomod6 en un pequeiio depédsito
hasta agosto del afio siguiente, y se embotellé contradiciendo la
norma de la casa por vez primera: sin filtrar ni clarificar.
Nada se dej6 al albur. Una impresionante botella bien vestida con
la etiqueta una obra de E. Bechtold, el artista alemén de dilatada
historia en Espafia, que ya en los afios 50 contact6 con los pintores
vanguardistas de “Dau al Set”. Suya es una preciosa frase acerca de
la pintura que parece conectar con el vino: “un cuadro nunca estd
acabado, y eso es una maravilla, porque en cierto modo tiene vida”.
De momento este Uno si ha concluido la fase primera. Ahora pro-
cede guardarlo en el fondo de nuestra bodega, pues le falta toda una
vida de evolucién en botella.
Se trata de un blanco musculoso, poderoso, glicérico, con muchisi-
mo cuerpo y estructura, con una amalgama de matices que se com-
plementan. Los cldsicos aromas varietales, la manzana golden, la
miel o el melocotén se amplifican e integran con tonos de nata, de
tostados, de especias como la vainilla o la falsa pimienta. Después de
su degustacion, todavia queda en el retrogusto ese toque de lfas bien
trabajadas que aportan mayor complejidad.
Todos sus pardmetros, asi como sus elaboradores, aseguran que
aguantard el paso del tiempo como si aquello no fuera con ¢l
Pero... s6lo 700 veces lo podremos comprobar, y eso obteniendo
toda la produccién, cosa totalmente imposible porque ya han causa-
do baja bastantes ejemplares, para gozo de sus degustadores.

[ I no habla por s{ mismo. A este excelente vino blanco no le

ENATE UNO 2003

Enate.

Avda. de las Artes, 1. 22314 Salas Bajas (Huesca)
www.@enate.es

Precio: 300€
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Bodegas Aurum S.L. - C/ Bebedero, 8- -01340 Elciego Alava
Teléfono: 688 612 599 - E-mail: info@annua.eu
www.annua.eu




20

Dias DE VINO Y CULTURA

ecfamos el mes anterior lo asom-

broso que resulta, atn hoy dia,

comprobar el esfuerzo que supuso
llevar a acabo una obra de las caracteristicas
de la LEncyclopédie francesa. Y, en concre-
to, la cantidad de informacién que sobre los
vinos contiene.
Casi siempre, al hablar de propiedades o
clases de vinos, se utilizan consideraciones
relativas a las virtudes del vino para la
salud. Asi, «los vinos que tienen un olor
agradable, que se siente la frambuesa, son
mads espirituosos que los otros; ayudan a
recuperar mds prontamente las fuerzas y
contribuyen eficazmente a hacer la diges-
tién: son vinos muy convenientes para los
viejos».
En cuanto a los beneficios generales del
vino, se cuentan muchas de sus ventajas que
hoy conocemos con certeza, aunque el
modo de expresarlas sea un tanto peculiar:
«La cualidad propia del vino, cuando se
bebe moderadamente, es reparar los espiri-
tus animales, fortalecer el estémago, purifi-
car la sangre, favorecer la transpiracién, y
ayudar a todas las funciones del cuerpo y
del espiritu. Su consistencia, color, olor,

gusto, edad, savia, pais, hacen que las dife-
rencias en cuanto a sus efectos salutiferos
sean notables».

Referencias histéricas sobre los beneficios
del vino tampoco escasean. Se recoge c6mo
Dioscérides y Avicena, siguiendo a Hip6-
crates, consideran que es util para la salud
beber alguna vez hasta emborracharse,
pues ya incluso los estoicos consideraban la
ebriedad como algo necesario cuando de
remediar penas y abatimientos y enferme-
dades del alma se trata.

No es poco el espacio que se dedica a los
vinos de nuestro pafs. Y es que «los excelen-
tes vinos que nos envian de Espafia, no sola-
mente son diferentes al resto por su calidad
que obtienen del clima, sino por la manera
de elaborarlos... Tenemos el vino de
Canarias. El vino de malvasia hecho con
gruesos racimos redondos, y que se conser-
va durante tanto tiempo que se le puede
transportar a todas las partes del mundo. El
vino de Milaga es mucho mds graso que el
de Canarias. El vino de Alicante, en el reino
de Valencia, es rojo, espeso, agradable al
gusto y, ademds, fortifica el estdmago».

No se descuida el andlisis de la calidad de

‘L Encyclopédie”.. del vino (Il) '

las tierras y su contribucién a “la bondad
del vino”, tierras abundantes en piedras y
arena, hacen que el calor del sol se conser-
ve durante largo tiempo y permita que los
nutrientes se distribuyan por todas las par-
tes de la planta. «La salubridad, por ejem-
plo, de los de Tokai y de Hungria depen-
den de la sutileza de los nutrientes que las
vifias reciben, y también de los componen-
tes etéreos y aerébicos que se mezclan con
su jugo».

Un meticuloso y extenso repaso se hace a
todo aquello que tiene que ver con la elabo-
racién del vino y sus derivados, asi como a
todas las posibles enfermedades de la vifia y
sus remedios. La incipiente quimica, que
por entonces comenzaba, debe ser uno de
los factores esenciales a tener en cuenta
tanto para elaborar un buen vino como para
prevenir dafios colaterales.

Existe una etiqueta que significa calidad, historia, tradicion,
cultura. Una etiqueta 100% asturiana. Garantia de autenticidad
y origen. Expresion del gusto por lo mas natural. Una etiqueta

que e acompanara en

todos los

momentos. Elige tu sidra
tradicional, de nueva
expresion o espumosa y

buenos

]

llamala por su nombre.




Licores

os licores son las bebidas mas extendidas. Los monaste-

rios guardaron celosamente sus recetas, creadas para

curar todo tipo de dolencias. En la actualidad, el licor
pone punto final a nuestras comidas en los restaurantes.
Pero, ;qué hay detras de su aspecto seductor y aroma embria-
gador? Pues bien, los licores son bebidas hidroalcohélicas aro-
matizadas, obtenidas por destilacién, maceracién o infusién
de diversas sustancias vegetales naturales, con alcoholes aro-
matizados, o por adiccién a los mismos de extractos aromati-
cos, esencias o aromas autorizados, o por la combinacién de
ambos, coloreados o no.
Su contenido alcohdlico es algo flexible aunque suele estar
entre 15y 55% vol. con un contenido minimo de aztcar de
100 gr/1; si supera los 250 g/l pasarfa a ser una crema. Asi pues
un licor estarfa compuesto de un alcohol neutro rectificado
(entre 96 y 96,5% vol) o, en el mejor de los casos, un aguar-
diente (entre 75 a 80% vol.), de jarabes, de sustancias aromati-
cas y colorantes y de agua destilada para rebajar el grado.
Tendriamos ademas los licores elaborados a partir de alcoho-
les rectificados procedentes de cereales, vino y orujo; y otros
obtenidos de aguardientes, envejecidos o no, como el Cognac,
Armagnac, Ron, Brandy, Whisky, Ginebra y Vodka, por
ejemplo. Todos ellos, en su mezcla final, estarfan aromatiza-
dos con raices, hierbas, frutos, semillas, flores, cortezas o
maderas.
La calidad de los licores se aprecia por la finura del alcohol,
del azticar empleado (azicar, glucosa, miel o mosto de uva), la
clase de materias vegetales que se incluyen y el proceso de ela-
boracién. Es en el sistema de elaboracién donde encontramos
claras diferencias de calidad. Por un lado tendriamos los lico-
res naturales, de mejor calidad, y los artificiales. Los naturales
se pueden elaborar por varios sistemas: destilacién (los més
finos), maceracién (normalmente de frutas en alcohol) e infu-
sion. Los artificiales generalmente son mezcla de alcohol rec-
tificado con esencias de aceite, sustancias basicas (colorantes,
acidos y aromas) y agua destilada.
La forma de consumirlos es muy variopinta: solos, con hielo,
acompafados de refrescos, etc. Los expertos recomiendan
tomarlos en copa pequeiia, de un trago, como digestivo. Los
més aromdticos deberdn tomarse a 18-20° C, y los menos aro-
miticos, a 14-16° C. Olvidese de la aberrante costumbre de
servirlos casi en estado de congelacion.
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Bodegas Olarra

UNASE A NUESTRO CLUB GRAN SELECCION y disfrute de sus ventajas.
Informese sin compromiso.

Teléfono de atencion al cliente: 902 13 10 44

www.gru |JU]JUdv;fal\\:ulzll‘l‘a .com bodcga solarra@ budcgalsu!arra.cs



ENOTURISMO

CONDE DE LOS ANDES

Los caminos en pos de vino a menudo recorren paisajes y cepas o se extasian frente
a brillantes cachivaches tecnolégicos, pero la visita a Ollauri exije recogimiento y

sensibilidad para adentrarse en las entranas de la tierra, en la penumbra y el silencio

que envuelven los pilares sobre los que se edifico el imperio Paternina.

Vigje al centro del vino

ioja luce especialmente atractiva esta

htmeda primavera, desde los monas-

terios de Suso y Yuso hasta, en el otro
extremo, el balneario de Arnedillo, otra
forma de mimar el cuerpo y el espiritu, como
la rotunda gastronomfa local o la cata com-
parada. Ollauri es un e¢jemplo de esos deli-
ciosos pueblos riojanos de arquitectura
homogénea, de piedra clara, de casas blaso-
nadas, que se asoman al rfo, como lo hace la
vecina Brifias -visita obligada-, y que se
extienden en el subsuelo para rendir culto al
vino. Porque al final todos los caminos con-
fluyen en alguna bodega. Las del grupo
Paternina se distribuyen con tino tareas y
haciendas, y si la gran bodega de Haro es el
centro de actividad y movimiento, ésta de
Ollauri representa el reposo, el tiempo, la
cultura y la historia que arropan al vino.
Aunque a veces la frontera sea muy sutil, por
ejemplo en Haro se apilan las 40.000 barricas
que acunan sus Reservas y Grandes
Reservas, mientras por los profundos calados
de Ollauri se extiende el botellero, apilado
con la habilidad y el encanto de una obra
artesana, paciente y costosa, botella a botella,
linea a linea, dibujadas con tablillas de sos-
tén, y asi una hornacina tras otra. Una obra
efimera que desaparece cuando esa partida,
ya acabada de criar, sale al mundo, etiqueta-
da y guapa, y es sustituida por la cosecha
siguiente. Porque aqui lo fundamental sigue
siendo el vino. El premio «Best Of» en
materia de Arquitectura que la bodega ha
recibido por la excelencia de la restauracion
de los calados es una gracia muy satisfacto-
ria, que lucen con orgullo, pero al fin y al
cabo es un beneficio colateral.

UN ECOSISTEMA PROPIO

El monumento que es la propia bodega, y la
utillerfa ancestral que esconden los s6tanos,
tan impresionante como una prensa que ha
cumplido 250 afios, se abren al ptblico como
leccién de historia, como muestra de la técni-
ca de cada tiempo.

De hecho, ésta es la tnica cava de techo
plano, tallada a mano y a pico en roca viva
por temporeros portugueses y gallegos hace
casi 350 afios. Pertenece a Paternina desde
1896, y la bodega dedicé un homenaje a los
artifices, a su bandera, con el primer Banda
Azul.

El Calado Grande se extiende a 40 metros de
profundidad y, mds que una obra arquitec-
ténica, estd considerado como un ecosistema
vivo en el que el vino cohabita, en una ideal
temperatura, con todo lo que la tierra encie-
rra, piedra y arenas, corcho, mohos, presion,
humedad... Un entorno irrepetible que deja
su peculiar impronta en ese ser vivo que allf
madura. La gran obra, después de que las
dinamitaciones de la vecina autopista movie-
ron el terreno, ha consistido en consolidar
ese espacio, discretamente, para preservarlo
otros cuatro siglos. Y la empresa de ingenie-
rfa que lo ha firmado deseaba estar a la altu-
ra de aquellos picadores.

Al fondo del tinel de 150 metros estd lo que
laman su «capilla sixtina», el santuario que
guarda botellas de cada afiada y al que
Heminway acudia a “reponerse” de los
Sanfermines, tal como documentan nume-
rosas fotos de la época.

Alli, en el nicho mas alto, todavia duermen
curiosas joyas como tintos del afio 1800, y
blancos del 1914 en botellas pequenas.

Fuera, La Rioja es una
explosion de luz y cepas
verdes y jugosas. Dentro,
es la penumbra de los
calados y el rumor de la
historia que discurre.

RiouA..

|

La visita se puede extender un dfa, con
almuerzo en el asador, més popular, o en el
lujoso comedor de visitas, o en el moderno
restaurante El Conde, de cocina actual, muy
cuidada, que se asoma a los antiguos tinos a
través de cristaleras. Pero quien no disponga
de tanto tiempo puede llegar aqui, simple-
mente, subiendo al Vino Bus, que promueve
Turismo de Logrofio.

OLLAUR]

REPRT

OLLAURI ™.
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DONDE DORMIR:

Paradores de Santo Domingo www.parador.es

Hospederfa Sefiorfo de Brifias. Travesia Calle Real,3. Brifias.

Tel. 941304 224.

Hotel los Agustinos. San Agustin,2 Tel. 941 311 308. Haro.
Seiiorio de Casalarreina. Pl. Santo Domingo,6 Tel. 941 324 730.
Casalarreina.

DONDE COMER:

El Conde, en la propia bodega, Ollauri. Tel 941 338 359
www.restauranteelconde.com

La Vieja Bodega. Avda La Rioja,17. Tel. 941 324 254. Casalarreina.

QUE VER:

Visita a la bodega Conde de los Andes. Ollauri. Tel. 902 123 023
De tapas por Logroiio, “La senda de los elefantes”.

San Millén de la Cogolla. Monasterios cuna del castellano.
Museo de la Cultura del Vino. 902 320 001 Briones.




GENTE DE VINO

Vinoterapia, en todos los sentidos

oc-toc... Adelante. Y en la puerta

del hotel asoma la rubia cabeza de

Verénica Frias, con una botella de
vino y unas copas en la mano. Mientras se
presenta y presenta el vino, siempre de una
bodega local o vecina, su compafiero Angel
Retana se mueve en la penumbra, silencio-
so y eficaz en lo que, como luego se descu-
brir4, es el montaje del escenario. Como
un hébil mago extrae de quién sabe dénde
velas perfumadas, un candelero para enti-
biar aceites, una muasica para sofiar, y hasta
una confortable camilla de masajes.
Para cuando concluye, Verénica tiene a los
alumnos absortos en una leccién de cata.
Han aprendido a distinguir colores de
tinto, aromas de variedades de uvas y de
tostados de roble, a encontrar los sabores
en las papilas, a oxigenar el vino en la boca
con trinos de pajarillos, y a analizar el
retrogusto. “Los alumnos” pueden ser un
ejecutivo estresado, o una parejita romin-
tica, o una madura pareja deportiva y via-
jera, o una pandilla que celebra un cum-
pleafios, o... cualquiera dispuesto a conocer
sobre el vino y conceder un regalo al cuer-
po y a la mente.

Prestigio, fiabilidad y calidad.

Con la Garantia:

Blasco de Garay, 4-6 - 08960 Sant Just Desvern (Barcelona)
Tel.: 93 480 33 22 - Fax: 93 371 59 10 - frio.comercial@irigicoll.es

www.frigicoll.com

El regalo se llama Vinoterapia, marca regis-
trada por Verénica y Angel, asi como
Cavaterapia. Y consiste en aplicar todos los
beneficios del vino, por dentro y por fuera.
La cata y la degustacion es el primer paso.
Después vendrd un masaje relajador, de
manos del terapeuta, Angcl, o de su equipo,
y una profunda limpieza de piel a base de
un peeling con pepitas de uva molidas y
taninos de la piel de uvas Tempranillo rio-
janas y una envoltura nutritiva en pulpa y
aceites de semilla de uva y azahar.

La vid roja contiene en sus pepitas, piel y
hojas sustancias de accién antioxidante y
antirradicales libres, de un poder mayor al
de la vitamina E, que previenen la oxida-
cién, es decir, el envejecimiento. Restaura el
tejido conjuntivo de fibras de coligeno y
elastina y del sistema circulatorio, donde
protege capilares, venas y arterias.

Angel es fisioterapeuta y dirige un centro
de masaje en Haro. Verénica se dedica a
turismo y se especializa en conocimiento
del vino. El tandem, en este tiempo de desa-
rrollo del enoturismo, no puede ser mas
completo. Trabajan con bodegas de la zona
que pueden visitar sus clientes al dia

¥ — o

siguiente del tratamiento, y con numerosos
hoteles de cierto nivel o de los llamados
“con encanto”’en los que despliegan su efi-
caz montaje. Su funcién es etimular todos
los sentidos, la vista, el olfato, el gusto, el
tacto, a través del masaje, y el oido, con
musica relajadora, durante toda una sesién
que viene a prolongarse casi hora y media,
y con el chin-chin del dltimo brindis, cuan-
do, después de la ducha y con la piel de

seda, los huéspedes apuran la Gltima copa.

Senda Galiana, 1 - 28820 Coslada (Madrid)

Tel.: 91 669 97 01 Fax: 91 674 21 00 - madrid@frigicoll.es
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SoN NoTiclia

De izquierda a derecha, Carlos Delgado, Deby Beard,
y Pablo Barios.

ue un acto emotivo, cordial, en el que
Flos dueiios y responsables de los princi-

pales restaurantes, vinotecas y distri-
buidores de México D.E. pudieron conocer
los Gltimos ejemplares de nuestra revista, asf
como un dossier informativo sobre su historia
y filosoffa. Todos los comentarios fueron elo-
giosos, y la idea de poder disponer en sus esta-
blecimientos fue undnimente aceptada.
El acto se inici6 con unas palabras de la pres-
tigiosa periodista enogastronémica Deby
Beard, muy conocida por sus programas de
television y radio, y colaboradora habitual de
los principales medios de comunicacién

mexicanos. Alabé la iniciativa de
distribuir MiVino en México, un
medio que, en sus palabras, puede
contribuir a desarrollar la cultura
enolégica y el consumo de vino.
Pablo Bafos, coordinador de Mivino
México, informé de la presencia de
Mivino en México a partir del proxi-
mo mes de septiembre. «En un prin-
cipio serd una separata con informa-
ci6n sobre vinos, cursos, catas y
demis temas de interés en México,
pero a comienzos del 2008 MiVino
Meéxico tendra vida propia».

Los distribuidores de MiVino
México, al igual que en Espaiia, serdn los res-
taurantes y tiendas especializadas, que lo
hardn gratuitamente.

Cerr6 el acto Carlos Delgado, Presidente de
OpusWine y Director de la revista, quién
resalté la importancia de iniciar la distribu-
cién y posterior publicacién de MiVino en un
pais de tradicién vitivinicola, con un inmenso
futuro por delante. En palabras de Carlos
Delgado, «ha llegado el momento de dar el
salto a tierras americanas, comenzando por
México, donde la demanda de informacién y
cultura sobre vinos aumenta imparable.
Tenemos fe en el desarrollo del comercio

Presentacion de la revista en México
MiVino hace las américas

El 5 de junio se presentéen el restaurante “El Lago” (México D.F.),
situado en el bosque de Chapultepec, el proyecto “MiVino México".
Asistieron directores, chefs y duenos de los mejores restaurantes y
tiendas especializadas de vinos de todo el pais.

enoldgico en este gran pais. Los datos son
contundentes: las exportaciones de vino espa-
fiol a México estdn creciendo un 20% cada
afo, y ya alcanzan casi los cincuenta millones
de délares anuales. La percepcién de los pro-
ductos espafioles es extraordinaria, asociada
siempre a una elevada calidad. Todo esto se
traduce en que, actualmente, la cuota de mer-
cado dentro de los vinos importados sea supe-
rior a un 45%. Por tanto, se podria concluir
que el interés del consumidor mexicano por
nuestros vinos es cada vez mayor».
Finalizado el acto de presentacion, los partici-
pantes disfrutaron de una excelente cena ser-
vida por el gran chef Juantxo, acompainada
por excelentes vinos espafioles.

El cocinero Juantxo con Paulina Vélez,importa-
dora de vinos, Guillermo Cordero (a la derecha)
de la Corporacién Mexicana de Restarantes,

y Ulises Arce, chef del Grupo Orraca.




www.elcorteingles.es

LA CestA DE LA COMPRA

El Club del Gourmet en El Corte Inglés le abre las puertas a la
mayor seleccién de alta Gastronomfa que pueda encontrar. Con la
bodega mds completa. Con mds de 4.500 delicias nacionales
e internacionales: Foie de oca, caviar irani, auténtico salmén

noruego, jamén ibérico exclusivo, los mejores quesos de importacién...

Y una seleccién de lujo en dulces, conservas, mariscos y frutas.

SELECCION DE ALTA GASTRONOMIA
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Cumpleanos de Teneguia
60 anos de Malvasia

on un programa
Cmuy apretado de
actividades, Bode-

gas Teneguia ha celebrado
su cumpleafos feliz. Nada
menos que sesenta afios
lleva funcionando esta fir-
ma canaria, que ya forma
parte fundamental para el
mantenimiento de una
variedad tnica y de gran
complejidad: la Malvasia

Elena Adell, enéloga de
Azpilicueta, con el ganador
SebastianLozano.

palmera. Entre todo el
programa habfa una inte-
resante cata-armonfa de
quesos palmeros en sus
diferentes tipos (tierno,
ahumado, semi-curado,
curado) con malvasias dul—
ces de La Palma. Como
final, una cata de quince
malvasias dulces de la
bodega, desde la afiada 92
a la del 2006.

arcos Eguren,
Bodega Viiiedos de Piganos (La
Nieta-Vino del Afo); Rafael
Palacios, de As Sortes (Vino para la
Historia); Alejandro Aznar, de Marqués
de Riscal (Bodega del Afio); José Carlos
Capel (Personaje del Afio); y Pablo Alva-
rez, representando a Alién (Premio del

M

Bodegas Hidalgo-La Gitana
Oloroso 1986, serie limitada

Hidalgo-La Gitana. Un vino singular que empez6 su andadura en

3 caba de presentarse en Madrid el Oloroso 1986 de Bodegas

la vendimia de 1986, cuando se seleccionaron los mejores vinos de
la Vifia El Cuadrado y se llenaron un total de doce botas viejas de roble
americano que, con el paso de los afios, se han visto mermadas hasta tres
exclusivas botas. Esto lo convierte en un vino de tirada limitada, tan sélo

2.800 botellas de
medio litro. El acto
se desarrollé en la
Galeria de Arte
Trama, en donde se
expone en la actuali-
dad la obra reciente
del conocido pintor
sanluquefio de arte
contemporianeo
Garikoitz Cuevas. El
autor lo es también
de la obra «La noche
en vela» perteneciente a la coleccion
privada de Bodegas Hidalgo-La
Gitana, y que la firma ha plasmado
en la etiqueta de este Oloroso
Afada. La presentacién fue condu-
cida por Javier Hidalgo, director de

De izqda. a dcha. Luis M. Hidalgo,
Manuel Hidalgo ,ambos de Bod.
Hidalgo-La Gitana; el pintor Garikoitz

Cuevas, Javier Hidalgo y Juan Hidalgo,

también de la firma sanluquena.

comunicacién de la bodega sanluquena, el cual ofreci6 una disertacién
general sobre la propia bodega y su peculiar oloroso. Seguidamente, el cri-
tico y periodista Andrés Proensa gui6 la cata para los asistentes.

X| Premios Sibaritas
Gran gala del vino espanol

por parte de

Publico Lavinia), recogieron los galardo-
nes correspondientes a los XI Premios
Sibaritas, en un acto celebrado en la tienda
madrilefia Lavinia. A la entrega de los
Premios, otorgados por la revista Sibaritas,
y organizados por Grupo Pefiin, asistieron
periodistas, bodegueros, sumilleres y pro-
fesionales del vino y la restauracion.

Taller de Enologia Azpilicueta
Sebastian Lozano crea el mejor «coupage»

Petit Celler, ha sido el ganador del Premio

«Azpilicueta Sumiller 2007», lo que le dis-
tingue como el elaborador del mejor «coupage»
del Taller de Enologia Azpilicueta. Sebastidn ha
sido quien mds se ha acercado a los objetivos del
Taller: un vino equilibrado y suave en boca,
redondo y untuoso. Sebastidn podra disfrutar de
una pequeifia edicién de su propio vino para com-
partir con su entorno mas cercano. Bodegas Juan
Alcorta ha sido el escenario en el que ha tenido
lugar la celebracion de esta convocatoria, en el
que un jurado de excepcién -formado por Elena

Sebastlan Lozano, sumiller del restaurante El

Adell (endloga de Azpilicueta), Antonio Casado
(director del certamen Nariz de Oro), José
Ramoén Martinez Peir6 (critico de vinos), Cristina
Rodriguez Alcald (propietaria de Vinosobroso
Turismo del Vino, sumiller y periodista especiali-
zada en el mundo del vino de RNE), y David
Seijas (ganador de Nariz de Oro 2006)- ha deci-
dido, entre los vinos resultantes, al ganador. El
Taller de Enologia Azpilicueta, impartido por
Elena Adell y su equipo, se ha dirigido exclusiva-
mente a 20 profesionales del vino, elegidos de
entre los semifinalistas del prestigioso certamen
«Nariz de Oro 2007».
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Colofoén «Vino a Toda Vela»

lugar el pasado mes de abril en el Claustro y el Aula

Magna del edificio de La Nau, se traslad6 en mayo a
los campus de Burjassot, Blasco Ibdfiez y Tarongers, de la
Universitat de Valencia.
En estos escenarios los actos iban dirigidos muy especial-
mente a la comunidad universitaria por la importancia que
tiene la difusién de la cultura del vino y de la correcta
comunicacién de las bondades de su consumo responsable
entre un publico joven. Un conjunto de actividades forma-
tivas y ltdicas en el que los principales protagonistas fueron
los vinos de la Comunitat Valenciana gracias a la colabora-
cién de Fedevins y de los tres Consejos Reguladores de las
DD.OO. de Alicante, Valencia y Utiel-Requena.
Hubo de todo un poco, cineforum, catas comentadas y
miniferias con vinos de la zona... Pero el broche final a
«Vino a Toda Vela» lo puso una novedosa actividad que
consistia en la mezcla de musica pop-rock y vino. La firma
Vifiedos y Bodegas Vegalfaro, que abandera Rodolfo
Valiente, un joven enélogo gran aficionado a la musica y
siempre dindmico, y «Verema.com» quisieron resaltar que
el vino también es cultura a través de su comunién con la
musica. Las sensaciones auditivas de tres temas de musica
pop-rock se armonizaron con las sensaciones organolépti-
cas producidas por tres vinos de la bodega: el blanco
Vegalfaro Chardonnay madurado en barrica 2006 se caté
mientras sonaba «If you want me to stay», cancién del
grupo Sly and de Family Stone; el rosado Vegalfaro rosado
2006 se caté con un tema pop «I do» de Lisa Loeb, y el tinto
Vegalfaro Crianza 2004 se fusiond con el tema de rock del
grupo Red Hot
Chilli  Pepers,
«Under the
Bridge». El vino
y la musica fue-
ron un gran colo-
fon para un even-
to dnico en la
basqueda de la
difusién de la cul-
tura del vino, co-
organizado por
Verema.com,
Casa Montafia y
la propia Univer-
sitat de Valencia.

E 1 proyecto «Vino a Toda Vela», cuyo acto central tuvo

Rodolfo Valiente, enélogo de

Vegalfaro, y Alvaro Cerrada de
Verema.com, dirigiendo la fusién
mdsica y vino.

Un Rueda esperado

| nuevo blanco de
Protos, un vino cien
por cien de la varie-

dad Verdejo, ya estd en el
mercado, tan esperado por
los fieles a una firma que
atesora calidad ya desde
hace un siglo.
Ahora  los
aficionados
también po-

drin deleitarse con este
blanco de Rueda, que viene
a completar su gama de
vinos, tras la inversién aco-
metida por la bodega en la
localidad vallisoletana de

La Seca.
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Costers
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Bodegas Costers del Sio

Ctra. de Agramunt, Km.

25600 BALAGUER / Lleida SRS

Tifno.: 973 424 112

comercial@costersio.com
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Para hacer sus pedidos:
C.B. PUBLICIDAD * C/Andrés Bello, 9 - 28028 Madrid. Spain

Tel. +34 915042402 / +34 630405222 Fax +34 915739487
E-mail: chutragueno @ terra.es * www.lentino.com
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«The Winenight»
La fiesta del vino con mas glamour

o hay dos sin tres. Por ello,
tras el éxito de las dos edi-
ciones anteriores, «The-

Winenight» volvié a sacudir la
noche madrilefia. Un gran evento,
creado por el club de vinos
Vinoseleccién, que tiene como
objetivo promover un nuevo espi-
ritu del vino, menos tradicional y
mds joven, creativo y cosmopolita.
En esta ocasién, el escenario volvid
a sorprender: el Teatro Lope de
Vega, en plena Gran Via de
Madrid, engalanado para acoger
un auténtico montaje de luz, soni-
do y especticulo que tuvo como
hilo conductor la 6pera. El teatro
se convirtid en un espacio magico,
donde mias de 2.000 personas
tuvieron la ocasiéon de disfrutar

con una buena dosis de diversién y
glamour de personalidades de la
sociedad espafiola y del especticu-
lo. Una cita a la que la revista
MiVino no podia faltar como
«acompafiante» de un publico
urbanita, joven y sofisticado, dis-
puesto a adentrarse en el mundo
del vino desde una perspectiva
revolucionaria y «cool», al ritmo
de la musica electrénica con los
mejores DJ’s de la capital.
Freixenet regd la noche con su
nuevo producto: Miniblack. Una
botella de formato individual, con
un disefio joven y vanguardista.
Las bodegas Martin Codax y
Torres completaron el espiritu
nocturno aplacando la sed de los
asistentes al evento.

Rostros populares de la sociedad espaniola y

del espectdculo se dieron cita en «The

Winenight», una noche intensa, donde el vino

En torno al Llar 2007
Un cartel de lujo

ace un afo, los res-
ponsables del hotel
restaurante La

Campana (Pruvia-Llanera,
Asturias) se marcaron un
reto para celebrar su 25 ani-
versario: reunir «En torno al
Llar» a varios de los cocine-
ros con més talento del pano-
rama gastronémico espaiiol.
Y fue un éxito que super6
todas las expectativas. Por
eso, este aflo organizaron en
junio la II Cumbre de
Maestros de la Cocina en
Asturias, con un cartel de
lujo. Junto al genio Nacho
Manzano, cocinero de La
Campana, y los criticos gas-
tronémicos asturianos
Eduardo Méndez Riestra y
Jos¢é  Manuel  Vilabella
Guardiola, a la cumbre acu-
dieron Quique Dacosta, con-

LA CAMPANA

o 009

En torno al Llar <07>
B Cumbre de Masstros de la Cocina en Asturias.

siderado por muchos como
uno de los tres mejores coci-
neros  espafioles; Josean
Martinez Alija, la perla del
Guggenheim; Pepe Solla,
una referencia del actual
panorama gallego, y el sor-
prendente Jests Sénchez, del
Cenador de Amés. Un sinfin
de sensaciones reunidas «En
torno al Llar».

Agricola Castellana
Azumbre Verdejo

oincidiendo con el cambio a la
Ccosecha 2006, Agricola Caste-

llana ha lanzado al mercado,
tanto nacional como de exportacién,
la nueva presentacién de su vino
Azumbre Verdejo Vendimia Selec-
cionada. Esta bodega, situada en el
coraz6n de la DO Rueda es conscien-
te de la importancia de la presenta-
ci6én de sus vinos en el mercado, por
ello va adecuando sus etiquetas a las

se integré perfectamente en el ambiente.

exigencias del consumidor.

Torre la Moreira
Albarino en braille
Bodegas Marqués de Vizhoja ha lan-

zado al mercado su Albarifio Torre

la Moreira, etiquetado en braille,
convirtiéndose en el primer vino de esta
variedad integrado en la D.O. Rias Baixas
que incorpora este sistema de lectura tactil
para ciegos. Toda la produccién de este
vino incorpora esta nueva etiqueta, tanto
para el mercado nacional como internacio-
nal. La firma ha contado en todo momen-
to con el asesoramiento de los profesiona-
les de ONCE quienes, a través de la
Comisién Braille Espaiiola, han emitido
un certificado que garantiza que los carac-
teres incluidos en la etiqueta son legibles y
siguen los pardmetros oficiales.

Xl Concurso de Vinos

La Ribeira Sacra se supera
La Ribeira Sacra ha celebrado su XIII Concurso de

Vinos de la D.O., un clésico de Galicia y en el que la

organizacién cuenta siempre con afamados catado-
res. Cincuenta y tres muestras pertenecientes a 41 bodegas
se sometieron a la experiencia y saber hacer del jurado. En
el Parador Nacional de Monforte de Lemos se celebré la
cata que dio lugar a los siguientes premios: Soutullo 2006
(Adegas Chao da Couso) fue el vencedor en la categoria de
tintos, seguido de Marqués de Garofia 2006 (A. Vifia
Garona) y Regina Viarum 2006 (Regina Viarum); mientras
que en blancos el primero fue para Vifa Vella 2006 (SAT
Virge dos Remedios); el segundo, para Vinia Garofia 2006; y
el tercero, pra Regina Viarum 2006.
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De

la mano de Agrovin

Enotour por Espana para endlogos inquietos

Momento de la cata organizada por
Agrovin, donde el pablico pudo desgustar
vinos de diversas partes del mundo.

a empresa de productos enoldgicos

I mis grande en Espafia, Agrovin, se
ha propuesto, cada dos afios, hacer

un tour enoldgico para mostrar al mundo
de la enologfa en Espaiia los avances desa-
rrollados en microbiologia enolégica, visi-
tando diferentes comarcas y denomina-
ciones. En ¢l 2007, en tres ctapas, ha con-
vocado a los endlogos a lugares tan insig-
nes como la sede de la Confradia del cava
en Catalufa, las nuevas instalaciones
hoteleras de Marqués de Riscal, en La
Rioja, o el Parador Nacional de
Tordesillas. Para hacer las cosas a lo gran-
de, invité a acompafarles en este tour a
figuras de fama mundial, como el investi-

gador australiano Dr. Hentie Swiegers
que diserté sobre «Las modificaciones
sensoriales del vino debido a las levadu-
ras». El Dr. Francés Olivier Pageault
desarroll6 «Empleo de hibridos de
Saccharomyces para mejora sensorial de
vinos». Y el profesor de la Universidad de
Valencia Sergi Ferrer, dio lecciones
magistrales sobre el «Impacto sensorial
de la fermentacién malolictica e
Importancia del control de poblaciones de
bacterias ldcticas». Pero toda teorfa debe
seguir una prictica, y al final se disfrut6
de la cata de una serie de vinos de diver-
sas partes del mundo a la que denominé
«Vinos para un mundo sin fronteras».

Castell Sant Antoni
Acompanante deportivo

fas atris se celebro
en Barcelona la
ceremonia de entre-

ga de los prestigiosos pre-
mios Laureus del deporte
mundial. El evento fue pre-
sidido por su Majestad el
Rey Juan Carlos Iy se reali-
z6 en el Palau Sant Jordi de
la ciudad condal, engalana-
do para tal ocasién. Mds de
1.000 personas pertenecien-
tes a los dmbitos del depor-
te mundial, del empresaria-
do y de la sociedad civil
catalana y espafola acudie-

ron a la ceremonia. La cena
posterior fue servida por
Semon, y estuvo acompafa-
da con un espléndido cava,
el Cuvée Millennium Brut
Nature de la bodega Castell
Sant Antoni Sant Sadurni
d’Anoia. En el resto de los
actos que completaban el
evento de los Laureus’2007,
acontecidos en El Palauet,
el Hotel AC Miramar y en
el Bestial del Port Olympic
se sirvio el cava Gran
Reserva de la citada firma
catalana.

Libro de Carlo Petrini
Bueno, limpio y justo

arlo Petrini, presidente internacional ~/
Cde Slow Food, ha presentado sulibro /=

«Buono, pulito y giusto» (Bueno, .
limpio y justo) traducido al espaiol
(Ediciones Polifemo). Resume un con-
junto de ideas y acciones destinadas a
preservar y defender la biodiversidad
alimentaria y la cultura gastronémica.
La comida puede y deberia ser un
placer, pero comer, en palabras de
Petrini, «es también un acto agrico-
la: seleccionando alimentos de
buena calidad, productos que respeten en
sus procesos de produccion el medio ambiente y las
tradiciones locales, favorecemos la biodiversidad y una agricul-
tura justa y sostenible». Si alimentarse es un acto agricola, pro-
ducir debe ser un acto gastronémico, que retina, al menos, los
tres requisitos mencionados en el titulo: bueno, limpio y justo.

ESCUDERO

MUY NUESTROS, MUY DE SIEMPRE

Aln quedan nuevos mundos por descubrir. Mundos cercanos o inaccesibles, préximos
o distantes. Espacios visibles e invisibles, prodigios de la naturaleza y la imaginacion.
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Para disfrutar de un largo y gélido verano

eamos sinceros. Los vinos, los que mas nos gustan,

Para enfriar a pilas

valen un dinerito; y los buenos y baratos todavia

nos gustan més, de modo que serfa una pena per- Es répido, elegante, pulcro, efi-
derlos. La forma mds habitual de estropear un vino es caz y muy preciso. No hay que
., pelearse con los cubitos de
destrozarlo con una conservacién inadecuada, en una hielo, ni poner perdido el man-
despensa en la terraza, calentito en verano y congelado tel con cl agua dc la cubitera.
s .. Al . bai En el Termo enfriador
en invierno, en una armario junto a la cocina o bajo una  yfopicool caben botellas de
cama en un dormitorio urbano donde sélo se enciende vino y de cava de cualquier
: .- : disefio.
el aire acqnd1c1onado por la noche, para doler. Claro El selector de temperatura s
que también se puede contar con un vino bien conser- digital, se comprueba en el
., , . . i de ajust tr
vado, recién traido de la bodega o de una tienda cuida- :‘;S Ezsfz%‘j%'e ajustar entre . S
dosa, y dejar templar la botella en el comedor para reco-  Como enfriador funciona : s

enchufado a la red, pero tam-

nocer al final, abrazdndola con ambas manazas, que e )
bién puede usarse con pilas, y

realmente no estd en la temperatura ideal. en ese caso simplemente man-
Pues para controlarla, para mantenerla, para escrutarla tiene la temperatura previa de
.. . , la botella durante largo tiempo,
y, en definitiva, para tomar el vino en su punto estd por lo que resulta adecuada
todo inventado. Pasen y vean. para excursiones y aire libre.

Precio: 60 euros.

Bodega de

decoracion

La Bodega Caveduke es en sf
misma un atractivo mueble, reves-
tido en madera, de lineas elegantes
y simples, de modo que se acomo-

da al mobiliario del comedor o de
cualquier zona social.

Y ademds el vino es también una
bella decoracién.

En este formato caben 20 botellas,
y el aparato controla con termosta-
to regulable la temperatura y con-
trola la humedad.

Precio: 896,00 euros.

Sin mojar la etiqueta

Este sistema de enfriador
tampoco humedece las
botella ni despega las eti-
quetas, de modo que se
pueden servir luciendo la
marca, con la mano llena,
si necesidad de pafio.

Es de aluminio satinado
y tiene dos depositos
separados, uno para la
botella y otro para el
hielo y agua.

Caben botellas de vino y
de cava y la temperatura
que adquiere la botella se
indica en una banda late-
ral termosensible.

Precio: 55,00 euros.

~  Vestidos para la mesa

. - El sistema de la funda enfriadora es ya bien conocido. Bésicamente se trata de una bolsa de gel
anticongelante, de modo que, forzédndola en el congelador, adquiere temperaturas muy bajas y
tarda mucho en calentarse.

Por la medida y cierta elasticidad se acomoda para botellas de vino y cava y permite un servicio
muy fécil y limpio, y con el coqueto vestido de plata tiene cabida tanto en una mesa elegante
como en la arena de la playa. Eso si, la capacidad para aportar frio a las botellas tiene un tiempo
limitado, no mucho mas alld de unos 20 minutos. Su precio asequible permite disponer de un par

de ellas para sustituirlas cuando se calienten.
—_ Precio: 11,50 euros.
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Temperatura bajo control

Hay muchos métodos
para conservar y mante-
ner la temperatura dese-
ada en un vino, pero
para controlarla en la
copa no se ha inventado
nada mis eficaz que el
termémetro clasico, el de
columna coloreada.

Los de mercurio, por lo
contaminante, estin
dando paso a otros liqui-
dos termosensibles,
como este que ofrece
Popy Wine.

Viene en un conjunto
con un alcoholimetro bésico para conocer los otros grados, los
de alcohol, y ambos se guardan en una funda de cuero cosido
para poder llevarlos encima y preservar la fragilidad del vidrio.
Precio: 14,50 euros.

Un armario gque cabe en cualquier sitio

Quien disponga de un lugar adecuado y
mas amplio o necesite la rotacion de un
establecimiento publico, o, simplemente,
ame a sus vinos como a si mismo, hara
bien en agenciarse un Armario
Vinothek, de Frigicoll, con capacidad
para 68 botellas, o sea, mas de cinco
cajas, que viene a ser una cantidad ideal
para la bodega de uso de un verdadero
aficionado. El mueble exteriormente
mide 60 x 60,5 cm., mis o menos como
cualquier electrodoméstico de linea blan-
ca, y tiene una altura de casi 89 centime-
tros, de modo que se puede integrar en
los muebles de cocina, eso si, a pesar de
su perfecto aislamiento, mejor lejos del
hornillo y de otras fuentes de calor.
Precio: 900 euros.

FORMA DE PAGO

+Tarjeta de crédito (Visa, Mastercard)

«Transferencia bancaria al hacer el pedido.

+Contra reembolso (mas gastos de correo).

Gastos de envio hasta 2 kg: 10 euros; a partir de 3 kg: 15 euros (pre-
cios para la Peninsula, VA incluido)

PEDIDOS: TEL. 915120768. FAX. 915183783. |.minaya@opuswine.es

Decantador con bolas de frio

Aseguran que el metal
es tan Inocuo que no
afecta al sabor del
vino, s6lo a su tempe-
ratura. Lo que es evi-
dente es que no van a
aguarlo, como el hielo,
y que su disefio permi-
te airear y decantar el
vinoy a la vez mante-
ner su perfecta tempe-
ratura de servicio con
las bolas de frio.

Se venden junto al
moderno decantador
que, por estética,
puede servir de jarra
de servicio para agua.
Precio del conjunto:

37,00 euros.

Termometro para bodega

Si el termémetro clasico es lo mejor dentro de un liquido, lo més facil para compro-
bar los datos a simple vista es un marcador digital, pieza imprescindible en una
bodega, grande o pequeiia, al natural o refrigerada. Este visualizador de tempera-
tura y humedad es para interiores, y conserva registradas la temperatura maxima y
minima, por si falla el enfriador, o para comprobar que en cualquier estacién el
espacio de guarda es adecuado. Tiene indicador de bateria baja y se puede colgar en
la pared o poner sobre la mesa.
Precio: 35 euros.

-~ .-

Para seis botellas

Se estd generalizando el uso de los armarios
conservadores de vinos, y sin duda llegardn
a ser tan cotidianos y domésticos como el
frigorifico en la cocina. Ademads los hay
para todos los gustos, necesidades y capaci-
dades. Esta nevera cabe en cualquier espa-
cio y tiene capacidad para 6 botellas que se
pueden conservar a temperatura entre 5° C
y 20° C, es decir, para vinos blancos, tintos

y para muchos
cavas que no
necesitan mas
frio.

Precio: 142 euros.
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CRUCIGRAMA ENOLOGICO  Tarkus

Suspension de pagos

Compruebe si sus conocimientos de vino estdn actualizados
resolviendo este crucigrama patrocinado por POPY
WINE. Se premiard a uno (1) ge los acertantes con una
magnifca bodega climatizada para 18 botellas (ver foto en
pag. 39). Envienos, antes del dfa 22 de este mes, el resultado
a la Redacci6n de nuestra revista.
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HORIZONTALES. LIntensidad cromitica del vino. Pieza del triciclo.
Creacién ikebana. 2. Cordero tierno. Hace gesto de golpear. Clapton psicodé-
lico con Cream. 3. Buena o mala suerte. Capitdn del Real Madrid en los 70 y
80. Mrs, en Espaﬁa. 4. Ponéis tierra por medio. Enemigos del rey David. 5.
Pago de ..., tinto elaborado en Peiafiel. 6. Pimiento del tabasco. Como la céle-
bre ganadcna de Jabugo. Compinche de Huckleberry. 7. Localizaciéon de
Tarzan. Falta de un tornillo. Reverso de la comedia. 8. Epoca de berrear.
Hablantes del africaans. Hombre primigenio. 9. Gran vino de Portugal.
Llegara a acuerdos defensivos. 10. Pago de ...., tinto elaborado en La Horra.
11. Marciano de serie. Frutos de la lira. Divisible por dos. 12. Emblematico
fino de Domecq. Escudero de Frodo. Material empleado en los depésitos
bodegueros. 13. Fue el autor intelectual. Habitar. Buey de Egipto. 14. Bar fla-
menco. Como las incursiones de la RAFE 15. Pago de ...., tinto elaborado en
Requena. 16. Aterciopelada de piel. 17. Tuviese la valentia. Tipos sanguincos.
Dijo su parecer. 18. La noir de los burdeos. Columna vertebral de los viiedos
alemanes. Altamente religiosa. 19. Ria de los albarifios. Cifra de délar. Grupo
vinicola de Vifia Albali y Los Molinos.

VERTICALES. 1. Residencia habitual. Sensacién de rechazo. Provincia de
Sta. Pola. Absorcién de una S.A. 2. Azul profundo. 4x4 de M*A*S*H. Babor
o estribor. Aprehender. 3. Base del bocatin. Idéntico al sincero amigo.
Prematrimonial peticién. 4. Proporciona techo y comida. Acrénimo de los
mejores vinos jerezanos. Jaume es un. Los de més alld. 5. Familiar de la cita-
ra. Aperitivo andaluz. Deportista pedestre. 6. Documento con jeroglificos.
Portavoz de U2. Defecto del vino. 7. Portador de noticias. Pequefio monticu-
lo. Milimétrico ardcnido. 8. Ofrecer desinteresadamente. Org. presente desde
1961. Hacer al horno. Hood de Sherwood. 9. Causar ultraje. Vértice de la
montafia. Sharon de Instinto bésico. 10. Cepa tipica de Valdepefias. Baras
galardonada con el Premio Nacional de Danza. Club de Vallecas. 11.
Deteriorad. Nacida en el Algarve. Pseudointelectuales. 12. Medida de 480
hojas de papel. Parte subterrdnea de la vifia. Vehicle con airbags. Puso en tie-
rra. 13. Detenida y llevada a comisarfa. Tio de Gonzalez Byass. Disco de
marcacion. 14. Leyenda popular. Khayyan literato y endéfilo. Solo de la diva.
Prefijo de héroe. 15. Cebadas nadadoras. Alimento providencial. Diana supe-
restrella del soul. Siglas ultranacionalistas gala.
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Cursos Protocolo y Cata
o Organizamos para empresas y aficionados
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WWW.pOpywine.com

GANADORES DEL CONCURSO DE

SOLUCION AL CRUCIGRAMA DE MIVINO N 120

CaTA MIVINON® 119 1203 4 5 6 7 8 5 101 M2131415
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GANADORES DEL CRUCIGRAMA PUBLICADO EN MIVINO N2 120

Clara Martinez Azabarte
David Vives

willino

SUSCRIBETE

y recibiras MiVino en casa

Deseo recibir 11 (once) numeros de la revista MIVINO, mas las

tapas de encuadernacion anual, con renovacién automatica hasta

nuevo aviso, por lo que abonaré la cantidad de 23 € anuales (*)

Nombre Apellidos

Direccion

C.P. Poblacion Provincia
Profesion Tel. Fax

[J Talén nominal SUSCRIPCIONES

DEPARTAMENTO DE

(enviar a nombre de OpusWine) AEE
Apdo. 002 FD
28200 S.L. El Escorial

[J Transferencia bancaria

Caducidad ___/___/
(*) 39 € para el resto de Europa. 50 € paraAmérica.

BBVA: 0182/6196/63/0010201149 (Madrid)
Con cargo a mi Tarjeta de Crédito
VISA / MASTERCARD n°
LTI T T T T T T T e ——
Firma del titular:



Los VINOS QUE MAS GUST

Sondeo realizado entre distintos restaurantes y tiendas especializadas de toda Espana sobre
los vinos mds solicitados durante el dltimo mes, ordenados de acuerdo a su mayor aceptacion.
Este muestreo aleatorio no pretende tener cardcter cientifico, sino meramente indicativo de
cudles pueden ser las preferencias de los consumidores en las zonas y periodos citados.

RESTAURANTES/TIENDAS

BLancos

TINTOS

ESPECIALES

CasA SEVILLA

Chivite Colec. 125 aniversario ‘04

Pago de Carraovejas Cr. ‘04

Bollinger Especial Cuvee

Almeria José Pariente ‘05 Dehesa del Carrizal M.V. ‘03 Casta Diva cosecha miel ‘05
Martin Codax ‘05 Emilio Moro ‘04 PX San Emilio

EL BUEN YANTAR Mar de Frades ‘05 Conde de San Cristébal Cr. ‘05 Azpea ‘05

Avila Marqués de Riscal Sauvignon ‘06 Secua Cabernet-Syrah ‘02 Torres Moscatel Oro
Nieva Pie Franco ‘06 Ramdn Bilbao Edicion limitada ‘04 PX Robles

ENOTECA MUSEO DEL VINO Jarel ‘05 Pago del Espino ‘04 Jarel naturalmente dulce
Mijas (Malaga) La Val ‘06 Gadea Roble Sirah ‘04 PX Reserva de familia ‘03
Gaba do Sil ‘06 Colonias de Galedn Roble ‘04 Coto de Hayas mistela

ENOTECA SOLERA IBERICA
Almeria

Nekeas Chardonnay Allier ‘05
Basa Verdejo ‘06
Iniza Macabeo Viognier ‘06

Rejadorada Novellum ‘04
Mas de Leda ‘05
Este Varietales Roble ‘05

Agusti Torello Trepat Brut Rva. ‘05
Don PX Gran Rva. 1971
Palo Cortado Marqués de Rodlil

FRAGOLA
Sotillo de la Adrada (Avila)

Nieva ‘06
As Laxas ‘06
Marina Alta ‘06

La Cruz Finca Loranque ‘04
Altos de Inurrieta ‘03
Torre de Barreda Amigos ‘04

Agora Tempranillo
Moscatell D’Or
Val de Reyes

LA Cava DE PRIDA
Nava (Asturias)

Quinta Apolonia ‘05
Abadia San Campio ‘06

Alto Aimazora ‘05
Ostatu Maceracion Carbonica ‘06

Moscato d’Asti Michelotti ‘06
Casa del Inca ‘05

Gaba do Sil ‘06 Edra Merlot-Cabernet ‘04 Manzanilla Las Cafnas
RESTAURANTE TROPICAL José Pariente ‘06 Felguero ‘02 Cazes Domaine Muscat
Gava-Mar (Barcelona) Terras Gauda ‘06 Remelluri ‘02 Olivares Monastrell ‘00
Pago Jean Ledén Chardonnay ‘03 Oda ‘03 PX Lustau

VINACOTECA LA CARTUJA
Marbella (Mélaga)

Augustus Chardonnay ‘06
Marqués de Riscal Sauvignon ‘05
Jean Ledn Petit Chardonnay ‘06

www.bodegasantano.com

C/ ARRIBAS, 7-9 - 47490 RUEDA - VALLADOLID - TEL: +34 983 86 85 33/35 -

Clos Mogador ‘04
Baigorri Rva. ‘02
Yllera Seleccion ‘99

PX Orleans Borbdn
Moscatel Naranja Lépez Hnos.
Manzanilla Papirusa Lustau

EGAS

& ANTANO
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Ui PUED ENCONTRARNOS

RESTAURANTES Alava: ESCHOSTELERIA DIOCESANAS DE MENDIZORROTZA (Vitoria), HOTEL RTE.
DON COSME PALACIO (Laguardia), OLEAGA (Vitoria), RUTAS DEL VINO DE RIOJA ALAVESA (Laguardia).
URTEGI-ALDE (Legutiano), VINUM, S.C. (Vitoria), ZALDIARAN (Vitoria), Albacete: EL LENGUETERO
(Caudete). Alicante: CASA EL TIO DAVID (Alfafara), EL HORNO (Javea), IL PECCATO (Guardamar del
Segura), LA ALDEA (Elche), LA FABRICA (Alcoy). Almeria: ALEJANDRO LUALBE (Roquetas de Mar), BELLA-
VISTA (Llanos de Alquian), CASA SEVILLA. Asturias: CASA CONRADO (Oviedo), CASA FERMIN (Oviedo),
CASA GERARDO (Prendes), COALLA (GUON), DE TORRES (Aller), DEL ARCO (Oviedo), EL ANTIGUO
(Gijén), EL BUCHITO (Oviedo), EL CENADOR DE LOS CANONIGOS (Cangas de Onis), EL SOLAR DEL
MARQUES (Gijén), KOLDO MIRANDA (Castrillén), La Cava de Prida (Nava), LA CORRA (LA FELGUERA). LA
GOLETA (Oviedo), LA SOLANA (Mareo-Gijén), LA TABLA (Gijon), LA VENTA DEL JAMON (Pruvia), LA
ZAMORANA (Gijon), PALACIO DE CUTRE (La Goleta-Villamayor), PALERMO (Tapia de Casadiego), REAL
BALNEARIO (Salinas), SIDRERIA BEDRINANA (Villaviciosa), SIDRERIA EL VALLE (Oviedo). Avila: EL
ALMACEN (Avila), ELBUEN YANTAR, EL MILANO (Hoyos Espino), LA TABERNA DE BOCCHERINI (Arenas
de San Pedro), TOROS DE GUISANDO (El Tiemblo). Badajoz: AL ALBA, ALDEBARAN. Baleares: KOLDO
ROYO-VINS ONE (Palma Mallorca), PIZZERIA-TRATTORIA DOMENICO (Palma Mallorca). Barcelona:
AMAYA, CAL BLAY (San Sadurni d’Anoia), CAN BALADIA (Argentona), CASA EVARISTO (Tarrasa),
COLIBRI, El COM (Hospitalet), EL RACO DE CAN FABES (Sant Celoni), EL TAST DE MOLLET (Mollet del
Vallés), IDEAL COCTAIL BAR, JEAN LUC FIGUERAS (Barcelona), , LA CARTE DES VINS, MESON CINCO
JOTAS, RIBEIRO, RTE. LUA (Pto. de Soller- Mallorca), RUTAS DEL VINO Y DEL CAVA DEL PENEDES, SAFRA
(Pineda de Mar), TROPICAL (Gava-Mar), VIA VENETO (Barcelona). Burgos: CASA FLORENCIO (Aranda de
Duero), HOTEL JULIA (Aranda de Duero), LANDA PALACE, MESON RTE. BODEGA EL LAGAR (Aranda de
Duero), RUTA DEL VINO DE RIBERA DEL DUERO. Caceres: ATRIO, LA TABERNA DE SANTI, SIRIMIRI
(Plasencia), VINA LA MAZUELA (Plasencia). Cadiz: EL FARO DEL PUERTO (El Puerto de Santa Maria), LOS
PERILLAS (Jeréz de la Frontera), RUTAS DEL VINO Y BRANDY DEL MARCO DE JEREZ, TABERNA DELICA-
TIUM (Conil de la Frontera). Cantabria: JESUS DE DIEGO, LOS AVELLANOS (Tanos-Torrelavega), SOLAR
DE PUEBLA (Sta. Cruz Bezana). Ciudad Real: CAMINOS DEL VINO DE LA MANCHA, EL BODEGON DE
DAIMIEL (Daimiel), LA TABERNA DEL CUCO (Puertollano). Cordoba: CAMPOS DE CORDOBA, RUTA DEL
VINO DE MONTILLA-MORILES. Cuenca: EL MIRADOR DE HUECAR, HOTEL RURAL LA MORAGONA (Vara
de Rey). LAS REJAS (Las Pedroneras). Girona: ANTAVIANA (Figueras), CAN MARLET (Riells), EL BULLI
(Rosas), EL TRULL (Lloret de Mar), HOTEL PORT SALINS (Empuriabrava), MAS PAU (Avinyonet de
Puigventos), QUIMS'S BAR (Cassa de la Selva). Gran Canaria: SILLARES (Las Palmas), GASTROPUB LILIUM
(Tias-Lanzarote). Guadalajara: EL FOGON DE VALLEJO (Alobera). Guiplizcoa: AKELARRE (San Sebastian),
ARZAK (San Sebastian), BOKADO (AQUARIUM) (San Sebastian), CAFE RTE. OQUENDO (San Sebastian),
MARTIN BERASATEGUI (Lasarte), REKONDO (San Sebastian), ZUBEROA (Oyarzum). La Corufia: ACE
PALACIO DEL CARMEN RTE. SARAIBA (Santiago de Compostela), CASA PARDO, EL REFUGIO (Oleiros),
O'CAITEIRO (Larage - Ayto. de Cabafas), OPASATEMPO (Betanzos), ROBERTO (Vedra), TABERNA O
CARRO, TONI VICENTE (Santiago de Compostela), VILAS (Santiago de Compostela). La Rioja: EL POR-
TAL DE ECHAURREN (Ezcaray), VINISSIMO (Logrofio). Leon: BOCA Y MANTEL (Ponferrada), FORNELA-
HOTEL QUINDOS. Lugo: MESON ALBERTO. Madrid: AL ANDALUS (Alcalé de Hendres), ALCALDE, ALO-
QUE, ARCE, ARCOS (San Martin de Valdeiglesias), ARS VIVENDI (Majadahonda), ASADOR AVELINO,
ASADOR BODEGA LA CANTERA (Rivas Vaciamadrid), ASADOR DE PINTO (Pinto), BACCHUS, BILBAINO,
BODEGAS ROSELL, BOKADO (MUSEO DEL TRAJE), CAFE DE ORIENTE, CASA DOLI, CASA GOYO
(Manzanares el Real), CASA LUCAS, CASA LUCHARNA, CASA PEDRO, CASA PERICO, CASA SOTERO,
COMEDOR GRUPO KONECTA (Alcobendas), COQUE (Humanes), CURRITO, DE PURA CEPA, DE VALE-
RIA, DOMINUS, DON VICTOR, DONA FILO (Colmenar del Arroyo), DONA PATATA, EL 26 LIBERTAD, EL
52 VINO, EL ALMIREZ, EL FOGON DE TRIFON, EL CHAFLAN, EL CHAROLES (San Lorenzo del Escorial), EL
LEGADO DE CASTILLA Y LEON (Pozuelo de Alarcén), EL OLIVAR DE AYALA, EL PASEO (El Escorial), EL
PUNTITO (EI Molar), EREAGA (Pozuelo de Alarcon), FINOS Y FINAS, GRAN CASINO MADRID
(Torrelodones), HERMANOS FEITO, LOBRADOR, LA BARDENCILLA- (MI BUENOS AIRES QUERIDO), LA
BROCHE, LA BUHARDILLA (Tres Cantos). LA CAMARILLA, LA COCINA DE MARIA (Villaviciosa de Odén),
LA CRUZADA, LA GAMELLA, LA LUMBRE-TABERNA, LA MEZQUITA (Alcorcén), LA RESERVA
(Majadahonda), LA TABERNA DE CHANA, LA TABERNA DEL BALCON DE ALCALA, LA TABERNA DEL
SUMILLER, LA TABERNA DE PEDRO, LA TAPERIA, LA TAPERIA, LA TASQUITA, LA VINOTECA (Pozuelo de
Alarcén), LANDECHA, LE PETIT BAR, LOS GALETOS, MAESTRO VILLA, MESON CINCO JOTAS, MOLINO
VIEJO, MONJARDIN, NICOLAS, ORIXE, OYARBIDE (La Moraleja), PALACIO DE NEGRALEJO (Rivas
Vaciamadrid), PARISIENNE (Boadilla del Monte), PEDRO LARUMBE - Centro Comercial ABC, PRINCIPE
VIANA, SAN MAMES, SHIRATORI, SOBREVINO, TABERNA ARTE DIVINO, TABERNA ENTREVINOS, TABER-
NA LAREDO, TABERNA MATRITUM, VIRIDIANA, ZALACAIN. Malaga: RTE. CLUB NAUTICO, TRAGABU-
CHES (Ronda). TRUJAL VINOS "Especialidades"”. Murcia: HOSTAL RTE. LOS BADENES (Jumilla), LA CASA
DEL SALVADOR (Sangonera La Verde), MASIA DEL JAMON, MORALES, PURA CEPA, RINCON DEL VINO
(Totana). Navarra: ALAMBRA (Pamplona), ASADOR CASA ANGEL (Pamplona), ASADOR LA CERVECERA
(Tudela), BAR RESTAURANTE BASERRI (Pamplona), CASA ARMENDARIZ (Viana), EL LECHUCHERO
(Cascante), ENEKORRI (Pamplona), HOTEL BLANCA NAVARRA (Pamplona), MAHER (Cintruénigo),
MUSEO DEL VINO (Pamplona), RTE. 33 (Tudela). RUTAS DEL VINO DE NAVARRA, SIDRERIA KIXKIA
(OCHAGAVIA), SIDRERIALARUNA (Pamplona), TUBAL (Tafalla), Ourense: PEPA. Palencia MESON ANEJO
(Aguilar Campoo). Pontevedra: CASA ALFREDO (Mos), LA TABERNA DE ROTILIO (Sanxenxo). Salamanca:
EL CANDIL. Segovia: JOSE MARIA, LA POSADA DE JAVIER (Torrecaballeros), LA TASQUINA, LA VIOLETA
(Sepulveda), MARACAIBO, MESON DE CANDIDO, MESON DE LA CUEVA SAN ESTEBAN, MESON EL
CORDERO, PEMAR (Ayllén). Sevilla: CARLOS BAENA, LA TABERNA DEL ALABARDERO, MESON CINCO
JOTAS. Tarragona: CELLER DEL PORT, EL CELLER DE L’ASPIC (Falset), JOAN GATELL (Puerto de Cambrils).
Tenerife: LA CAVA DEL MENCEY (Sta. Cruz Tenerife). Toledo: ADOLFO-HOMBRE DE PALO, CASA PARRI-
LLA (La Venta C. Aguilera), EL BOHIO (lllescas), VINEDOS MEJORANTES (Villacafias). Valencia: EL CARRO
DE UTIEL (Utiel), MANOLO (Pya. de Daimuz), MIRATGE (Sueca), PELEGRI (Chiva), RUTA DEL VINO DE LA
D.O. UTIEL-REQUENA, SEU XEREA. Valladolid: LA ABADIA, MIL VINOS, PARRILLA VINO TINTO. Vizcaya:
ANDRA MARI (Galdakano), BAR MENDI (Baracaldo), JOLASTOKI (Neguri-Getxo), MENDIONDO JATET-
XEA (Sopuerta), NICOLAS (Bilbao), VEGETARIANO ARMONIA (Getxo), VICTOR MONTES (Bilbao), ZORT-
ZIKO (Bilbao). Zamora: SANCHO 2, ARAGONIA PARADIS, LA MATILDE. Zaragoza: LA ONTINA.

TIENDAS ESPECIALIZADAS Alava: EZKERRA — VINOTECA (Vitoria), LOS ANGELES GOURMETS (Vitoria-
Gasteiz), UNION DE COSECHEROS DE RIOJA ALAVESA (Vitoria), VINOTECA RUBIO (Vitoria). Albacete:
VINUMTHECA MONASTRELLENSIS (Almansa). Alicante: ABADIA DEL VI (Benissa), ACATARLO TODO
(Teulada), BARDISA Y CIA, BODEGAS LEOPOLDO (Ondara), BORPE (Altea), COLEDI VINS (Denia), DIVI-
NO (Javea), ENOTECA SOLERA IBERICA, LA DESPENSA DE ANDRES (Ibi), LA TENDETTA (Elda), LICORES
SAN JOSE, MALVASIA VINOTECA (Muro de Alcoy), PALADAR (Altea), SELECCION (EI Campello), SUPER
LANUCIA (La Nucia), TENDA GOURMET ADALMIRO DIAZ (Orihuela), VINOTECA DE GRAN GOURMET
(San Juan). Almeria: BODEGA CORTUO DE LA VIEJA. Asturias: DELICATESEN ANTONIO (Avilés), DI
VINOS (Oviedo), EL FEUDO (Gijén), EL GALLEGO (Gijon), EL LEGADO DE BACO (Gijén), EL SOLAR DEL
VINO (Gijon), ENOTECA LA RESERVA (Avilés), LA BODEGUINA DE MIERES (Mieres). LA FARANDULA

(Gijon), LATAS Y BOTELLAS (Oviedo), LOS 3 SENTIDOS (Gijon), MOUTAS VINOS Y LICORES (Arriondas),
VINATERIA EL PALCO (Cangas de Onis), VINOTECA LA MARINA (Salinas). Avila: CLUB DEL VINO AVILA
GOURMET, FRAGOLA (Sotillo de la Adrada), LICORES ALVAREZ (Las Navas del Marqués). Badajoz:
DON VINITO (Don Benito), LA BODEGA DE SANTA MARINA, LA VINATERIA, VINOTECA NOSOLOVI-
NO (Mérida). Baleares: CASA DEL VINO (Manacor), DE VINS MENORCA (Mahon —Menorca), ENOTE-
CUM BOTIGA DE VINS (Ibiza), ENRIQUE PENALVER (Mahén-Menorca), ENSENAT ALIMENTACION
(Pollensa), ISLA CATAVINOS (Palma Mallorca), LA VINOTECA BALEAR (Palma de Mallorca), MALVASIA
(Palma de Mallorca), SA VINATERIA (Son Servera ), VITIS VINOTECA (Ciudadela Menorca). Barcelona
ALELLA VINICOLA CAN JONC (Alella), ANTIC CELLER DE GRACIA, BODEGA CAN BONASTRE WINE
RESORT (Masquefa), BODEGA CELLER EL LLUQUET (Puig i Reig), BODEGA EL TONEL (Badalona),
BODEGA J. TORRES (Capellades), BODEGAS SEGURA-HERMANOS SEGURA (Viladecans), CAL PERE (El
Prat de Llobregat), CELLER BALLBE (Palau-Solita i Pleganans), CELLER CAN FERRAN (Sant Pere de
Ribes), CELLER CAN PUJOL (Vilanova i la Geltrd), CELLER D'OSONA (Vic), CELLER DE GELIDA, CELLER
DEL CAVA (Tarrasa), CELLER DEL FERRER (Las Franquesas del V), CELLER LA CAVA (Vilanova), CELLER
LA VINA (San Boi de Llobregat), CELLER NOU DE PREMIA (Premia de Mar), CIA. D4ALELLA VINS Y
CAVAS (Alella), EL CELLER CA LA MARIA (Pineda del Mar), EL CELLER D_EN PERRI, EL CELLER DE CAN
MATA (Sant Just Desvern), EL CELLER DE LA RIBERA, EL CELLER DE PERANIGAS-Q8 (Tarrasa), EL CELLER
DEL RIAL (Arenys de Mar), EL CELLERET, EL PETIT MERLOT (Polinya), EL PETIT SELLER (Sant Fuitos de
Bages), ELREBOST DEL VINYARS, EL TALL PRODUCTES SELECTS (Calella), ENOTECA DIVINS (Martorell),
GSR-PRODUCCIONS DE GASTRONOMIA, LAFUENTE LORENZO, M.B. LA BODEGUILLA (Tarrassa),
MERLOT VINS | CAVES (La Garriga), MIQUEL ROIG, VINS | CAVES (San Sadurni d’Anoia), PADRO &
ESTEVE, PASTELERIA PLANA (San Feliu de Llobregat), R. CANALS CANALS, REBOST | SELLER
(Barcelona), TAULA SELECCION, VEREMA | COLLITA, VILA VINITECA, VINACOTECA, VINATXO (Mollet
del Vallés), VINOTECA MAR DE TIERRA, VINS AVINO (Vilanova i La Geltrd), VINS NOE (Sant Cugat),
VINUS BRINDIS, XARCUTERIE NEBOT, XAREL.LO (Alella). Burgos: CASA LEON (Villamayor del Rio), CEN-
TRO INTERPRETACION ARQUITECTURA DEL VINO (Aranda de Duero), EL MOSAICO DE BACO (Aranda
de Duero), IN VINO VERITAS, VINOTECA EL LAGAR. Caceres: LA BODEGA DE CERES. Cadiz: CAPRICHO
DIVINO (Algeciras), LA TIENDA DEL GOURMET DE LUSOL (Chiclana), MAGERIT VINOS Y CAVAS.
Cantabria: LA CABANA (Sarén), LA VIEJA TIENDA (Santona), VINA MEZQUETA (Hinojedo). Castellon:
BODELA DE LA VILA (Vila-real), BOUTIQUE LA BALANCILLA (Burriana), CAN VINATE, CASA RABITAS
(Nules), CONSTANTINO GINER ARRIBAS (Vinaroz), DIVINO (Almazora), VINS | CAVES (Burriana).
Ciudad Real: ANA ROMERO ESTANCIAS DEL PALADAR, BODEGAS Y VINEDOS CASTIBLANQUE
(Campo de Criptana), CASA ORTEGA (Alcazar de San Juan), TABERNA LA VINA E (Alcazar de San Juan),
VINOTECA. Cérdoba: BODEGAS MEZQUITA. Girona: BODEGA DON PEDRO (Playa de Aro), CELLER DE
CAL RUSSET (Olot), CELLER DEL TAST (Torroella de Montgri), COMAS CALLS VINATERIA (Hostalrich),
LA BODEGA DE LLAN(;A (Llanga), MAGATZEM DEL PONT (Pont-Major), PASTELERIA SERRA
(Palafrugell), VINS GUILLAMET (Ripoll). Granada: VINORUM CLUB. Guadalajara: VALENTIN MORENO
E HUOS. Cuiptizcoa: BAKO AMARA (San Sebastian), BEBIDAS UGALDE (Ordicia), CLUB SIBARITAS
(Eibar), ECEIZA VINOS (San Sebastian), LUKAS ARDOTEGIA (Zarautz), VINOTECA LA CATA DEL SENOR
(San Sebastian). Huelva: TIERRA NUESTRA. Huesca: GAVINOS-BIESCAS-GAVIN (Biescas-Gavin), LA
BODEGA ISABAL (Binefar), RUTAS DEL VINO SOMONTANO (Barbastro). Jaén: BODEGA DON SAN-
CHO-CLUB DE VINOS, ENOTECA EL DRUIDA (Ubeda), LA BODEGA (Andujar). La Coruna: COSECHA
DEL 64, DEIVE DISTRIBUCIONES VINICOLAS (Curtis), EXCLUSIVAS SAAVEDRA (Santiago de
Compostela), LES. COMPOSTELA (Santiago de Compostela), SDAD.COOPERATIVA DE HOSTELERIA
DE LA CORUNA, VINOTECA LAS ANADAS DEL SIGLO (Santiago de Compostela). La Rioja: EL PORTAL
DE LA RIOJA (Brifias), GOMEZ ARAGON (Anguciana), PALACIO DEL VINO. Ledn: ARTESA, CASARES
VINOTECA. Lleida: BODEGA ROVIRA, EL GORMAND (La Seu D’Urgell), LA POSELLA (La Seu D'Urgel),
VINACOTECA, VINES NOBLES. Madrid: ADVINUM, BODEGA REAL (Arganda del Rey), BODEGA VIDAL,
BODEGAS ANVICTRA (Collado Villalba), BODEGAS RINCON PRIVADO, CAMILIN, CUENLLAS, CYRANO,
DE BUENA CEPA, DEHESA DE SOLANA, ECOLICOR, EL BODEGON DEL ALCALDE, ENOTECA BAROLO,
EXQUESITECES LA RIOJANA (Moralzarzal), GALERIA BURMA (Algete), GOLD GOURMET, LACADEMIA
(Colmenar Viejo), LABODEGA DE SANTARITA, LA BOUTIQUE DEL VINO (Pinto), LA CAVA DELAUGUS-
TO, LA CAVA, LA VINATERIA ALAMEDA DE OSUNA, LA VINOTECA PELAYO 48, LICORES SIN FRONTE-
RAS, LICORILANDIA, MAITRE Y SOMMELIER, MAKRO, OLMEDO VINOTECA (Alcobendas), PASTELERIA
MALLORCA (La Moraleja), PASTELERIA MALLORCA (Las Rozas), PASTELERIA MALLORCA (Pozuelo),
PASTELERIAS MALLORCA, PRODUCTOS DE LA TIERRA, QUBEL GOSALVEZ ORTI (Pozuelo del Rey),
RESERVA Y CATA, SANTA CECILIA, STARVINOS, TASTEVIN (Torrejon de Ardoz), VIANA LICORES, VINO
GULA, VINOS COLOR Y AROMA, VINOTECA LA BUENA FE, VINOTECA LA FISNA, VINOTECA PALACIOS
(Pinto), VINA Y TIERRA (Collado Villalba), WWW.INTERVINOS.COM (Arroyomolinos). Malaga: COTE
D'OR (Mijas Costa), ENOTECA MUSEO DEL VINO (Mijas), JAMONERIA BERROCAL (Ronda), LICORES JJ.
(Benalméadena Costa), MUSEO DEL VINO MALAGA (Ojén), SELECCION VINOS Y DELICIAS, TODOLICO-
RES, VINO CALIDAD, VINOTECA TALIPEQ (Fuengirola). Murcia: CASA BERNAL (El Palmar ), CASA RAM-
BLA, ELRINCON DEL GOURMET (Lorca), ENOTECA ALJADA (Puentetocinos), ENOTECA CABEZA 1905
(Aguilas), GOURMET GALLERY VINOS Y DELICATESSEN (Yecla), LA BODEGUILLA DE PAQUITO (Alhama
de Murcia), REDISSA (Alcantarilla), RINCON DE BACO, VINOTECA DON FERMIN, VINOTECA PEPE
LORENTE. Navarra: CELLA VINARIUM (Mutilva Baja), DON MORAPIO (Burlada), LA CARTE DES VINS
(Pamplona), LA VINOTECA (Pamplona), MAHATSA ARDOETXEA (Zizur Mayor), MAKRO (Pamplona),
VINOS Y LICORES LA BODEGA (Tudela). Ourense: IES VILLAMARIN (Villamarin), RUTAS DEL VINO DE
RIBEIRO (RIBADAVIA), SANTORUM TENDA. Palencia: BAR ECUADOR, CASA MATIAS. Pontevedra: EL
BUEN VIVIR (Vigo), ENVERO GOURMET, VILANOVA | PENA (Ribadumia). Salamanca: BODEGAS LABRA-
DOR, DELICATESEN MOJO CANARIO, LA TAHONA DELICATESSEN. Segovia: EL CAPRICHO DE MAZA-
CA (La Granja de San lldefonso). Sevilla: ENOTECA ALDANA, LOS ALCALARENOS, RUTAS DEL VINO,
TIERRA NUESTRA, VINOS FEDERICO FLORES. Tarragona: AGUILO VINATERIA (Falset), ANTIGUA CASA
MALE (Sta. Coloma de Farners), DIVINOS (Reus), EXPO-LICOR (El Vendrell), LA VINOTECA DE SALOU
(Salou), MONCLUS LICOR (Tortosa), VINO VI. Tenerife: LA SALMANTINA (Sta. Cruz de Tenerife),
VINOS Y CAVAS (Valle San Lorenzo), VINOTECA CANARIAS (Tacoronte), VINOTECA EL LAGAR (La
Laguna). Teruel: EL RINCON DEL GOURMET (Andorra), PASTELERIA BOMBONERIA ISABEL (Alcorisa).
Toledo: AQUILES GOURMET (Urda), BODEGAS TAVERA (Camarena), DILASON (Sonseca). Valencia:
BODEGA BIOSCA, BODEGA DON BENITO (Requena), BOUQUET, EL MOSTAGAN, ENVINARTE, FELIX
MORENO (Sedavi), JAMONES JUAN GARGALLO, LA QUERENCIA, LAS ANADAS DE ESPANA, VINOS DE
AUTOR (Tavernes Blanques), VINOTECA XARCUTERIA SEL-ECTABON GUST (Sueca). Valladolid: VINO-
TECA ENTREBARRICAS, VINOVAL, VINA MAGNA (Medina del Campo). Vizcaya: LA TIENDA DEL
BARRIO (Bilbao), MUSEO DEL VINO (Bilbao), VINOS Y LICORES NICOLAS (Basauri), VINOTECA DE
MANU MARTIN (Bilbao). Zamora: ALACENA PRODUCTOS DELICATESEN (Puebla de Sanabria), LA
BODEGA DEL SUMILLER. Zaragoza: BODEGAS ALMAU, CHARCUTERIA GOMEZ, ENOTECA KHANTA-
ROS, ENTREVINOS, FELICITI, FONCEA, ISIDRO MONEBA, LA BOTILLERIA (Ejea de los Caballeros), MON-
TAL, VINATERIA EL RINCON DEL ARPA (Tarazona). Y en todos los CLUB DEL GOURMET de El Corte
Inglés, en las Salas VIP del AVE y Aldeasa.
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Tamara'Rojo

Primera bailarina del Royal Ballet
de Londres y Premio Principe de Asturias
de las Artes 2005.
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BODEGAS JULIAN CHIVITE
DE PADRES A HIJOS DESDE 1647



