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BODEGAS EJEMPLARES
PrADO REY RUEDA

Después del continuo éxito de
los tintos y rosados de Prado
Rey, en La Ventosilla, en
Ribera del Duero, los Velasco
han recorrido medio mundo
vitivinicola hasta seleccionar
con precision la tecnologia
para personalizar sus blancos
de Rueda. La flamante bode-
ga, que se inaugurari al final
del verano, pensada para ela-
borar al menos dos millones
de litros, es un prodigio de
estética y vanguardia.

CATA DE VINOS DE GARNACHA
LA RECUPERACION DE UN MITO

Una de las consecuencias més notables y
acertadas de la dltima revolucién enolé-
gica de Espaiia ha sido la redencion de
nuestras variedades autoctonas.
Recuperar el buen nombre de cepas poco
conocidas o lastradas ha sido fundamen-
tal para que ahora disfrutemos de esos
vinos distintos, con cardcter, bonanza y
sabores tan poco globahzados Asf ha
ocurrido con la Monastrell, con la Bobal,
con la Mencfa, y con algunos ejemplos

myés, pero sobre todo con la Garnacha.
La recuperacion de zonas donde esta
variedad era dominante ha sido todo un
descubrimiento no s6lo en nuestro pats,
sino también en el mercado internacio-
nal, y es que las Garnachas —asi, en plu-
ral, pues de varias cepas se trata— abun-
dan en todas las zonas y comarcas, y hay
muy pocas denominaciones donde se ela-
boren tintos en las que no se encuentre
entre las variedades autorizadas.

FOTO DE PORTADA: ANGEL BECERRIL

D I T R

Un varietal para el futuro

s nuestro pafs tierra de mil contrastes, de diversidad excepcional de microclimas, un

pequefio continente en el que el vino adquiere el fuerte cardcter que imprime un

suelo propicio y donde, con el paso del tiempo, se han asentado excelentes variedades
que, fruto de la desidia, la ignorancia y el marketing mal entendido, han sido
menospreciadas, cuando no lisa y llanamente sustituidas. Un ejemplo es lo ocurrido con
nuestra Garnacha, uva portentosa y agradecida, pero siempre y cuando se exprima
productivamente y se trate con el debido respeto vitivinicola. Vamos, que deje de ser
sustento de graneles de bajo precio. Es lo que estd ocurriendo tras ser redescubierta para los
vinos de calidad, primero en los suelos pizarrosos del Priorat, en Aragén después y ahora
en el resto de Espafia como parte de un fenémeno que tiene a su favor el paulatino cambio
en las tendencias de consumo. Los amantes del vino mdas exigentes ya no quieren beber
“varietales”, aunque se llamen Cabernet Sauvignon o Merlot, sino vinos elaborados con
uvas autictonas que reflejen su lugar de origen, el paraje donde ha crecido la vifia. Y cada
vez mayor nimero de enélogos y bodegas buscan en la Garnacha ese vino tnico, original,
con caricter que s6lo la conjuncién varietal-terrufio puede ofrecer. Venturosamente nos
queda todavia un vifiedo oculto, fuera del tiempo, paradéjicamente salvado del arranque
por el abandonoy la dejadez. Bendita desidia que permite a endlogos aventureros recuperar
cepas centenarias de una Garnacha increible, liberada de las habituales debilidades de los
clones productivos. Vinos modernos e impecables, como exigen hoy todos los mercados. En
la exhaustiva cata realizada para este nimero hemos apreciado el importante tirén hacia la
calidad y la buena relacién calidad-precio de la mayoria de los vinos elaborados con
Garnacha, sola o en perfecta sintonfa con otras. Vinos que llevan la rtbrica de una excelente

elaboracién. Ya no es sorprendente que los més conseguidos se puedan codear con los
mejores de Espafia. Bien es cierto que todavia queda un largo camino por recorrer hasta |

que nuestra Garnacha ocupe el lugar que le corresponde entre los mejores y mas personales
varietales. Pero lo ya conseguido dibuja nitidamente un prometedor futuro.

Carlos Delgado
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na de las consecuencias mds notables y
a tltima revolucién enolégica de Espafia ha
ncién de nuestras variedades autéctonas.
buen nombre de cepas poco conocidas o las-
gln sambenito ha sido fundamental para que
temos de esos vinos distintos, con caracter,
bores tan poco “globalizados”. Asi ha ocurri-
onastrell, con la Bobal, con la Mencfa, y con
mplos mds, pero sobre todo con la Garnacha.
cracidon de zonas donde la excelente variedad era
ominante ha sido todo un descubrimiento no sélo en
nuestro pafs, sino también en el mercado internacional.
Campo de Borja, Carifiena, Calatayud y, sobre todo,
Priorat y sus aledafios, han sido bellos modelos de este
resurgir. Y es que la abundancia siempre trae problemas,
porque siempre habfa sido la variedad mds extendida,
hasta hace bien poco, cuando fue superada por la
Tempranillo. Garnachas —asi, en plural, pues de varias
cepas se trata— abundan en todas las zonas y comarcas, y
hay muy pocas denominaciones donde se elaboren tintos
en las que no se encuentre entre las variedades autoriza-
das. Durante lustros la Garnacha ha sido la cenicienta que
arreglaba muchos vinos, pero sin poder ser nombrada,
porque su vitola no era muy especial. Sin embargo, anti-
guamente era una verdadera estrella. En el siglo XVIII,
por ejemplo, los viajeros romdnticos europeos que llega-
ban a Madrid ofan, probaban y hablaban maravillas de
aquellos vinos hercileos, aromaticos y de fondo dulzén
llamados “garnachas” por el decir popular. Las mds cono-
cidas eran las de Fuencarral y Hortaleza.

acertadas
sido la re
Recuperar
tradas con

UNA FAMILIA MUY AMPLIA

Varias son las cepas que componen esta saga familiar.
Blancas, tintas, peludas y tintoreras. Como hay tantos vinos
de sus distintos colores, en este niimero nos cefiiremos
exclusivamente a las tintas. Uno de los templos sagrados de
la Garnacha tinta es Aragén. Tanto en sus denominaciones
de la provincia de Zaragoza como en el Somontano (aun-
que en esta tltima hayan quedado tnicamente restos) En
Campo de Borja hay que resaltar la loable labor que llevan
a cabo en las tres bodegas de mas tirada en la zona. Y es de
agradecer que, ademds de haber mantenido ese tesoro
natural que significan los miles de hectéreas de vifiedo de
baja produccién, hayan tenido el coraje de dar a conocer la
Garnacha en estado puro y a lo grande: con vinos que han

N

BARTOLOME SANCHEZ

CATA DE VINOS DE GARNACHA

La recuperacion de un mito

asombrado alli donde han sido colocados en una mesa de
cata sin reparar en etiquetas ni procedencias. Ellos han
puesto el reclamo que ha llamado la atencién de empresas
de otros lugares. Me refiero a Aragonesas con sus “Fagus”,
a Borsao con sus Tres Picos y a Santo Cristo de Ainzén.
Después han venido a elaborar desde otros lares vinos muy
interesantes, por ejemplo el Aquilén, creado por el austra-
liano Chris Ringland. La D.O. Calatayud también ha sabi-
do sacarle provecho a sus magnificas garnachas ancladas en
sus suelos pizarrosos. Buen ejemplo es el Baltasar Gracidn
Vendimia Seleccionada. De Carifiena hay bastantes vinos
destacados, aunque quizids los que més resalten sean el de
Urbezo, el Care, o el de Gran Viu, que también tienen el
honor de recuperar una especie de Garnacha llamada en la
zona “Vidadillo”. Pero también en Castilla-LLa Mancha se
elaboran buenas garnachas. En Méntrida poco a poco se
desprenden de los complejos y el Tres Patas es buen refe-
rente. Asimismo, es original el Garnacha que ha elaborado
Finca Antigua, que, ademds, cuenta con un precio irrebati-
ble. Hemos querido traer a estas paginas el buen hacer de
los bodegueros de Almansa y sus tintoreras. Y, cémo no, la
cooperativa de Higueruela también parece haberle tomado
el punto a su tinto.

DE AMBITO MEDITERRANEO

De Cataluiia, todo lo que huela a Garnacha es una revo-
lucién. El buen conocedor que no esté al corriente en el
dia a dia se encontrara con sorpresas considerables al cabo
de poco tiempo. Porque o surgen nuevos vinos de bodegas
noveles o los mas veteranos poseen atn la capacidad de
sorprender, como en el caso de la Cooperativa del Masroig
por la energia y profundidad que muestra su Vinyes
Velles 2004. Ya el joven enélogo Ricard Roses nos deleitd
hace afios con sus vinos jévenes, pero en esta aflada, junto
a Carles Escolar, actual responsable de la bodega, lo
borda. En la misma linea se puede tomar el trabajo de la
cooperativa de Capganes y su Cabrida. Es uno de los vinos
que han mantenido una regularidad muy digna, ejemplo
de funcionamiento de una empresa dindmica. Capafons
Oss6 sigue la misma linea de trabajo. En fin, un mundo
muy amplio el de la Garnacha, para todos los gustos, pre-
cios y colores. Si se tiene el capricho, se puede gozar de
alta gama en el Priorat, pero también por poco dinero y si
se dispone de tiempo, disfrutar de excelentes vinos por
casi todo el territorio nacional.
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CATA DE VINOS DE GARNACHA

D.O. RIBERA DEL GUADIANA

FINCA EL MUSINAL 2004 ® @ @ ®

Dolores Morenas. Tel. 924 544 158.

Fruta profunda, mineral; empieza a desarrollar notas de cuero, tinta china,
hongos e hinojo con una madera algo tosca. Final equilibrado y complejo.

D.O. ALMANSA

HIGUERUELA 2007 ©® © @ oz

Coop. Sta. Quiteria. Tel. 967 287 012.

Generosidad frutal a raudales (ardndanos, ciruelas), tinta china y violetas.
Balance golosidad-acidez conseguido y espectacular final frutoso.

D.O. CALATAYUD

ALBADA CALATAYUD SUPERIOR 2005 @@ @ @®

Virgen de la Sierra. Tel. 976 780 136.

Exige un 85% de Garnacha de mas de 50 afios y un minimo de seis meses en
barrica. Asi, presenta grandes dosis de fruta negra (cerezas, ciruelas), mine-
rales (pizarra), especias y roble cremoso. Envolvente, placentero y largo.

ATTECA ARMAS 2005 @@ @@ @

Ateca. Tel. 661 419 719.

Mineral (pizarra) que domina un conjunto de fruta madura arropada por
una buena madera. Se paladea con gusto, apetitoso, y de magnifico tacto.

ATTECA OLD VINES 2006 © © @ @52

Ateca. Tel. 661 419 719.

Un halo balsdmico y especiado equilibra y enriquece un varietal maduro
(frambuesas). Trago graso, refinado con un gran final mineral y de cedro.

ARMANTES SELECCION ESPECIAL 2007 © © g

San Gregorio, Sociedad Cooperativa. Tel. 976 899 206.

Golosina frutal (moras, ardndanos) sin atentados toneleros. jBravo! Carnoso,
con un marcado fondo de regaliz que emboba. Calidad-precio insuperable.

BALTASAR GRACIAN ESENCIA 2005 @@ @ ®

San Alejandro. Tel. 976 892 205.

Un Calatayud superior. Rescata la sustancia de la variedad con recuerdos
potentes de ardndanos en sazén, notas balsdmicas y tostados de la madera.
Carnoso y envolvente, con estructura y volumen frutal en todo su recorrido.

BALTASAR GRACIAN V.V. 2006 © © @ sz

San Alejandro. Tel. 976 892 205.

Espléndida frutosidad (cerezas, moras) con un punto licoroso no molesto.
También su madera acompafia. En boca, gran balance golosidad-frescura.

D.O. CAMPO DE BORJA

ALTO MONCAYO 2005 @@ @ ®©® ©®

Alto Moncayo. Tel. 690 818 509.

Tremendamente frutal (ciruelas), penetrante, balsdmico (maderas nuevas)
y lleno de caricter. En boca, taninos frutales fundentes. Gustoso y personal.

AQUILON 2005 @@ @@ @®

Alto Moncayo. Tel. 690 818 509.

El vino mis caro de Campo de Borja, méds de 100 euros. Sorprendente,
amplio recorrido aromético (cerezas, monte bajo, trufa, sindalo), con pro-
fundidad y todo un referente de expresion varietal. Muy carnoso y espe-
cialmente trabajado en su tacto, amplio ¢ inolvidable.

COTO DE HAYAS GARNACHA CENTENARIA 07 @ © @ @52
Aragonesas. Tel. 976 862 153.
Muy entero de color y aromas de frutillos negros (moras, granada), con
finas notas de regaliz y violetas con un toque de retama. Carnoso y de tani-
nos firmes adn por depurarse.

FAGUS 200 @@©@@@©

Aragonesas. Tel. 976 862 153.

Infusién de casis, regaliz rojo y violetas con fina caricia de roble. Su virtud
es la estructura justa para llenar la boca, con bondades tictiles trabajadas
y un jugoso y delicado perfume final.

LELES DE BORDEJE 2005 © © @

Bordejé. Tel. 976 868 080.

Tiene ese buqué clasico de fruta confitada (higos y canela) que contrasta
con la boca por su carnosidad y gustosidad.

PAGOS DEL MONCAYO 2006 © © @ ©®

Pagos del Moncayo. Tel. 976 900 256.

Inicio cerrado, tipico en un vino netamente mineral. Cerezas y violetas mar-
chitas envuelven una madera algo tosca. Taninos frutales magnificos, envol-
vente, cautivador con un final lleno de recuerdos a chocolate negroy ciruela.

TRES PICOS 2005 © © @ ©@slz

Borsao. Tel. 976 867 116.

Madurez frutal sin distorsiones, mineral (tiza), floral (lirios) con un fondo de
crianza bien entendido. Asombran su equilibrio, volumen frutal y longitud.

TERRAZAS DEL MONCAYO 2006 ©© © © ©

Crianzas y Viiiedos Santo Cristo. Tel. 976 869 696.

Aroma potente y con personalidad donde conviven frutos rojos en sazén y
petunias con un toque de retama. Trago voluptuoso, con taninos firmes y
un desarrollo frutal comedido aunque persistente en aromas.

D.O. CARINENA

CARE FINCA BANCALES 2004 © © @ @8z

Bodegas Anadas. Tel. 976 793 016.

Algo de Cabernet que no desentona y da al conjunto mayor riqueza fru-
tal (ciruelas, ardndanos). Gran estructura y persistencia. Buen futuro.

GRAN VIU GARNACHA DEL TERRENO 2004 @@ @@ ®
Vifiedos y Bodegas Pablo. Tel. 976 627 037.

Un punto de maduracién arriesgado, nitido en sus aromas: cerezas, peder-
nal, violetas, pélvora y un toque de mata. Muy carnoso en boca, envolven-
te, graso con un final cdlido. Largo.

MENGUANTE SELECCION 2004 © © © ©sl»

Vifiedos y Bodegas Pablo. Tel. 976 627 037.

Una historia aromdtica interminable: ciruelas pasas, cuero, tabaco, incienso,
tinta china... que se afinan en un trago equilibrado, graso y para disfrutar.
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CATA DE VINOS DE GARNACHA

TERRAI 2004 ©© ©®

Terrai Vifiedos y Crianzas. Tel. .
Buena extraccién frutal, con aromas de frutos negros en sazon (cerezas, fre-
s6n) y especias frescas (pimienta y clavo). Trago fresco y tacto algo rudo atn.

TORRELONGARES 2007 © ©

Covinca. Tel. 976 142 653.

Bella expresién de frutos rojos, frambuesa, regaliz, moras y notas de vio-
letas. Boca bien resuelta, jugoso y con la carga frutal justa.

URBEZO V.V.2007 € @@

Solar de Urbezo. Tel. 976 621 968 .

Garnacha madura con rasgos frescos en sus aromas (hierba, cardamomo).
Trago carnoso, con buen balance acidez-cuerpo.

VINA VADINA 2007 @@

Manuel Moneva e Hijos. Tel. 976 627 020.

Concentrado, con un punto de maduracién atrevido con buen resultado.
Encontramos granada, ardndanos y notas florales bien definidas. Trago golo-
so, fresco y con ligera rugosidad que aumenta su estructura. Buen trabajo.

D.0. EMPORDA-COSTA BRAVA

MAS[A CARRERAS 2005 @ @ @@

Celler Marti Fabra. Tel. 972 563 011.

Gran color rojo picota. Sorprendente buqué de monte mediterrineo, en
especial tomillo y resinas. Conviene airearlo. Carnoso, con un tanino
maduro y demasiado crudo atn. Sin duda un vino muy personal.

D.O. LA MANCHA

FINCA ANTIGUA 2006 © @z

Finca Antigua. Tel. 969 129 700.

Mucha zarzamora, ciruelas en licor, satico y cacao para conformar un
trago consistente, de estructura marcada y final frutoso.

D.O. MENTRIDA

TRES PATAS 2005 © © © ©slz

Canopy. Tel. 629 248 068.

Garnacha cada vez mejor definida, plena de aromas a moras, regaliz, un
toque de pimienta y violetas muy sugerentes. Trago voluptuoso sin llegar
a saturar, con taninos muy fundentes.

D.O. MONTSANT

CABRIDA 2005 @@ @@ @

Celler de Capganes. Tel. 977 178 319.

Muy elegante y complejo en sus aromas: ardndano, violetas, hiedra y pél-
vora en armonfa. Carnoso y fino en su tacto, llena la boca y deja un final
larguisimo de notas minerales y espectro del terrufio.

ETIM OLD VINES V.V.2004 @@ @ ®

Agricola Falset-Marca. Tel. 977 830 105.

Moderno en el estilo. Garnacha bien extraida con potentes aromas de
arandanos y tostados. Carnoso y con cuerpo, tacto algo rudo y final calido.

ETIM TRADICION V.V. 2006 © © © ©s'z

Agricola Falset-Marca. Tel. 977 830 105.

Mucho pan de higos, pasas, ciruelas con una vena balsimica que refresca el
conjunto. Dulzor muy bien calibrado, acompafiado de un tanino delicado.

D.O. NAVARRA

EL CHAPARRAL DE VEGA SINDOA 2006 ©©@© @®

Bodegas y Vifiedos Nekeas. Tel. 948 350 296.

Apuesta por la linea elegante. Aroma delicadisimo de grosellas, salvia, una
sutil vena mineral (tiza) y acertado roble. Paso en apariencia ligero que
describe perfectamente sus virtudes: fresco, frutal y con temperamento.

FLOR DE LASIERPE GARNACHA V.V.2005 @@ @®

Domino Lasierpe. Tel. 948 811 033

Madurez impecable y seductora no sélo por su explosion frutal (moras en
sazén) y su discretisima madera, también por su dimensién, frescura y
huella en boca. Excelente.

PRINCIPE DE VIANA VINAS VIEJAS @ © @®

Principe de Viana. Tel. 948 838 640.

Buena intensidad frutal (fresas), de monte bajo (tomillo), balsimico y flo-
res (jazmin). Boca jugosa, de peso frutal comedido y final especiado grato.

VINA ALIAGA ANTONIO CORPUS 2002 © @@ © ©®

Camino del Villar. Tel. 948 401 321.

Gran definicién de la fruta (cerezas, fresén marchito) con recuerdos de
cuero y CCdrO. (:arnOSO en su PQSO, con estructura por aﬁnarse.

VINA ALIAGA GARNACHA VIEJA 2003 @@ @

Camino del Villar. Tel. 948 401 321.

Varietal sencillo, con notas frescas de granada, satco y pimienta. Jugoso en
su trago y de carnosidad plena.

D.O. CA.RIOJA

DINASTIA VIVANCO PARCELAS GARNACHA 2005 ©© @ @®
Dinastia Vivanco. Tel. 941 322 332.

Seductor en frutos rojos y negros sazonados (moras, ciruela), con guifios
de cacao y sdndalo. Trago goloso y lleno de carga frutal concentrada con
final calido.

PAGOS DEL CAMINO 2005 @@ @ ©® ©®

Bretén Criadores. Tel. 941 440 840.

Perfume refinado, sin un 4pice de sobremaduracién: grosellas, acerolas y
notas florales. Trago jugoso sin perder el fondo frutal.

VALCALIENTE CRIANZA 2004 ©© ®

Vifiedos Ruiz Jiménez. Tel. 941 163 577.

Estilo convencional de agricultura ecolégica, con fruta (higos, ciruelas) bien
acompaifiada de madera (canela, cacao). Ligero y goloso con un gusto fresco.
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CATA DE VINOS DE GARNACHA

D.0. SOMONTANO

MASCUN 2003 © © @ @»'x

Osca. Tel. 974 319 017.

Perfume que seduce por su madurez, notas tostadas de la madera y ecos
minerales. También su trago es goloso, de tacto graso y muy carnoso.

SECASTILLA 2005 @@ @@® ®

Vidias del Vero. Tel. 974 302 216.

Convergen los frutos maduros y frescos (grosella, ciruela) con una gran crian-
za que realza el conjunto. Trago vigoroso, refinado con un final muy frutal.

D.O. TERRA ALTA

EL TEMPLARI 2005 © © © @s'»

Barbara Forés. Tel. 977 420 160.

Garnacha con un toque de Morenillo, variedad casi extinguida. Complejo,
con notas de fresén en confitura, tabaco, ceniza, lirios que muestran un
buqué completo. Carnoso y envolvente con un tacto rugoso por afinarse.

JOSEFINA PINOL DULCE 2006 © © @ ®#'»

Vinos Pifiol. Tel. 977 430 505.

Concentracién aromética (moras, ardndanos), pizarra y espliego que lleva a
un delicioso paso de boca con un tanino que aumenta su estructura.

D.O. VINOS DE MADRID

1434 DON ALVARO DE LUNA CR. 2003 @ @ @®
Don Alvaro de Luna. Tel. 918 676 007.

Estilo cldsico que ya transmite todo su esplendor, notas de higos, canela,
sdndalo. Trago ligero y de tacto algo rudo.

GREGO 2006 © ©® @ ¢’z

Vinos Jeromin. Tel. 918 742 030.

Frutos negros con potencia (moras, granada), notas especiadas (pimienta) y
toques terrosos. Volumen sorprendente en boca, graso y largo en el recuerdo.

D.0.Q. PRIORAT

L'ERMITA 2005 @@ @©®@®

Alvaro Palacios. Tel. 977 839 195.

La Garnacha mis estilizada y artesana, en su elaboracién, de la cata. Tan
expresiva (ardndanos) como profunda, mineral y orgdnica. Ecuacién fruta-
acidez-taninos de nota. Final, atin por desarrollarse, eternamente mineral.

MAS D’EN BERNAT 2006 © © @

Celler Sabaté. Tel. 977 839 209.

Marcado carécter frutal, de golosina y regaliz que lo aleja del cldsico esti-
lo Priorat. Carnoso y con carga frutal en todo su recorrido. Buen trabajo.

MAS PLANTADETA 2005 ©© @ ol

Celler Sabaté. Tel. 977 839 209.

Cerrado y muy mineral con un bello conjunto frutal (cerezas, moras) que
se realzan en un paladar jugoso, de tacto granuloso fino y mejor final.

V.T. BAJO ARAGON

REX DEUS 2004 ©® © @ @sle

Dominio Maestrazgo. Tel. 978 840 642.

Define su terreno (arcilla) con nitidez. Las cerezas con un toque de anfs,
sauico y cacao enriquecen el buqué. Trago fino, de granulosidad fundente.

VINA CENTURIA 2004 © © @

Bodegas Tempore.

Personalidad en su perfume de cerezas, trufa, cacao con una madera comer-
cial que no desentona en el estilo. Carnoso y suave aunque con viveza.

V.T. CASTILLA-LA MANCHA

TAVERA ANTIGUOS VINEDOS 2005 © @ s

Tavera. Tel. 925 590 215.

Perfume de la golosina frutal (fresas, regaliz) y notas de pimienta y satco.
Trago equilibrado, carnoso y lleno de fruta que lo hace muy sugerente.

V.T. CASTILLA Y LEON

PEGASO BARRANCOS DE PIZARRA 2002 @ @@ © ©

Vifas Viejas de Cebreros. Tel. 916 409 797.

Profundidad, complejidad (cuero, trufa, cedro, incienso), guindas en licor,
cacao... Todo un alarde de buenas maneras. En boca, sin embargo, falta
algo de finura en su tacto, aunque el final es muy gustoso.

V.T. RIBERA DEL JILOCA

MARQUES DE DAROCA VINAS VIEJAS 2005 © @ @

Santo Tomés de Aquino. Tel. 976 800 277.

Crianza discreta, bien trabajada que deja ver su fruta roja con tonos bal-
sémicos. Trago equilibrado, carnoso y final agradable.

MURERO 2004 €@ ©©@@®

Vinae Murei. Tel. 656 8728 42.

Tras el fondo de reduccién hay un buen desa-
rrollo de fruta roja (cereza), flores secas, higos  |@

fi d B Hasta 3 €
y finas maderas. Buen momento para su con- WLM 1 6€
sumo. ©e® De6ag€
Deg9a18€
MURET MAGNUM 2005 @ © @ ®@ © s's 2? eee wis de 1€
. . uena relacion calida preCIO
Vmae Murcl. Tel 656 8728 42 . |En recuadro, nuestra eleccion
Fruta negra concentrada, mineral, especiada [ ;osvinos pueden ser encontra-
con un toque de satico. Concentrado, intenso'y | 9osenlas Tiendas Especializa,
con un delicioso fondo floral.

CODIGO DE PRECIOS

das cuya lista incluimos al
final dé esta revista.




LA CeEstA DE LA COMPRA

Fl Club del Gourmer en Fl Corte Inglés le abre las puerras a
la mayor seleccién de alta Gastronomia que pueda encontrar.
Con la bodega mds completa. Con mds de 4.500 delicias
nacionales e internacionales: Foie de oca, caviar irani, auténtico

salmén noruego, jamoén ibérico exclusivo. los mejores quesos de

importacion... Y una seleccion de lujo en dulees, conservas y [ruas.

SELECCION DE ALTA GASTRONOMIA

wunp.elcorteingles.es



En Rueda, se inaugurard al final del verano este edificio de arquitectura vanguardista que es a la
vez espacio de vida y de vino.Una construccion que ilustra a la perfeccion el camino por el que tran-

sitan los Velasco, entre el terrurio, la observacion, la experimentacion y el interés por lo novedoso.

PRADO REY RUEDA

Después del continuo éxito de los
tintos y rosados de Prado Rey, en La
Ventosilla, en Ribera del Duero, los
Velasco han recorrido medio mundo
vitivinicola hasta seleccionar con
precision la tecnologia para
personalizar sus blancos de Rueda.
La flamante bodega es un prodigio
de estética y vanguardia.

Del tinto al blanco con estética vanguardista

etrds estd la veterania, la

experiencia de regir una

finca de mas de 3.000 hecta-

reas que desde el siglo XVI

fue un privilegiado espacio
agropecuario presidido por un palacete de
caza frecuentado por los reyes, de ahi su
nombre, Real Sitio de la Ventosilla.
Cuando la monarquia andaba de capa caida,
a comienzos del siglo XX, el precioso espa-
cio regado por el Duero a lo largo de més de
ocho kilémetros recibi6é la calificacién de
Finca Modelo por aunar en un perfecto
puzle la produccién de energia, una leche-
rfa, abono natural con el estiércol de sus pro-
pios animales... En fin, un proceso redondo
al que hace mds de una década se afadi6 la
especial dedicacién de los Velasco al vino, a
los nuevos Ribera del Duero, y los premios,
incluso por un delicioso rosado. Y de nuevo,
para completar el panorama, a la bodega de
Gumiel de Mercado se ha sumado otra para
vinos blancos en la vecina Rueda.

UN ESPACIO MULTIFUNCIONAL

La Ventosilla conservé en su aspecto el tono
de su pasado histérico. Sin embargo, en
Rueda han roto todos los moldes. Es una
pieza arquitecténica espectacular y pensada
tanto para el vino como para la vida social y
el respeto al paraje, de modo que si el cerri-
llo sirve para favorecer el proceso del vino
por gravedad también genera azoteas y
terrazas ajardinadas en las que se distribui-
rdn comedores para hasta 200 visitantes,
salas de cata, aulas multifuncionales para
organizar conciertos y exposiciones, un pasi-
llo de esencias, una tentadora tienda, en fin,

hermosos espacios de vida y vino que se
inaugurardn oficialmente a final de verano.
El endlogo responsable del gusto de la casa,
Angel Margiiello, y el joven Francisco
Martin mantienen la filosofia de siempre, el
intento de que cada vino huela a su cuna, a
su zona de procedencia y sobre todo que
guste, que sea un placer para quien lo bebe.
Asi, por ejemplo, en Rueda han reforzado la
busqueda de un paladar amplio, denso,
sedoso, tan rico como el intenso aroma de la
uva Verdejo que lo caracteriza.

EL CUIDADO DE LOS DETALLES

Las nuevas creaciones se sustentan en lo que
ha crecido el vifiedo de verdejo en la zona,
de modo que Prado Rey ha podido formali-
zar contratos a largo plazo con viticultores
seleccionados. La uva se vendimia siempre
por la noche, cuando la temperatura es mds
baja. Llega a lo alto del flamante edificio, a
14 metros, ya que dos plantas son subterrd-
neas, y de allf pasa a una tolva suspendida en
la que la uva se va cubriendo con anhidrido
carbénico para inertizarla, para que no
sufra la minima oxidacién. Y asi constante-
mente, a lo largo de toda la delicada conduc-
ci6n. Un depésito llamado Boreal sirve para
romper el hollejo a baja temperatura y por
sobrepresién, de modo que extraiga el
aroma en todo su esplendor. También la
prensa y la maceracién, durante aproxima-
damente cuatro horas, cuentan con camisa
enfriadora. Ingenios que los Velasco han
rastreado desde Italia hasta las bodegas pun-
teras de Sudamérica y que aqui aplican reto-
cados para adaptarlos a sus necesidades, a
sus personales exigencias.

El resultado es un Rueda diferente en el que
han minimizado el toque citrico y el final
amargoso, y con el que se han lanzado a
experiencias como la fermentacién en barri-
ca, en tres robles diferentes, caucdsico y
francés que se combinan y se crian poste-
riormente otros nueve meses. De ahi han
salido 1.000 cajas de un blanco sorprenden-
te, goloso, de aire europeo, que llegara al
mercado en verano, el mejor momento para
lucir su frescura golosa.

La bodega estd pensada para acoger la ela-
boracién de dos millones de litros, pero el
proceso de crecimiento que duplica la pro-
duccién en cada vendimia hace prever que
se llegard a los tres millones, con el Tres
Barricas como alto de gama y el Prado Rey
como firma de la casa. Un vino creado no
para la temporada, sino para que sea capaz
de mejorar en botella mas alla del afio.

PRADO REY RUEDA
CtraN VI, Km 172,5
47490 RUEDA (VALLADOLID)
TEL. 947 546 900
NACIONAL@PRADOREY.COM
WWW.PRADOREY.COM
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THE WINE GLASS COMPANY

#*: Buena combinacién. **: Muy buena. ***: Excelente

CoN MucHo GU_ST

Lamprea al estilo «Don Victor»

Ramiro, propietario del restaurante Don Victor (C/ Emilo Vargas, 18), un

FOTO: ANGEL BECERRIL

lugar ineludible en Madrid para los que gustan y disfrutan del buen comer,

nos propone un reto culinario de extraordinario sabor y penetrante aroma: la
lamprea en su sangre en una versién muy personal.
Ingredientes: 1 lamprea de 1,1 o 1,2 kg, 8 chalotas, 2 dientes de ajo, 2 pimientos verdes,
2 naranjas, 2 rodajas de pan, 1/4 litro de vino tinto, 1/2 litro de aceite de oliva virgen,
perejil y sal.
Preparacién: Escaldar la lamprea en agua hirviendo, limpiarla y desangrarla, reser-
vando su sangre. Trocear en rodajas de unos 6 cm, salpimentarlas y pasar por la sar-
tén en aceite muy caliente. Cortar las chalotas y los pimientos en juliana y saltear
todo en el aceite de la lamprea. Freir el pan y los ajos. Pelar la naranja y dejar la
pulpa sin la piel. Juntar la lamprea con las verduras, afiadir el vino y cocer durante
15 minutos. Triturar con esmero el pan con el perejil y el zumo de la naranja, afia-
dir la sangre. Dejar cocer entre 8 y 10 minutos. Pasar la salsa resultante por un tamiz
y afladirla a la lamprea. Se emplata acompafiada de grelos y cachelos.
EL MEJOR ACOMPANANTE: A este plato no le van golosidades ni excesos de nada. Este
sabroso «fésil viviente» tiene querencia por los tintos debido a su contundente sabor y
aroma, pero sin que abusen de la madera ni de perfumes engafiosos y sofisticados. Lo
mejor: tintos frescos, perfumados en su justa medida y con acidez notable. Los blancos
tienen que seguir esa pauta marcada para los tintos: mucha acidez, estructura en boca
y concentracién aromdtica. Hay que ser cautos con aquellos de variedades exdticas
(Riesling, Gewiirztraminer...) de gran potencia aromdtica.

NUESTRA SELECCION

VEIGADARES 2005 *#*
Adegas Galegas.

Magnifica unién. El vino aporta
untuosidad, gran equilibrio, acidez y
estructura. No hay distorsién entre ambos.

ALGUEIRA MENC{A 2005 *¢

Adega Algueira.

El vino acompaiia al plato hasta el final,
brinda limpieza y buena acidez. Retronasal
compleja con ricas notas de frutas.

VINA NORTE 2007 **

Bodegas Monje.

Sus sabores respetan el plato y se alian con
la lamprea. Deja el paladar levemente
perfumado de frutillos y especias.

CEPA GAVILAN 2006 **

Bodegas Pérez Pascuas.

Para intrépidos. Encuentro emocionante
por la estructura del vino, que sostiene el
contundente sabor del plato.

SA VALL 2005 *

Vins Miquel Gelabert.

Domina el vino sobre el todo por su
marcado dulzor. Destaca los matices
terrosos del pescado.

PAzo PINEIRO 2005 *

Bodegas Lusco do Mifio.

Aporta acidez y se sostiene con equilibro
en la boca. Al final domina el plato y el
vino se desvanece.




MALTEADO Y BRASEADO SON LAS DOS ETAPAS FUN-
DAMENTALES DEL COMPLEJO PROCESO DE ELABO-
RACION DE LA CERVEZA. SE MACERA EL GRANO,
DESPUES FERMENTA EL MOSTO RESULTANTE, Y AL
FINAL SE GUARDA PARA QUE MADURE Y EL GAS SE
INTEGRE. LA ELABORACION DE LA CERVEZA ESPE-
CIAL DEL CLUB DEL GOURMET DE EL CORTE INGLES
AUNA UN SIGLO DE RESPETUOSA TRADICION ARTE-

NOVEDAD

SANAL CON LA MAS VANGUARDISTA TECNOLOGIA.

CERVEZA EN LA COPA
Y EN LA MESA

a cerveza es una antiquisima bebida que

procede de grano fermentado, general-

mente cebada malteada, a la que se
afiade la picardia amarga del ldpulo. Es alimen-
ticia, aunqQue con ba]o contenido en azdcar, es
diurética, conserva las vitaminas y polifenoles
del cereal y los fermentos; es decir, es sana y,
seglin estudios médicos, su consumo moderado
reduce el riesgo de averfas cardiovasculares.
La que ha elegido El Corte Inglés para ponerle
su sello Gourmet es una cerveza especial elabo-
rada por Alhambra, una marca histérica que
naci6 en 1925, en Granada, apadrinada por dos
experimentados cerveceros: Bouvard y Knorr.
Tiene 7° de alcohol, es de fermentacion baja, y
combina equilibradamente un cuerpo robusto
con ligereza de paladar, es decir, plena pero fécil
de beber. Es de color dorado intenso, aroma lim-
pio, amargor franco y un postgusto con marcado
cardcter. Una cerveza que, por su graduacion
alcohdlica y marcadas caracteristicas no se
puede considerar un refresco sino un trago que
tiene su momento y su lugar. Por ejemplo, en el
reciente Salén del Gourmet un grupo de catado-
res analizé las posibles armonias de la cerveza
como acompafiante de la comida y han conclui-
do que puede ser una perfecta compafiera. Los

escabeches, por la acidez del vinagre, combinan
tanto con cervezas ligeras como de mayor cuer-
po. Los agridulces y platos especiados, como los
mejicanos, requieren en la copa cervezas ligeras
y frescas

uB DEL GOURMET

CENTROS CLUB DEL GOURMET

A CORUNA

- E.C.I. A CoruNA, RAMON Y CAJAL, 57-59

- C.C. ComPOSTELA, RUA DE RESTOLIAL, SO
(SANTIAGO DE COMPOSTELA)

ALICANTE
- E.C.I. MAISONNAVE, AVDA. MAISONNAVE, 53
- E.C.I. FEDERICO SOTO, AVDA. FEDERICO SOTO, [-3

ASTURIAS

- E.C.I. URiA, URiA, S/N (OVIEDO)

- C.C. SALESAS, GENERAL ELORZA, 75 (OVIEDO)

- HIPERCOR GIION, RAMON ARECES, 2 (GIION)

- E.C.I. Aviies CTRA. FINCA LA TEERA-LA CARRIONA, S/N

BADAIOZ
- E.C.I. CoNQuUISTADORES, PLAZA CONQUISTADORES, /N

BARCELONA

- E.C.I. PzA. CATALUNYA, PLAZA DE CATALUNYA, 14

- E.C.I. DIAGONAL, AVDA. DIAGONAL, 617

- C.C. CORNELLA, SALVADOR DAL, I5-19
(CORNELLA DE LLOBREGAT)

- E.C.I. FRANCESC MACIA,58-60,
AVDA. DIAGONAL, 471-473

- E.C.1. PAsEo ANDREU NIN, 51 (CAN DRAGO)

BILBAO

- E.C.I. GRAN VIA, GRAN VA, 7-9

CADIZ

- C.C. BaHiA DE CADIZ, AVDA. DE LAS CORTES DE CADIZ, |

- HIPERCOR JEREZ, CTRA. SEVILLA, 34 (JEREZ DE LA FRONTERA)

- C.C. BAHIA DE ALGECIRAS, PASEO JUAN PEREZ ARRIETE, CA
(ALGECIRAS)

- E.C.I. AvDA DE ANDALUCIA, 34 (JEREZ DE LA FRONTERA)

CASTELLON
- E.C.1. PASEO DE MORELLA, |

GRANADA
- E.C.I. GeNiL, CTRA. DEL GENIL, 20-22
- C.C. ARABIAL, ARABIAL, 97

LEON
- E.C.I. LEON, FrAY Luis DE LEON, 21

LINARES
- E.C.I. LINARES, PLAZA DEL AYUNTAMIENTO S/N

MADRID

- E.C.I. PRECIADOS, PRECIADOS, 3

- E.C.I. Gova, Gova, 76

- E.C.1. CASTELLANA, RAIMUNDO FDEZ. VILLAVERDE, 79

- E.C.I. PRINCESA, PRINCESA, 42

- E.C.I. SERRANO, SERRANO, 47

- C.C. MENDEZ Aivaro, RETAMA, 8

- C.C. CAMPO DE LAS NACIONES, Av. DE LOS ANDES, 50

- C.C. SANCHINARRO, MARGARITA DE PARMA, |

- C.C. S. JosE DE VALDERAS, CTRA. EXTEMADURA, kM. 12,5

(ALCORCON)

- C.C. PozueLo, CTRA. NACIONAL VI, kM. 12,5 (POZUELO DE

ALARCON)

- C.C. ALCALA DE HENARES, AVDA. JuAN CARLOS I, SN
(ALCALA DE HENARES)

- C.C. XANADU, PUERTO DE NAVACERRADA, 2 (ARROYOMOLINOS)

- C.C. EL BERCIAL. AvDA. COMANDANTE JOSE MANUEL RIPOLLES, 2.
28905 GETAFE.

MALAGA

- E.C.I. MALAGA, AVDA. ANDALUCIA, 4-6

- C.C. CosTA MARBELLA, RAMON ARECES, S/N (MARBELLA)

- E.C.I. MARBELLA, EL CAPRICHO - BOULEVARD ALFONSO
HOHENLOHE, 2 (MARBELLA)

- E.C.I. BAHIA DE MAIAGA, CTRA. CARTAMA, kM. 2

- E.C.I. C/ CAMPANALES, S/N. (Mijas)

MURCIA

- E.C.I. LIBERTAD, AVDA. LIBERTAD, S/N

- E.C.I. ALAMEDA DE SAN ANTON, 52 (CARTAGENA)
NAVARRA

- E.C.I. C/ ESTELLA, 9 PAMPLONA

LAS PALMAS

dos y ahumados.

ligera, porque limpia la boca.

ALIMENTOS PARA COMPARTIR CON LA CERVEZA

Los picantes, o los platos especiados con pimentén y ajo maridan con una cerveza lige-
ra, Que aguanta la agresion de estos aderezos.

Las mostazas, con cervezas de gusto suave como la rubia lager.

Los ahumados y marinados requieren cervezas con cuerpo como contrapunto perfecto.
Las verduras amargas y permanentes como los complicados espdrragos y alcachofas
aguantan el pulso con cervezas de sabor intenso.

Las ensaladas, aderezadas con vinagre, esas que tumban los vinos, se acomodan con
cervezas ligeras y de cuerpo medio, como las carnes a la brasa y los embutidos coci-

En platos grasos en general o con salsas grasas como la mayonesa, es mejor una rubia
Los pescados azules, a pesar de su grasa, admiten cervezas con cierto amargor.

Y una sorpresa para el paladar es que el chocolate, tan dificil de armonizar con vinos,
hace muy buena pareja con cervezas densas, incluso negras.

- E.C.I. JosE MESA Y LOPEZ, JOSE MESA Y LOPEZ, 18

- C.C. SIETE PALMAS, Av. PINTOR FELO MONZON, S/N

P_MALLORCA

- E.C.I. AVENIDAS, AVDA. D'ALEXANDRE ROSELLO, 12-16

- E.C.I. Jave 111, Avpa. Jaive I, 13-1S

SANTANDER

- C.C. BAHIA DE SANTANDER, CTRA. NACIONAL 634, /N

SEVILLA

- E.C.I. PzA. DEL DUQUE, P1AZA DEL DUQUE DE IA VICTORIA, 8

- E.C.I. NErvION, Luis MoNToTO, 122-128

- E.C.I. S. JuAN DE AZNALFARACHE, CAMINO DE LAS ERILLAS, S/N
(S. JUAN DE AZNALFARACHE)

TENERIFE

- E.C.I. 3 DE MAYO, AVDA. 3 DE MAYO, S/N

VALENCIA

- E.C.I. PINTOR SOROLLA, PINTOR SOROLLA, 26

- E.C.I. Nuevo CENTRO, AVDA. MENENDEZ PiDAL, 15

- C.C. Apemuz, AvbA. Pio XII, 51

- E.C.I. AvDA. FRANCIA C/PINTOR MAELLA, 37

VALIADOLID

- E.C.I. ZORRILLA, PASEO DE ZORRILLA, 130-132

VIGO

- E.C.I. ViGo, GRAN Vi, 25-27

ZARAGOZA

- E.C.I. SAGASTA, PASEO DE SAGASTA, 3
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MEJOR TINTO JOVEN
DE ESPANA

COQ

Distribuidor Oficial para Asturias

COQ-DISTRIBUCIONES Y REPRESENTACIONES DEL
NORTE, S.A.
C0Q DISTRIBUIDOR DE VINOS DE CALIDAD
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Los VINOS DE miI BODEGA

BARTOLOME SANCHEZ

Verdejo en estado puro

n pocos lugares se encuentran cepas tan voluminosas como en Nieva. La mayo-
Eria son de Verdejo plantadas a pie franco y sobreviven milagrosamente en esa

especie de isla enoldgica de la D.O. Rueda en plena provincia de Segovia. Ismael
Gonzalo, propietario de 12 hectdreas de esas vifias, y Javier Zaccagnini, uno de los per-
sonajes mds inquietos del mundo del vino, crearon una bodega para dar a conocer el
fruto de esa Verdejo en estado puro. Y contrataron a Pierre Millemann, un gran ené-
logo de Borgofia que quedé asombrado de las posibilidades de la variedad. Practican el
cultivo ecoldgico, inquietud por lo natural se traslada al lagar, donde el mosto fermen-
ta en barricas de toneleros borgofiones con levaduras originarias, cada parcela por sepa-
rado. Las dos primeras afiadas (2005 y 2006) salieron como Vino de la Tierra de Castilla
y Ledn, por el reglamento de la D.O. Rueda, pero las proximas llevardn su membrete.
LA FRESCURA INCOMPARABLE
Marta Rodriguez y Fausto Gonzilez tienen algo muy claro: siempre hardn vinos para
disfrute del consumidor. Este matrimonio dirige la finca Martde, en La Guardia de
Toledo, con 18 afios de antigiiedad. La vifia se encuentra en dos fincas, una de 55 hec-
tireas y otra de 32, plantadas con las variedades de moda: Syrah, Tempranillo,
Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec, Petit Verdot y la blanca Chardonnay. En 2002 se
terminé de construir la bodega, que es muy funcional y tecnolégicamente bien prepa-
rada. Como crefan que no tenfan el suficiente bagaje enoldgico contrataron a grandes
profesionales, que ahora son amigos, como asesores: Alfredo Ferndndez se encarga de
la vifia, e Ignacio de Miguel del vino. Sus vinos son frescos, alegres, bondadosos, de cali-
dad y nada banales. Y el Martte basico es un delicioso ejemplo de que para gozar de
un buen vino con todos los sentidos no hace falta pagar fortunas.

OsSIAN 2006

OssIAN VINOS Y VIDES. SAN MARCOS, 11. 40447 NIeVA (SEGOV 1A). TELEFONO: 921 59 42 07.

JAV IER@OSSIAN.ES. WWW.OSSIAN.ES. VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA Y LEON. PRECIO: 18 €.

Tipo: BLANCO CRIANZA. VARIEDADES: VERDEJO. CRIANZA: NUEV E MESES Y MEDIO EN ROBLE FRANCES.
FECHA DE ENTRADA: 4/5/2008. CONSUMO OPTIMO APROX.: SEIs ANOS A 9/122 C. PUNTUACION: 9°3/10

1* Cata: Sugestivo color amarillo verdoso y brillante. Hay un buqué inicial a base de hierbas, notas citri-
cas y florales bien armonizadas con los recuerdos de madera (tostados y especias) y ldcteos (mantequi-
Ila). También se aprecia una marcada mineralidad. Pero el trabajo de lias es fundamental en este vino,
porque aporta complejidad en nariz y untuosidad al suave paladar, tiene cuerpo, estructura y una gran
amplitud, con un intenso final elegantemente amargoso.

MARTUE ESPECIAL 2004

B. MARTUE LA GuARDIA. C/ CALVO SOTELO, 10 . 45760 LA GuARDIA (TOLEDO). TEL. 925 12 33 33
WWW.MARTUE.COM. BODEGASENLAGUARDIA@MARTUE.COM. D.O. VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA.

PRECIO: 12°90 €. TIPO: TINTO CRIANZA. VARIEDADES: 47% SYRAH, 39% MERLOT, CABERNET SAUV IGNON 14%.
CRIANZA: CATORCE MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES Y AMERICANO. FECHA DE ENTRADA: 14/5/2008.
CONSUMO OPTIMO APROX.: CINCO ANOS A 16/182 C. PUNTUACION: 9'1/10

1" Cata: Atrae su color rojo cereza, todavia manifiesta impresién de juventud. Tiene un nitido entra-
mado frutal (frutillos de bosque, cerezas) sugestivo, bien acompanado de un punzante toque especiado,
(falsa pimienta), tostados y algo de tinos balsémicos. En resumen, muestra una nariz muy sugerente,
intensa, pero sin duda lo mejor es el comportamiento en boca: deliciosamente carnoso y alegre, equili-
brado, con taninos muy suaves y un final muy fresco y amplio. Para gozar.
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Marques de Campo Nuble

Rioja de corte moderno
Fundada en Alfaro (La Rioja) en 1889, Bodegas

Marqués de Campo Nuble culminé con éxito el pro-

yecto de expansion y renovacién después de ser
adquirida en 1999 por José Marfa Ruiz Mateos, actual mar-
qués de Campo Nuble. Apuesta firmemente por la calidad,
por eso en todo momento ha contado con el asesoramiento
de prestigiosos endlogos, como Pascal Chatonnet, para obte-
ner un producto de alta gama y corte moderno, y convertir-
se en una bodega de referencia en la D.O.Ca. Rioja.
El binomio calidad-modernidad hace que sus vinos se adap-
ten a los gustos actuales del mercado, contribuyendo a con-
solidar la expansién comercial de esta firma riojana en el
mundo. Para ello cuentan con proveedores con los que se
busca un compromiso a largo plazo, pues «para obtener un
gran vino, el trabajo comienza en el vifiedo», cuidando y
seleccionando meticulosamente la uva. Tras la elaboracién y
la fermentacién alcohélica, se realiza una seleccién en fun-
cién de las caracterfsticas de cada vino. En el caso de los
vinos jovenes, se busca fruta y aroma, mientras que para
crianzas o reservas se opta por una mayor estructura que
pueda aguantar largas crianzas, como el Marqués de Campo
Nuble 2005, un tinto que sorprende por su rica combinacién
de aromas y sabores.

Haga su cata y mande el resultado a la redaccion de nuestra revista:
C/Teruel, 7. Colonia de Los Ange/es. 28223 Pozuelo de Alarcén (Madrid).
Los cinco mejores catadores recibirdn en su domicilio una caja con 6
botellas de esta prestigiosa bodega.

MARQUES DE CAMPO NUBLE CRIANZA 2005

COLOR

LIMPIDEZ
INTENSIDAD h p i ;
Solicite los productos en su establecimiento habitual.
TIPO
Todos los detalles de la completa gama Vacw Vin
ATAQUE a [ty H a
estan disponibles en el catalogo 2o008.
EV OLUCION

DESCRIPCION GENERAL

Filial en Espana:
VACU PRODUCTS 5L
Frfilinim San Femsmabn, Cllfrms K1, B® f-a"F,

Emun Fusnpiinda [Mala)a)

T: =34 o5 260 Joqo, F +34 05 =hix poan, E: vacuwinbflck W s vacuvina com




QuEeso Y VINO

FOTO: ANGEL BECERRIL

Quesos Ibar
La carrera hacia un sueno

a historia de Alfonso Zamora es una carrera vertiginosa para
I cumplir su suefio. Cursé Quimicas en Bilbao ¢ Ingenieria
Agronoma y Alimentacién en Nancy, Francia. A su vuelta
trabaj6 en Beyena para desarrollar productos de calidad y después
en el poderoso grupo licteo Cervera. Y en 1994, con 51 afios, decidié
montar su propia queserfa. Presume de clientes tan conocidos como
el hotel Ritz, El Corte Inglés, Ferran Adria, Zalacain, Martin
Berasategi, etc..., y se cuenta que a Pavarotti se le antoj6 comprarle
300 tablas de queso. No se puede pedir mas.

EL QUESO

TORTA DE CABRA IBAR

Quesos 1bar, S.L.

Barrataguren, 8. 01474 Anziniega (Alava)

Tel. 945 396 368/Fax. 945 396 185
www.quesosibar.com/comercial @quesosibar.com

ELABORACION

Una vez atemperada la leche de cabra (32-36 °C), se afiade el cuajo
vegetal y se deja 30-45 minutos. Cuando coagula se corta la cuajada.
Conseguido el grano deseado se vierte en los moldes hasta formar
una pasta homogénea. El salado se efectia en seco, con sal estéril, y
el afinado y maduracién, en cimaras cuya temperatura, humedad y
velocidad del aire serdn controladas rigurosamente.

D.O.: No tiene. Tipo: pasta blanda. Maduracion: 4-5
meses. Raza: cabra granadina. Peso: 500 gr. Cuajo: vege-

tal. PVP. 16 €.

EL VINO

Finca MoNcLoA 2005

Bodega Finca Moncloa. Manuel Maria Gonzdlez, 12.
11403 Jerez de la Frontera (Cddiz)

Tel. 914 903 700/Fax. 916 612 124

www.gonzalezbyass.es/nacional @gonzalezbyass.es

®
V.T. Cadiz. Variedades: Cabernet Sauvignon, Syrah, MO GT.OA
Merlot y Tintilla de Rota. Grado. 14% vol. Tipo. Tintocon | "
crianza. PVP. 15 €.

Demuestra més potencia en nariz (frutillos rojos, pimienta
y lacteos con toque de satico) que en boca, carnoso y sedoso.
Asi, el encuentro con el queso es placentero en aromas de
s: Les Tarambes leche, hierba, frutos secos y mantequilla. En boca, la untuo-

Cav
Tels. 93 898 81 3 2 93 898:86 1 7 Fax 93 898 86 sidad de la torta secuestra la estructura del vino para rega-

71 larse un perfume frutal, el del vino, delicioso.
08733 E'L' PLA DEL PENEDES (Barcelona)




SEPA DE LO QUE HABLA

Los vinos de Tea
;A que saben?

ste curioso vino, desconocido para la inmensa mayo-

ria del publico, se elabora en la isla de La Palma, tam-

bién denominada —por su vegetacién tropical— «la
bonita». Es en el norte de la isla donde se siguen envejecien-
do los vinos de variedades como Negramoll, Listin Prieto y
Albillo bajo el influjo de las barricas de tea (pino canario).
Su color se parece a un clarete, con irisaciones teja. Asi, su
perfume balsdmico a pino o resina —recuerda a los re
griegos— hace que sean vinos muy personales, frescos y lige-
ros. Aunque por su especial aroma hay mucha gente a la
que no seduce, es un patrimonio que serfa una pena perder.
¢Qué es un «guachinche»?
Es un tipo de establecimiento clandestino —no est4 declarado
ni como restaurante ni como tienda— que vende vino autoc-
tono, de elaboracién casera acompaiiado de comida. En una
habitacion aledafia a la bodega hay un sencillo espacio para
servir vino y tapas. Se encuentran en Canarias, con mds auge
en el norte de Tenerife. El verdadero éxito de los guachinches
radicaba en la bisqueda del mejor vino elaborado y su acom-
pafiamiento, a su vez asociado a un precio muy razonable. El
exceso de consumo, tener que conducir de un guachinche a
otro, la venta ilegal y otras irregularidades pusieron en alerta
a las autoridades hasta casi su desaparicién. También la cre-
ciente demanda llegd a incitar a algunos propietarios de gua-
chinches a comprar vino de otras zonas (Valdepeifias, Chile,
Argentina...) para venderlo como autéctono.
¢Dénde se desarrolla la «brettanomyces»?
El momento habitual es la crianza en barrica, aunque hay
muchos otros —producidos por la falta de higiene, general-
mente— que no se conocen. La brettanomyces es una levadura
contaminante y afecta a los vinos en el aroma y el gusto. Estos
aromas, para mejor identificacién por parte del aficionado,
son: cuero, «sudor de caballo», establo, barniz. LLos aromas a
panceta o ahumado indican niveles mas bajos de contamina-
cién y suelen considerarse parte del conjunto aromitico.
Ahora bien, si uno bebe un vino con este defecto puede estar
tranquilo: no estd demostrado que tenga efectos negativos.

Su problema nos interesa. Estamos dispuestos a despejar
todas sus dudas. Solo tiene que escribirnos: Teruel, 7.
28223 Pozuelo de Alarcon (Madrid). Fax: 915183783.

R KD




MAS DE 600,000 LECTORES EN
TRES CONTIMENTES

CUANDO EL
VINO ES
EL MENSAJE

EDICIGN MEXICAMA,
& mdmeros al ario, 20,000
ejempiares de frada,

L]
€
i
, i
s A

EDICION ESPAROLA
11 mirmeenos al ano, 100.000
egamplares da tirada.

EDICION JAPOMESA
3 ndimeroe al afio,
15,000 ciemplares de tirada

AR
CMerucl, 7. 28223 Pozucio. Madnd. Espaiia.

Tel 915120708 Faor TIS183TES
cpuswmegivpuswne.ex

Nuestras variedades
en su medio ambiente

| final del precioso poema “Solstici” (“Dia vendrd que
Ealguien beberd a manos llenas/el agua de luz que brote

de las piedras/de este tiempo nuevo que ahora esculpi-
mos nosotros”), escrito por Miquel Marti Pol (“L’ambit de tots
els ambits”, 1981), parece una premonicién de lo que ahora
sucede en el Priorat. Brotan en esa tierra bravia vinos lumino-
sos y opulentos, fluida energia que emana de la pura pizarra
gracias a la sabiduria de su gente. Los imaginativos responsa-
bles de Vall Llach —la excelente bodega de Porrera—han con-
seguido elaborar un blanco que recoge el espiritu de estos ver-
sos. Pero no ha sido facil llegar a su primera botella. Aseguran
sus cuidadores que jamds vieron y vivieron cepas tan esquivas,
hurafias y tacafias como estas de Viognier que plantaron hace
unos aflos en las vertiginosas pendientes de Porrera. Lejos de
desesperar y optar por otra variedad mds amable, persistieron
en sus cuidados, y su paciencia tuvo premio: en 2006 la estre-
lla del Rédano ofrecié una excelente materia prima.
Aprovecharon también el mosto que todavia dan las viejas
cepas de garnacha blanca, esparcidas entre los vifiedos de la
bodega, que pasé a formar parte del experimento. La mitad
de ese mosto fue sometida a fermentacién en depdsitos de
acero, la otra mitad fermenté en barricas francesas nuevas de
300 litros, y después fue criada unos meses en ellas. Sélo falta-
ba realizar la mezcla idénea de los dos vinos, el punto magis-
tral de armonia para que resultase un vino tan equilibrado,
que sélo se notase una sutil presencia de la madera. Se ensam-
blé de nuevo en una de las barricas, que es la que se embote-
116. Resulta un vino de delicada frescura y versatilidad. Como
hilo conductor, presenta el perfume delicado de la flor blanca
y una fruta madura y prudente. Después algunas notas espe-
ciadas. En la boca, la untuosidad necesaria para hacer frente a
la notable acidez y proporcionar una agradable de equilibrio.
Pero si el admirable poema de Miquel Marti hace aflorar
nuestra emocién, el Aigua de Llum humedecerd nuestros ojos
por la pesadumbre de saber que es practicamente imposible
repetir esa experiencia. |S6lo 290 botellas han visto esa luz que
transmiten su paladar y su nombre!

AIGUA DE LLum 2006

Celler Vall-Llach. C/ Pont, 8.

43739 Porrera (Tarragona)

D.O.Q. Priorat. Tel. 977 82 82 44. celler@vallllach.com
Precio: 35 €




GENTE DE VINO

a su padre: “Quiero ser camarero”. Su pasién fue una

herencia y un aprendizaje familiar. Desde nifio habia
visto a su abuelo y a sus padres tras una barra o entre las
mesas mientras él dibujaba en su cuaderno. Comenzé sus
estudios en la Escuela Superior de Hosteler{a y Turismo de
Madrid, donde descubri6 otra pasién, la que s6lo es capaz de
despertar el vino. Y fue educando una ya privilegiada nariz y
ensefiando a sus sentidos los secretos de la vid. Pronto se titu-
16 como sumiller en la Cdmara de Comercio e Industria y
como endlogo en la Escuela y Museo de la Vid y el Vino.
Entre copas y mesas ha tenido a gala esa encantadora falsa
modestia de autotitularse “camarero profesional”. Asi pas6
por el restaurante Vagén de Beni o el Café de Oriente. Mds
tarde dirigiria de forma ejemplar, con vitalidad, conocimien-
to e ingenio De Vinis, que aporté a a un Madrid atn rudo en
entendimiento vinicola un concepto nuevo: el del vino como
protagonista. Maduré como un s6lido sumiller, buen conoce-
dor de vinos, copas, cafés y cigarros del catdlogo nacional y la
mejor parte del fordneo. Con ese bagaje forma parte de comi-
tés de cata de prestigiosas guias nacionales, se titula como
Técnico en Hostelerfa y Turismo y asesora a bodegas de res-
taurantes hasta llegar, hace unos meses, a revolucionar, en la
puerta 30 del estadio del Real Madrid, la sala de un peculiar
comedor madrilefio, el Real Café Bernabéu, un palco privile-
giado que ofrece la mejor panordmica de esa esmeralda que
es el césped blanco. En una esquina, Diez creé una acristala-
da bodega donde reposan referencias caprichosas elegidas
con elegancia y criterio para complacer y sorprender.
Aqui se viene a probar cocina tradicional espafiola, platos de
cuchara y recetillas con sabor materno. Y a beber excelentes
referencias a buen precio. En el microclima de la casita de
cristal minimalista, reposan botellas de Ruinart, blancos del
Somontano, Rueda, Penedés o Albarifios caprichosos, rosa-
dos de Carifiena y de la Tierra de Castilla y una seleccién
caprichosa que Diez, si lo dejan, nunca duda en servir: Casa

de la Ermita 03 Dido 05, Les Terrases 05 o Mestizaje 05.

C uando Victor Diez alcanz6 la mayoria de edad, le dijo

REAL CAFE BERNABEU

Avenida Concha Espina, 1. Puerta 30 Madrid
Tel. 91 458 36 67

ops@realcafebernabeu.com
www.realcafebernabeu.com
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LA MARCA DE LA TORRE

RECHACE IMITACIONES
CAVEDUKE LA ORIGINAL DESDE 1985

SOMOS FABRICANTES,
POSIBILIDAD DE MEDIDAS ESPECIALES Y COLORES.
Novedad:
DISPENSADOR PARA VINOS BLANCOS, ROSADOS Y TINTOS.
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Modelo LEGADO

Modelo WINE DISPENSER 5 GRIFOS

VINOTECA.
Indicada para la conservacion y maduracion de sus vinos.
Temperatura regulable de 12 a 19°C.

MULTITEMPERATU RA.
Especial para servir cada tipo de vino (blanco, rosado, tinto...),
a su temperatura adecuada.

WINE DISPENSER.
Su dispensador sirve la cantidad deseada directamente a la copa
(a su temperatura) con la ventaja ahadida de poder mantener la

.

@ / e, rj('yllﬁj conficende ern las

Lfoelerdleras de /)/(,;)f/,'(,(, /)(//’(( s vires

SOLICITE NUESTRO CATALOGO GRATUITO SIN COMPROMISO

Tel.: 93 562 51 11 . Movil: 656 31 73 19
www.caveduke.com




Hacemes:
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www.vinum.info

Puede suscribirse llamando al 918 907 120 o por e-mail a
«suscripciones@vinum.info» o rellenando el formulario que
encontrara en «www.vinum.info/es/suscripcionanual.jsp»
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DiAs DE VERANO

La cerveza
Espuma de la vida (I)

ste cuadro de Frans Hals (Amberes, 1580-1666) es una

soberbia representacién de lo que la cerveza supone en

los Paises Bajos. Una mujer, con un recipiente de cerve-
za listo para beber y observada por una lechuza, simbolo de la
sabiduria, rebosa vitalidad por todos sus poros para mostrar-
nos la importancia de la cerveza en su vida.
Pero no en todos los lugares la cerveza ha tenido un papel tan
importante. Lo que si podemos decir es que es una bebida que
se remonta a los origenes mismos de nuestra civilizacién occi-
dental. Ya en la antigua ciudad de Ebla, pigina central de
nuestra historia por su modélica estructura estatal y la diné-
mica interna de sus transacciones econdémicas, encontramos
claras referencias a la cerveza: “En los siete dias de la semana:
2 corderos, 7 hogazas pequefias, 7 mesas puras, 7 vasijas-G
para vino, 7 copas para cerveza, como asignacién para los dio-
ses Kura y Barama”. Bebida con connotaciones sagradas, tam-
bién en todo Oriente constituyé una parte fundamental de la
dieta diaria. En Egipto, cuando se organizaban grandes
empresas para el faradn, como la construccién de pirdmides o
las expediciones al desierto en busca de minerales o piedras
preciosas, el sueldo de los obreros, subraya Tallet, “se calcula-
ba en cantidades variables de pan y de cerveza, y es probable
que en algunos casos sirvieran como moneda de cambio”.
Alos griegos no les gusté demasiado por su sabor agrioy dspe-
ro, y pronto pasé a ser bebida del pueblo llano y pobre (era
mucho mds barata que el vino) y poco consumida en los pala-
cios y casas de la nobleza. Aunque en la Grecia Antigua habia
tenido fama de bebida medicinal: Hipécrates la recomienda
por ser “un calmante suave que apaga la sed y facilita la dic-
cién fortaleciendo el corazén vy las encias dentales”. Tampoco
los romanos fueron muy aficionados. El emperador Juliano el
Apbstata sélo la bebié una vez y se burlé de ella, pero en
Tréveris, en el siglo IV, se encontraron barriles de cerveza, que
se habia convertido en la bebida de pobres y barbaros. Si esta-
r4 presente en todo el vasto Imperio de Carlomagno, al que se
llamaba “rey de la cerveza”. Ordend llevar a la corte a los
mejores fabricantes de cerveza (el experto cervecero
Gambrinus era su mayor protegido) para su fabricacién.
A partir del siglo XI, es un complemento en en albergues y
hospitales para la alimentacién de peregrinos y enfermos, y los
monjes afinan los métodos para obtener variedades de cali-
dad: es el origen de las primeras “Cerevosia Monacorum”,
cuyo secreto guardaba la abadia, y de la aparicion del gremio
de cerveceros y las primeras factorfas en el siglo XIV.




ENOTURISMO

Bodegas Emina se ha afincado en cada denominacién de origen castellana. Y el grupo no
se acaba en el vifiedo. En la Ribera del Duero todo estd pensado para que los visitantes

formen parte del espacio del vino, el verdadero elemento integrador de la zona.

Ribera, el Duero y alrededores

mpieza la mafiana como sin
salir del suefio, como en otro
mundo donde las campanas
son el solemne despertador o
algan gallo da los buenos dias.
Quien duerma en La Acefia o en Las
Claras escuchari ademads, al abrir la venta-
na, el ritmo del agua saltarina. Es la Ribera
del Duero y, junto al rio, se despereza otra
jornada en torno a lo que mueve la econo-
mia, la vida, el trabajo y buena parte de la
historia local: el vino.
Para conocerlo y disfrutarlo a fondo, una
de las bodegas mds orientadas al enoturis-
mo es Emina. El esplendor de la primavera
la ha engarzado en una alfombra verde y
hace brotar en su puerta los primeros pim-
panos del jardin de cepas donde se retinen
70 variedades de uva vinificable de todos
los continentes.
El edificio es moderno, pero de aspecto cli-
sico, y su interior es sorprendente, claro,
cristalino, con espacios que se multiplican
mis alld de las puertas y los muros, con
visiones insélitas de una nave de elabora-
cién, escorzos de los depésitos de acero,
perspectivas impresionantes de las barricas
alineadas a notable altura... incluso de la
sala de embotellado, un fanal que oculta,
descarada, la primera visién del patio, una
arista del claustro.

LA BODEGA ABIERTA

Aqui no hay secretos ni rincones escondi-
dos. Todo estd pensado para que los visi-
tantes, los huéspedes, compartan y se inte-
gren en el espacio del vino. Y asi cada
grupo puede elegir dmbito y actividad.

Unos llegan durante el fin de semana para
lo que parece mds légico, un curso de cata
que se celebra siempre que se retinan mds
de ocho alumnos, es decir, siempre. Otros
vienen a celebrar un homenaje o el final de
un congreso con 800 participantes y com-
parten almuerzo en las mesas bien vestidas
que ocupan el espacio en torno al botellero,
y antes un aperitivo deambulando a sol y
sombra en el patio central.

Unos y otros han recorrido en el piso de
arriba la galerfa dedicada a interpretacién
del espacio vinicola, desde el viaje por la
prehistoria y los restos del poblado de los
Vacceos hasta el paso a paso por las labores
del vino, los utensilios, los estilos...

Emina pertenece al Grupo Matarromera o,
lo que es lo mismo, al imperio del polifacé-
tico Carlos Moro, que tras profundizar en
otros campos volvié a sus lares, a la casa
natal de Olivares, y desde alli se ha afincado
en cada denominacién de origen castellana:
otra Emina, en Rueda, junto a la que se
extienden los olivos de picual para su aceite,
Matarromera, Rento y ésta en Ribera del
Duero, Cyan en Toro y Valdelosfrailes en
Cigales. Y el grupo no se acaba en el vino, es
unicamente el sélido pilar de un ciclo que
aprovecha los orujos para la destileria de
aguardientes -los Esdor natural, de hierbas,
pifiones o rosal silvestre-, que extrae los
polifenoles de la uva para la linea de cosmé-
tica y, como guinda ecolégica, su planta de
energia se alimenta de la biomasa del vifie-
doy el olivar.

Merece la pena un recorrido concertado
con comida en el restaurante de la bodega,
La Espadaia, y alojamiento en una casita

BODEGAS EMINA

Desde un breve curso de
iniciacién a la cata hasta una
escapada con paseos a caballo o
descensos en piragua por el rio,
Emina organiza para grupos de
un recorrido con el vino de fondo
por la profunda historia
castellana plasmada en arte,
paisaje, arqueologia,
gastronomia...

rural de su propiedad o en dos o tres hote-
les exquisitos, La Acefia, Las Claras y su
spa en Penafiel tras visitar hitos del arte y
la historia como el vecino convento de San
Bernardo, sede de Las Edades del
Hombre. Todo estd pensado, reposo y
visitas, sea cual sea el tiempo, el evento o
las preferencias.

] u,l-rwa

BODEGAS EMINA

CTRA. DE SAN BERNARDO s/N

47359 SAN BERNARDO (VALLADOLID)
TeL. 983 683 315
ENOTURISMO@EMINA.ES | WWW.EMINA.ES

FUENTE DE LA ACENA

CAMINO DEL MOLINO S/N

47350 QUINTANILLA DE

ONEsIMO (VALLADOLID)

TeL 983 680 910

WWW. FUENTEACENA.COM
CONVENTO DE LAS CLARAS SPA
PLaza AboLFo MuNoz ALONSO s/N
47300 PENAFIEL (VALLADOLID)

TeL 983 878 168
WWW.HOTELCONVENTOLASCLARAS.COM
MUSEO DEL VINO

CAsTILLO DE PENAFIEL

TeL. 983 881 199
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VINOBLE 2008

Distintos momentos de la celebracién de
la sexta edicién de Vinoble en los jardi-
nes drabes del Alcdzar de Jerez y los
salones del Palacio de Villavicencio.

VINOBLE 2008
L. OS VINOS MAS NOBLES DEL MUNDO

erca de 1.200 etiquetas de 23 pai-

ses compartieron durante cuatro

dfas los jardines drabes del
Alcazar jerezano y los hermosos salones
del Palacio de Villavicencio. Una vez
més, Vinoble convocé a los mejores vinos
generosos, licorosos y dulces que se elabo-
ran en los cinco continentes: vendimias
tardias de Alemania, Argentina, Suiza o
Chile; vinos botrytizados de Francia y
Austria, fondillones de Alicante, mosca-
teles de Samos, Italia, Mdlaga o Valencia;
vinos dulces de California, Georgia o
México; generosos del Condado de
Huelva; y claro estd, las Manzanillas y los
Finos, Amontillados, Olorosos, Palo
Cortado, Cream, Pale Cream, Pedro
Ximénez y Moscateles de Jerez.
Plenamente consolidado, el Salén forma

ya parte de la agenda anual de bodegue-
ros, importadores y periodistas especiali-
zados de todo el mundo. Alrededor de
400 bodegas; distribuidores, importado-
res, tiendas especializadas... de 40 paises;
sumilleres de prestigiosos restaurantes y
hoteles; medios especializados y genera-
listas de una treintena de paises, han
encontrado en los stands de Vinoble una
excepcional oportunidad para intercam-
biar conocimientos, contrastar experien-
cias y realizar interesantes contactos
comerciales.

UNA OPORTUNIDAD DE APRENDER

Las catas comentadas y las presentaciones
fueron de nuevo la mejor ocasién para
aprender mds sobre los vinos generosos,




dulces y licorosos y sobre sus complejos
procesos de elaboracién. Profesionales y
amantes del vino de todo el orbe pudie-
ron asi acercarse en profundidad a los
vinos de botrytis, late harvest, Pedro
Ximénez, marsalas, malvasias, garna-
chas... y tuvieron el privilegio de disfru-
tar de los grandes Portos tawny y de los
mds viejos vinos de Jerez que se guardan
como tesoros en las bodegas.

Los laboratorios del gusto -celebrados a
la misma hora en todos los stands- y las
Armonias Sublimes mostraron las poten-
cialidades de estos grandes vinos en com-
binacién con distintos preparados gastro-
némicos.

Son sélo algunos de los grandes momen-
tos de la sexta edicién de Vinoble.

Asistieron alrededor de 400
bodegas; distribuidores, impor-
tadores, tiendas especializadas

de 40 paises...

Las catas comentadas y las pre-
sentaciones fueron de nuevo la
mejor ocasion para aprender
mds sobre los vinos nobles

VINOBLE 2008

Tokaj de las tierras volcdnicas de
Hungria, Sauternes nacidos en las
orillas del Garona, vinos de hielo
procedentes de las frias madrugadas
de Canadd, vinos centenarios de Jerez,
Pedro Ximénez de las tierras albarizas
de Cérdoba... Son sdlo algunos de los
vinos extraordinarios que han podido
disfrutarse en la sexta edicion de
Vinoble, el Salon Internacional de los
vinos nobles celebrado en Jerez del 25
al 28 de mayo.

Vinoble’08
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Patio interior de Hacienda Benazuza, en Sanliicar
La Mayor. A su derecha, dos catadores de
Malasia, pais que esta re p resentado por primera
vez en TopWine Spain. Abajo, un momento de

TOPWINI;?PAIN

LLos grandes vinos de Espana

1 pasado 23 de mayo, en el Hotel

Hacienda Benazuza de Sanlucar la

Mayor (Sevilla), se celebré la Segunda
Edicién de la Muestra Internacional de Grandes
Vinos Espafioles (TopWineSpain), creada,
promovida y organizada por OpusWine
con el copatrocinio del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacién y del
Instituto Espaiiol de Comercio Exterior,
que, a diferencia de las ferias vinicolas habitua-
les, busca el contacto humano, la cata y la
degustacién reposadas en un entorno de gran
belleza -una alqueria 4drabe del siglo X
transformada en un lujoso hotel- capaz de
realzar la calidad de los vinos.

LA APARICION DEL VINO BLANCO

En esta segunda edicién de la muestra, pequefia
en cantidad por lo escogido y selecto de los
vinos presentes, pero grande en calidad, dos
fueron las grandes novedades. Por un lado, el
significativo aumento en el nimero de bodegas
participantes, y por otro, la presencia entre ellas,
por primera vez, de elaboradoras de vinos blan-
cos, que se pudieron degustar en el patio inte-
rior del recinto.

Entre los mas de 200 asistentes, se encontraban
com pradores y responsables de cadenas de distri-
bucién de todo el mundo (con una fuerte pre-
sencia de firmas de Alemania, EE. UU. y
China, y de nuevos y emergentes mercados
como India, Malasia, Corea y Tailandia)
para establecer relaciones comerciales con
las bodegas participantes y contribuir a una
mayor difusién de los grandes vinos espa-
foles en el mundo, ademds de un gran
nimero de destacados periodistas interna-
cionales de los principales medios de comu-
nicacién especializados en el vino, a los que
se unieron los prestigiosos sumilleres participan-
tes en el I Encuentro Internacional de Sumilleres
cel ebrado en Jerez de la Fron tera (pagina 27), lo
que potenciard el conocimiento de nuestros
vinos en los mejores restaurantes del mundo.
El acto de dausurade esta Segunda Edicién de la
Muestra Internacional de Grandes Vinos
Espaiioles, presidido por Manuel Rey Moreno,
Director Gerente del Consorcio Turismo de
Sevilla, se celebr6 en Los Reales Alcazares de
Sevilla, don de ademés los participantes pudieron
disfrutar de un paseo nocturno en un marco
incomparable.

concentracion en la cata.

BODEGAS PARTICIPANTES:

ABADIA RETUERTA

ADEGAS GALEGAS

AURUM

AVGVSTVS FORUM

BODEGAS Y VINEDOS EL. CHANTRE
CASTILLO DE MONJARDIN
CLOS MOGADOR

ENRIQUE MENDOZA
FERNANDO REMIREZ DE GANUZA
GRUPO ANTEVINO

GRUPO CASTANO

Gruro CVNE

GRUPO DOMINIO DE TARES
GRUPO FINCA ALLENDE
GRUPO [zADI

GRUPO JULIAN CHIVITE
GRUPO MARTIN CODAX
GRUPO MATARROMERA
GRUPO PERELADA

GRUPO PESQUERA

GRUPO RAMON BILBAO
GRUPO VINEDOS DE PAGANOS
HERMANOS SASTRE

HUERTA DE ALBALA

JOSE PARIENTE

LA Rioja ALTA

LUBERRI MONJE AMESTOY
MIGUEL TORRES

ORBEN

OssIAN

OTAZU-GABARBIDE

PAGO DE LOS CAPELLANES
PAZO DE SENORANS

PORTAL DE MONTSANT
VINOS HEREDEROS MARQUES DE RISCAL
VINA COSTEIRA

VINA MAGANA

VINA MEIN

VINAS DEL VERO



SUMILLER’S

il

Sumiller’s 2008
El futuro de la profesion

urante la dltima semana de mayo, Jerez de la Frontera (Cadiz) no
Dsélo fue el epicen tro mundial de los vinos nobles, con la cel ebra-

ci6én de Vinoble 2008, sino que logré reunir a lo mds granado de
la sumilleria mundial en el I Encuen tro In ternacional de Sumilleres, or ga-
nizado por OpusWine. En la Sala Compaiiia se dieron cita casi 60 profe-
sionales de una veintena de paises para debatir sobre el presentey el futu-
ro del sumill e ademds de dar un gran paso para dignificar la profesién.

El Comisario de Vinoble y director de OpusWine, Ca rlos Del gado, acom-
pafiado de Francisco Lebrero, segundo Teniente de Alcaldey delegado de
Fomento Econémico de Jerez, fue el encargado de dar la bienvenida a los
asistentes. Del gado afirmé en el debate inaugural que «un sumiller no es
solo el que abre las botellas de vino en los restaurantes». Son los diplomé-
ticos de la gastronomia, el enlace entre el cliente y un buen vino y, ante
todo, «expertos especializads cuyo obj etivo se centra en tres cuestiones:
acon s efar un buen vino para cada plato, informar de las distintas opciones
segun la carta y, por tltimo, garantizar que ese vino se disfruta como debe
ser, en la copa correcta y a la tem peratu ra adecuaday.

EL PAPEL DEL SUMILLER

Se sucedieron interesantes ponencias como «Introduccén General a la
Sumilleria», impartida por April Kipatick, sumiller del Ruth’s Chris Steak
House de Toronto (Canadd); «El sumiller y los vinos generosos», por
Franciscodel Castillo, profesor de Anélisis Sensorial y director de cursos de
sumill eres; Guy Bonnefait, miembro del Con s ¢jo de la Unién Alemana de
Sumilleres, habl6 de la independencia de los sumill eres fren te a los grupos
de presion. El debate fue constante, se intercambiaron ex periencias y los
sumill eres coincidieron en que su labor es «informar y acons ejar al diente,
sin caer en la pretenciosidad, pero huyendo de la humildad».

El encuento sirvié de prologo al VI Salén Internaciomal de los Vinos
Nobles, Vinoble 2008, al queacudieron los sumilleres para con ocer en pri-
mera persona la rica y singular variedad de vinos nobles del planeta.
Aunque la presencia de los sumilleres en este salén no es nueva, esta vez,
explicé Del gado, lo que se ha pretendidoes que «fueran uno de los punta-
les de la muestra, no sélo por dar prestigio al evento, sino por el hecho de
que son los que Il evan el vino a la mesa, los que sugieren lo que a la mayo-
ria no se le ocurre y los que tienen en su mano el poder de decidir lo que
la gente va a beber». ParaFrancisco Lebrero, con la cel ebracién de este con-
greso previo, Vinoble «hace una apuesta decidida por el con sumo y por la
cultu raenolégica», pero también por reivindicar la labor de los sumilleres.

SoN NoTicia

Finca Los Nevados
Premio para las Damas

a propietaria de la bode-

I ga gallega Pazo de
Seforans, Marisol Bueno
Berrio-Artegortia, y la sumi-
ller valenciana Mayte Pérez
Tapias han recibido los Premios
Damas del Vino 2008 —concedi-
dos por la bodega Finca Los
Nevados—
en las cate-
gorias  de
«Honor» 'y
«Joven
Promesa»,
respectiva-
mente. Este
galardon
nacié el
pasado afio
con el fin de
reconocer la trayectoria de
todas aquellas mujeres que,
gracias a su actividad, enrique-
cen, apoyan y promocionan el
vino en nuestro pais. Dirigido a
endlogas, sumilleres, empresa-
rias, agréonomas, periodistas...,
es el primer premio en el que el
jurado estd formado exclusiva-

mente por mujeres relaciona-
das con el mundo del vino. La
principal novedad de esta edi-
cién ha sido la concesién de un
nuevo galardén, el de Joven
Promesa, que cada afio tendra
como protagonista a una comu-
nidad auténoma y que en esta

ocasi6on  ha

sido la

centrada en
la figura de
Mayte Pérez
Tapias.
Al acto de
entrega asis-
tieron, entre
otros, la con-
Agricultura de

@]Ib ; Comunidad
- D_. o QS 4 Y Valenciana,
' “ Veno

sejera  de
Castilla-LLa Mancha, Mercedes
Gémez; el director del Instituto
de la Vid y del Vino de Castilla-
La Mancha, Alipio Lara; el

delegado  provincial  de
Agricultura de Ciudad Real,
Francisco Chico, y el alcalde de
Socuéllamos, Sebastidin Garcia.

VIl Concurso Zoco
La tradicion renovada

rancisco José Vicente
FHernéndez, alumno de

la Escuela de Hosteleria
Fonda Veracruz de Salamanca,
demostré ser el que mejor com-
prendi6 el espiritu de renova-
cién de la tradicién culinaria,
que es la base del Concurso
Zoco de Jovenes Cocineros, en
la final celebrada en el Hotel
Puerta de América de Madrid.
Asi, manteniendo el sabor de la
receta original, enriqueci6 el

amr o

pollo de corral en pepitoria con
bombon de chanfaina y su piel
crujiente y resulté ganador. El
Concurso Zoco vuelve a
demostrar que el futuro de la
gastronomia estd en buenas
manos, tal y como subrayaron
los componentes del Jurado de
la séptima edicién del certa-
men, sorprendidos en todo
momento por la alta calidad de
los platos propuestos por los
estudiantes.

2

Mario Sandoval, presidente del Jurado del Concurso (en el cen-
tro), con el ganador (a la dcha.) y los dos finalistas.
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SON NOTICIA

Luis Alegre
Afan de evolucion

odegas Luis Alegre, en su
Bafén de mantener su evo-

lucién y puesta al dia, ha
decidido sustituir la denomina-
cién de su Reserva «Vendimia
Seleccionada» por la etiqueta
«Seleccion Especial».
En opinién de los maximos
responsables de la firma, la
nueva denominacién define
de una manera més exacta
la concepcién vy filosofia de
este vino, ya que ademis de
una «seleccién» de la pro-
pia vendimia existe una
exhaustiva seleccién de los
demds pardmetros que
influyen en la elaboracién
de un vino (depésitos de
fermentacién de baja capa-
cidad y troncocénicos, asi
como una profunda selec-
cién de robles).

Sowine de Eurocave
Bar de vinos individual

odos los consumidores entendidos

I saben que los vinos tintos de calidad

se degustan chambré, lo que se
corresponde con la temperatura que anti-
guamente habia en el interior de nuestras
casas (entre 16 y 18°C) y que los blancos se
degustan frescos, en torno a los 8°C.
Sowine de EuroCave facilita y concilia
cualquiera de las exigencias gustativas del
vino y el modo de vida urbano actual.
Puede ser utilizado también en el medio
rural y es f4cil de transportar durante cual-
quier traslado por vacaciones o para una
escapada. Es muy compacto (5,4 kg) y per-
mite guardar dos botellas a la temperatura
ideal de servicio. Las dos envases estdn en
compartimentos independientes y cada
uno de ellos a una temperatura distinta. De
esta forma, se puede colocar una botella de
vino blanco en uno de los compartimentos
y una vino tinto en el otro. Ademads, una
vez empezadas, las botellas pueden ser
colocadas nuevamente en uno de los dos

compartimentos de Sowine y, gracias a un
innovador sistema de puesta en vacio, el
vino quedard preservado del riesgo de oxi-
daci6n hasta 10 dias después del descorche.

Bodegas Albret

La Amarilla de Ronda

Aceites de calidad superior

Proyecto enologico

odegas Albret, perteneciente al Grupo Principe de
BViana, presenta su nueva denominacién, imagen y

afiada. La renovacién de la imagen de Albret tiene
como objetivo impregnar a la marca de la elegancia y exclu-
sividad que posee su proyecto enol6gico. Hoy, Bodegas Juan
de Albret son Bodegas Albret: vinos personales, de gran
sutileza y complejidad, elegantes y singulares que llegan al
publico en forma de producciones limitadas. Un proyecto
que, segtn la bodega, parte del «privilegio de seleccionar
excelentes y pequenas parcelas de los extensos vifiedos del
grupo por parte del en6logo. Asi nacen vinos que combinan
de forma armoénica tradicidn, artesania, enologia y terroir».

os aceites La Amarilla de
LRonda (LA) se presentan

en sociedad. Tienen su
origen en pleno corazén de
Andalucia y se caracterizan por
ser aceites de oliva extraecolgi-
cos de calidad superior. La
materia prima provie-
ne de cultivos ecoldgi-
cos certificados proce-
dentes de los diferen-
tes «Pagos Asociados»
a LA —que han sido
rigurosamente selec-
cionados— y ademds
cuenta con los para-
bienes de uno de los
enélogos mds recono-
cidos a nivel mundial:
Michel Rolland. Su
envase también se ha
cuidado al detalle,
pensado no sélo para
proteger y conservar
la calidad, el aroma y
el sabor de los aceites,
sino para el deleite
visual por su imagen vanguar-
dista. Por ello LA eligi¢ al afa-
mado disefiador Philippe Starck
para que creara el mejor «traje»
posible. LA elabora dos aceites:
el Suave, indicado para pesca-

dos, verduras y productos de
delicadas texturas, y el Intenso,
de potente cardcter y con un
ligero punto picante, perfecto
para resaltar el sabor de ensala-
das y recetas tradicionales.

El famoso disefiador Philippe
Starck ha creado el envase de los
aceites «LA»,



SoN NoTicia

Premios Airén de Castilla-La Mancha
Una variedad con alternativas

n afio més, se han entregado los
l 'premios Airén, que pretenden

promocionar y difundir el vino
elaborado con esta variedad. La Airén
representa una seria alternativa a esos
vinos frescos, ligeros y muy afrutados
que son una delicia para tomarlos en
nuestros calurosos veranos. Estos pre-
mios ya se han consolidado en el calenda-
rio nacional gracias a la labor de promo-
cién de la Consejeria de Agricultura de
Castilla-La Mancha y, en esta décima
edicién, la ceremonia se ha celebrado en
el Teatro Municipal Don Quijote de
Consuegra. El vino Tejeruelas, de
Mercantil Marin Perona de Valdepefias
(Ciudad Real), recibi6 el primer premio.
El segundo recayé en Fierabrds, de
Bodegas Gardel, de Las Mesas (Cuenca),

y el tercero fue para Rezuelo, de la

Vinedos del Contino

Cata historica

samente el primer afio de

Sociedad  Cooperativa  Galin de
Membrilla-Bodegas Rezuelo, de
Membrilla (Ciudad Real). También hay
un premio al mejor vino de agricultura
ecoldgica, que este afio ha recaido en
Seforio de los Santos, de Explotaciones
Hermanos Delgado, de Socuéllamos
(Ciudad Real). Ademds, el galardén para
el vino «ensamblado», es decir, en com-
paiifa de otras variedades, siempre que el
mayor porcentaje de uva sea Airén ha
sido en la cosecha 2007 para el excelente
Tomillar, de la Cooperativa Virgen de
las Vifas, de Tomelloso (Ciudad Real).
Una novedad de esta edicién ha sido el
premio al mejor espumoso elaborado al
menos con un cincuenta por ciento de
Airén, que ha sido para Alcardet, de la
Cooperativa Nuestra Sefiora del Pilar, de
Villanueva de Alcardete (Toledo).

Ron Cacique
Renovacion de imagen

en Venezuela, Hacienda Saruro.

an Sebastidn es el
Smarco ideal para una

gran cata de vino, que
se puede convertir en hist6-
rica si los vinos a probar se
elaboran con la variedad
Graciano. El promotor fue
Jestis Madrazo, director de
Vifiedos del Contino. Su
proposicion les parecié tan
buena a los miembros de la

sociedad  gastronémica
Casa Luculo que ellos orga-
nizaron la cata en el restau-
rante Hidalgo 56. Se abrie-
ron catorce afadas de la
Finca Contino acompaiia-
das de otras elaboradas en
Espaiia, una de California y
una australiana, un Brown
Brothers del afio 74 (curio-

Contino) que tenfa una
viveza increible.

El excelente comporta-
miento de todas las afiadas
despert6 la admiraciéon de
los presentes. Uno de los
més vivos, equilibrados y
poderosos fue el de la afiada
del 94, que fue la que abrié
fuego, pero se caté hasta la
de 2007, todavia en
barricas. La evolu-
cién de la cata con-
firm6 el progreso
de la bodega a la
hora de compren-
der el comporta-
miento en la crian-
za con distintas
maderas de esta
variedad. Ademis,
el evento demues-
tra que la uva
Graciano produce
vinos bastante
duros, de los que es preciso
guardar, y el éxito de la con-
vocatoria reafirma la idea
de Jests Madrazo respecto
a una de sus variedades
favoritas: «El Graciano es el
vino que mejor define el
terroir de Contino y su
mesoclima. Es un gran vino
de una variedad ingrata».

iageo Iberia lanza en
DEspaﬁa el nuevo Cacique
Origen y completa asi la

gama de sus rones y el ciclo de afie-
jamiento (Cacique Afiejo, Cacique
Origen, Extra Afejo y Cacique
500 Gran Reserva) que se realiza
en la destileria que la marca tiene

Ademds, Cacique da un salto de
calidad con un cambio en la ima-
gen de sus botellas —con el fin de
mejorar la visibilidad de la marca
y potenciar la identidad de sus tres
tipos de ron—, que ganan en consis-
tencia e impacto visual.

Del corazon de Piave
Ai Palazzi Merlot 1999

e la mano de la firma Los Vinos del Mundo-
DFrangois de Graeve, los aficionados espafioles

ya pueden degustar el vino Ai Palazzi Reserva
1999, un cien por cien Merlot elaborado por la bodega
italiana Masottina. Esta casa se establecié en 1946 en
las colinas de Conegliano, un pueblo conocido como
«La Perla de Veneto» y famoso desde la Edad Media
en toda Europa por sus prestigiosos vinos. Hoy estd
dirigida por Adriano y sus dos hermanos, Renzo y
Valerio Dal Bianco. En sus vifiedos de Gorgo del
Monticano y Mogliano Veneto —en pleno corazén de
Piave— es donde elaboran sus grandes vinos tintos
como el Cabernet Sauvignon y el Merlot, de los cuales
destacan en especial los tintos de la parcela de Ai
Palazzi, que se crian durante afios en barricas de roble

francés, como manda la tradicién.
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Saber, catar y gozar

l almizcle, el musgo de roble, el arroz
Ebasmati, el caballo... son olores que

pocos pueden reconocer. Para perfec-
cionar el olfato, un catador profesional,
Jean Lenoir, ha disefiado un conjunto con el
caricter de un bdasico alfabeto olfativo. O
mejor, tres, basados en el mismo lenguaje.

LA NARriZ DEL VINO, en versién completa, es una coleccién de 54
frasquitos que han atrapado otros tantos aromas diferenciados que se pue-
den encontrar en los distintos vinos. Se presentan ordenados en un libro-
cofre entelado y se acompafian con
fichas descriptivas que, de forma visual,
ayudan a retener y memorizar cada
aroma, al asociarlo con otros ingredien-
tes donde puede encontrarse.

Existe un segundo kit para especialis-
tas, que contiene doce aromas para
definir los defectos del vino, desde el
acorchado al azufre.

LA NARriz DEL VINO “RoBLE Nuevo”

Los aromaniacos pueden disfrutar de los 12 aromas
mds expresivos que el roble otorga al vino. Son aromas
que ya estdn en estado natural en la madera del
roble, como la nuez de coco o el clavo,
otras aparecen durante las distintas
etapas de la fabricacién de la
barrica vy, sobre todo, durante su
tostado ( vainilla, especies y tosta-
do). Si usted es fabricante de barri-
cas, usuario o catador de vinos ahora
podré adivinar de qué tipo de roble se
estd hablando.

La NARrRIZ DEL CAFE. Los aficionados al café disponen también de
una exploracién olfativa profunda. Las colecciones, desde la mds basica
y econémica Versién Tentacién, con 6 aromas, hasta la mas completa y
puntillosa Version Pasion (en la foto), con 36 aromas, son la puerta a un
camino de iniciacién, un entrenamiento para conocer y poner palabras a
las sensaciones mds evanescentes. La presentacion en estuches de made-
ra lo convierte en un precioso y preciado regalo.

La Nariz del Cigarro. El sistema
se reproduce, con seis aromas, en La Nariz
del Cigarro, una invitacién a disfrutar los
puros, distinguiendo cada fase de la degus-
tacién en un orden légico para diferenciar,
no solo la calidad, sino las procedencias y
las marcas mas famosas.

El vino como terapia

1 vino sirve para beber y para hacer ami-
Egos, pero ain sirve para mucho mas, por

ejemplo para rejuvenecer el alma y el
cuerpo. Las cualidades terapedticas de la uva
son la dltima tendencia en tratamientos antien-
vejecimiento en spas, balnearios y termas. Pero
la vinoterapia también se puede aplicar en casa,
en el aseo del dfa a dfa.

The Luxuri es el completo
tratamiento corporal que
reune Popy Wine, basado en
las propiedades antioxidan-
tes de la uva, con sus pecu-
liares caracteristicas, desde
las pepitas a los aromas. Tres
elegantes botellitas en una
delicada gama de color.
Sales de bafio en tono sutilmente tinico, Bafio
de vino, descarado, inconfundible y, para des-
pués, Locién hidratante. Se acopaiia con una
agenda de tratamientos.

(Ref 391/25) 31,60 €

Las presentaciones The
Luxury pueden ser més sen-
cillas, desde un solo producto
a combinaciones aromdticas
como la que incluye una pas-
tilla de Jabén de extracto de
Vino y un ambientador
doméstico en ese elegante
formato que es la vaporizacion a través de pali-
llos de madera absorbente que hay que girar
cada cierto tiempo, cuando se secan.

Viene igualmente en compaiifa de la Agenda
Bodega para tratamientos hidratantes.

(Ref. 315/25) 14,60 €

FORMA DE PAGO LA NARIZ DEL VINO:
12 aromas blancos, 78,50 €

12 aromas tintos, 78,50 €

«Tarjeta de crédito (Visa, Mastercard) 24 aromas, blancos y tintos, 149 €
54 aromas, 336 €.

«Transferencia bancaria al hacer el pedido. | 12 defectos: 78,50 €.

LA NARIZ DEL VINO “ROBLE NUEVO”:

+Contra reembolso (mas gastos de correo). | 12 aromas, 80 €.

, LA NARIZ DEL CIGARRO:

Gastos de envio hasta 2 kg.: 10 euros; resto,| 6 aromas, 33 €.

seglin peso (precios para la Peninsula, IVA | LA NaRiz DEL CAFE:

incluido) 6 aromas (Tentacion), 33 €.
36 aromas (Revelacion), 200 €

PEDIDOS: Tel. 915120768. Fax 915183783 l.minaya@opuswin e.es

La ayuda del nitrogeno

El mayor peligro para el
vino es la oxidacién al
contacto con el aire, y
para evitarlo se han in-
ventado los dispensado-
res herméticos que se
impulsan con un gas
inerte, el nitrégeno ali-
mentario. Vicave utiliza
esta técnica para todos
sus modelos y, puesto
que son fabricantes, se
acomodan a cualquier
necesidad o capricho, como el descomunal
Primato para botellas de 27 litros. Los muebles
son de madera de roble, aunque también pue-
den hacerlos en acero inoxidable y los standard
pueden tener en servicio entre 4 y 8 botellas,
conservadas a una temperatura entere 6y 18 °C
con lo que garantizan una duracién de la bote-
Ila abierta de més de dos semanas.

Precio: 2.081,32 €




De buen grado

Tomar la temperartura a la botella
es ahora miés facil con este termé-
metro de banda digital.

Ref. 540/0L 5 €.

Para enfriar a pilas

Es rapido, elegante, y eficaz. No hay que pelearse con los
cubitos de hielo. En el Termo enfriador Mobicool caben bote-

llas de vino y de cava de cualquier disefio.

El selector de temperatura es digital, se comprueba en el visor

y se puede ajustar entre +5° C a +20° C.

Como enfriador funciona enchufado a la red, pero también

puede usarse con pilas.
Precio: 60 euros.

Lo mas ingenioso

El uso del decantador o «decanter» requiere una extre-
& ma limpieza para que no conserve o adquiera ningin
CEp

aroma que pueda influir en el vino.

Para doce botellas

Caben en el climatizador
Cavanova 12 botellas, y
mide 64 cm de alto, 50 de
fondo y s6lo 26,5 de ancho.
Funciona sin vibraciones,
asi se evita la fatiga del
vino, y cuenta con aisla-
miento en la puerta a base
de doble vidrio con filtro
luminico y cdmara de aire
y, por dentro, luz fria y
rango de temperatura
constante de 12 a 18° C
que se sefiala en un marca-
dor digital. (Armario 12
bot.) Precio: 135 €

Para abrir

Pulltex viene a resolver la eliminacién de posos del vino
o de residuos calizos de la propia agua. Es una tira a la
vez rigida y flexible, de material ligeramente abrasivo y
absorbente, de modo que se puede adaptar a las formas
caprichosas de cada decantador, y llegar a todos los rin-

cones. Ref.P-1009: 12 €

Para seis botellas

Esta nevera cabe en cualquier espa-
cio y tiene capacidad para 6 botellas
que se pueden conservar a tempera-
tura entre 5° C y 20° C, es decir, para
blancos, tintos y cavas.

Medidas: 26x50x41,5 cm.

Precio: 142 euros.

Maletin de cata

Este es el maletin del perfecto cata-
dor, reunido Showroom. Un utensi-
lio profesional para ahondar en el

-
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The Keeper: Cilindro véli-
do para conservar y servir
hasta 24 botellas.

Ref. PV-WK101: 99 €

arte de la cata. Contiene 4 catavinos,
una anilla recogegotas, un cortacap-
sulas, un sacacorchos de doble impul-
so, una insignia de sumiller, una ldmina dropstop, para servir
sin goteo, un termémetro para vino, un manual de cata, un
boligrafo, y una ficha de cata. Y todo ello perfectamente aco-

plado en un elegante portafolio metalizado. Ref. 110/02: 78 €

SHOPPING

de posos, sino
un pulmoén de
acero para
nar esa funcién del decantador. Es un
aireador fabricado en cristal de
Bohemia, un curioso embudo que dis-

Lo mas exquisito
El decantador
no es un ador-
no, ni un sim-
ple separador

_.___:)
insuflar vida,
oxigeno, a un
vino dormido o hibernado
Koala Internacional, ofrece un comple-
mento que viene a acelerar y perfeccio-
tribuye el vino hacia las paredes del
decantador y produce asi un plus de
oxigenacién Los detalles se pueden
encontrar en www.koala.es
Ref. K-4012: 9,80 €

Sacacorchos

Lo que no puede faltar en la bodega
ni en la mesa mis sencilla es un
correcto sacacorchos.

Disefio italiano es lo que lucen los
modelos de Consorzio Coltelliania
Maniago. EI mais clasico es de acero
satinado y forma ergonémica, de
impecable acabado.

Modelo Gulliver. Precio: 10 €.

El mas novedoso incluye en un extre-

mo un prictico cortacpsulas y va
recubierto con placas de diferentes
colores.

FG 46. Precio: 5 €.

| )
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CRUCIGRAMA ENOLOGICO  Tarkus

Uvas del mundo

Compruebe si sus conocimientos de vino estdn actualizados
resolviendo este crucigrama patrocinado por la Revista
VINUM. Se sorteard una suscripcién anual a la revista,
para un solo acertante. Envienos, antes del dia 22 de este
mes, el resultado a nuestra revista,
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HORIZONTALES. 1. Gonzalez fabricante de Tio Pepe. Errare humanun
___. Vasito de tinto. 2. Sangre de la vifia. Sedimento del jerez. Convertir en
sorbete. 3. Dejé planchado. Captar imédgenes. Espafiola o portuguesa. 4.
Golfista cdntabro, carifiosamente. Baya noir de Borgofia. Como la jalea. 5.
Dejas inmovilizado. Santo ____y Principe, reptblica africana. 6. Hermanas
de las vides. Chupito de la trattoria. 7. Pimiento texmex. Sefior de las tinie-
blas. Fase de descanso intenso. 8. Fuerza viril. Grupo vinicola manchego.
Comienzo de linea (7). 9. Miembro del coro. Multiplo de three. Colaborador
televisivo de Arguifiano. 10. Momento de esplendor. Monstruo comenifios.
11. Saludo en el Colisco. Motivo floral. Biblico pionero de la viticultura.
Sonido de impacto. 12. Marqués riojano. Astringente del vino. 13. Examen
enolégico. Zona de paso. Alternativa a Israir. 14. De otro distinto a mi.
Palabra de aliento. Protector solar (?). 15. Competencia de la COPE. Blanco
dulce de Sicilia. Délar asiatico. 16. Gurt de la moda francesa. Rover 4 x 4. 17.
Mueble de las cavas. Clarete de Valladolid. 18. Piedra berroquena.
Adversaria frontal. 19. Malhumorada. Listos para la siembra.

VERTICALES. 1. Primera cdad. de Argentina. No gitana. Cajas de cauda-
les. NBA del golf. 2. Alma mater de Bush. Restan brillantez. Recorra mundo.
Geller ilusionista. 3. Tel de Israel. Donde pelean los gallos (?). Elemento del
bouquet. 72, en Augusta. 4. Llamar la atencién. Esposa de Urano.
Constelacién de Sirio. Policia de Pinochet. 5. Metropolitano Paulo.
Crucigramero soporte de martillar. Luis Ignacio da Silva, popularmente.
Evitad mencionar. 6. Uvas del panettone. Humorista de Entonces naci yo.
Salida cardiaca. 7. [dolo de Graceland. Ruidos cavernosos. Cartero. 8. Lateral
de la cabeza. Clay, tras abrazar al Islam. Articulo de teatrales joglars. 9.
Utensilio del médium. Presidente dimisionario de 1974. Ponga de relieve. 10.
Ropas de Ben-Hur. Dolencia de Carlos V. Fino de la casa Domecq. 11.
Saludable tai. Sefiorita de USA. Cilculo del agrimensor. Lugar de Marruecos,
meca de artistas y millonarios. 12. Judaica. Adorno en la nariz. Keanu reloa-
ded. Mujer de alto copete. 13. Cruce metales. Honor y gloria. Nifio bandido.
Batalla verbal. 14. Finca de los O’Hara. Conserva en almibar. Pato silvestre.
Problema del megalémano. 15. Tipo de vista. Ataque de locura malayo.
Bonito, coloquialmente. El Regimiento, en UK.
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GANADORES DEL CONCURSO DE

SOLUCION AL CRUCIGRAMA DE MIVINO N* 130
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GANADOR DEL CRUCIGRAMA PUBLICADO EN MIVINO N® 130
Antonio Parra Tuya

[J Tal6n nominal

Transferencia bancaria

willino

SUSCRIBETE

y recibiras MiVino en casa

Deseo recibir 11 (once) numeros de la revista MIVINO, mas las
tapas de encuadernacion anual, con renovacion automatica hasta
nuevo aviso, por lo que abonaré la cantidad de 23 € anuales (*)

Nombre Apellidos

Direccion

C.P. Poblacion Provincia
Profesion Tel. Fax

DEPARTAMENTO DE
SUSCRIPCIONES

(enviar a nombre de OpusWine) AES
Apdo. 002 FD

28200 S.L. El Escorial
(Madrid)

BBVA: 0182/6196/63/0010201149

Con cargo a mi Tarjeta de Crédito
VISA / MASTERCARD n°

l/vnitinn

LTI T T T T T e
Firma del titular:

Caducidad / /

(*) 39 € para el resto de Europa. 50 € para América.



Los VINOS QUE MAs GuUST

Sondeo realizado entre distintos restaurantes y tiendas especializadas de toda Espana sobre
los vinos mds solicitados durante el Ultimo mes, ordenados de acuerdo a su mayor aceptacion.
Este muestreo aleatorio no pretende tener cardcter cientifico, sino meramente indicativo de

cudles pueden ser las preferencias de los consumidores en las zonas y periodos citados.

RESTAURANTES/TIENDAS

BLancos

TINTOS

EsPECIALES

Besor
Sant Cugat del Vallés (Barcelona)

Blanc d’expresio ‘07
Licorella Blanco seco de P.X ‘05
Godello F.B ‘06

Borsao 3 picos ‘06
Perlat Garnacha ‘05
Leione ‘05

Etim V.T. ‘05
Venerable P.X.vors
P.X. Gran Rva. 1971

LA BODEGA
Andujar (Jaén)

Santiago Ruiz ‘07
Prado Rey Verdejo ‘07
Aura Verdejo ‘07

Azpilicueta Cr. ‘04
Lan Rva. ‘01
Prado Rey Roble ‘06

Canasta Cream
Don PX 1979
Manzanilla Alegria

LA TAHONA DELICATESSEN
Salamanca

José Pariente ‘07
Louro do Bolo ‘07
Gessami ‘07

Elias Mora Cr. ‘05
Convento de S. Francisco Cr. ‘04
Baltazar Gracian Cepas Vienas ‘05

PX Toro Albala ‘71
Vi de Gel Gramona ‘06
Blanc de Boira ‘04

Los ANGELES GOURMET
Vitoria-Gasteiz (Alava)

Torre Moreira Albariho ‘07
Marqués de Alella ‘07
Martin Verastegui Verdejo ‘07

Marqués de Arienzo Cr. ‘03
Pierola Cr. ‘03
Riolanc Cosecha Seleccionada ‘07

Venerable P.X
Casta Diva
Ochoa Moscatel

MEesoN EL CORDERO
Segovia

Prills de Moraha ‘07
Ossian ‘06
Valdesil ‘06

Vizcarra Senda del Oro ‘06
Mogar ‘05
Hombros ‘05

Coleccion 125 Vendimia Tardia ‘04
P.X. Rva.
Darimus Syrah

PASTELERIAS MALLORCA

Marqués de Alella Clasico ‘07

Marqués de Vargas Rva. ‘02

Mallorca Brut Rva.

Madrid Martivilli ‘07 Marqués deArienzo Cr. ‘04 Moét Chandon Brut Imperial
Enate 234 ‘07 Austum ‘06 Casta Diva Cosecha Miel ‘06

REeDISSA Martin Codax ‘07 Azabache ‘07 Brandy Siglo XIX

Alcantarilla (Murcia) Las Rehas ‘07 Marqués de Caceres Cr. ‘04 Licor Hierbas Martin Codax
Marqués de Caceres ‘07 Glorioso Cr. ‘04 Ron Miel Artemi

TusAL
Tafalla (Navarra)

Chivite 125 ‘04
Palacio de Otazu F.B. ‘04
Inurrieta ‘07

Finca La Cantera ‘05
La Viha de mi Madre ‘02
Alzania Finca la Moneda ‘04

Ochoa Moscatel ‘07
Pago de Cirsus F.B. ‘04
Principe de Viana V.T. ‘06
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a coleccion
de MiVino

Ya puede adquirir las tapas para encuadernar la
coleccidn anual de la revista MiVino, al precio

de 10 euros.

Puede tambin adquirir el Oltimo ado

HOgalo por teldfono llamando al
nCOmero 921890 71 20 o por Fax: 91
890 33 21

O bien por e-mail:




AQUI/ PUEDES ENCONTRARNOS

RESTAURANTES Alava: ESC. HOSTELERIA DIOCESANAS DE MENDIZORROTZA (Vitoria), HOTEL RTE. DON
COSME PALACIO (Laguardia), OLEAGA (Vitoria), RUTAS DEL VINO DE RIOJA ALAVESA (Laguardia). URTE-
GI-ALDE (Legutiano), VINUM, SC. (Vitoria), ZALDIARAN (Vitoria), Albacete: ALVAREZ, ASADOR
CONCEPCION, DALIA (Chinchilla de Montearagén), EL LENGUETERO (Caudete). Alicante: CASA EL Tio
DAVID (Alfafara), EL HORNO (Javea), LA ALDEA (Elche), LA FABRICA (Alcoy). Almeria: ALEJANDRO LUALBE
(Roquetas de Mar), BELLAVISTA (Llanos de Alquian), CASA SEVILLA. Asturias: AL PUNTO (Tapia de
Casariego), CASA CONRADO (Oviedo), CASA FERMIN (Oviedo), CASA GERARDO (Prendes), COALLA
(GJON), DE TORRES (Aller), DEL ARCO (Oviedo), EL ANTIGUO (Gijon), EL BUCHITO (Oviedo), EL CENADOR
DE LOS CANONIGOS (Cangas de Onis), EL SOLAR DEL MARQUES (Gijon), KOLDO MIRANDA (Castrillon),
La Cava de Prida (Nava), LA CORRA (LA FELGUERA). LA GOLETA (Oviedo), LA SOLANA (Mareo-Gijon), LA
TABLA (Gijon), LA VENTA DEL JAMON (Pruvia), LA ZAMORANA (Gijon), PALACIO DE CUTRE (La Goleta-
Villamayor), PALERMO (Tapia de Casadiego), REAL BALNEARIO (Salinas), SIDRERIA BEDRINANA
(Villaviciosa), SIDRERIA EL VALLE (Oviedo). Avila: EL ALMACEN (Avila), ELBUEN YANTAR, EL MILANO (Hoyos
Espino), LATABERNA DE BOCCHERINI (Arenas de San Pedro), TOROS DE GUISANDO (El Tiemblo). Badajoz
ALDEBARAN. Baleares: KOLDO ROYO-VINS ONE (Palma Mallorca), PIZZERIA-TRATTORIA DOMENICO
(Palma Mallorca). Barcelona: AMAYA, CAL BLAY (San Sadurni d’Anoia), BEBOP (Sant Cugat del Vallés), CAN
BALADIA (Argentona), CASA EVARISTO (Tarrasa), COLIBRI, El COM (Hospitalet), EL RACO DE CAN FABES
(Sant Celoni), ELTAST DE MOLLET (Mollet del Vallés), EVO BAR BOUQUET, IDEAL COCTAIL BAR, JEAN LUC
FIGUERAS (Barcelona), LA COPPE BAR RTE. PIZZERIA (Calaf), MESON CINCO JOTAS, RIBEIRO, RTE. LUA (Pto.
de Soller- Mallorca), RUTAS DEL VINO Y DEL CAVA DEL PENEDES, SAFRA (Pineda de Mar), TROPICAL (Gava-
Mar), VIA VENETO (Barcelona). Burgos: CASA FLORENCIO (Aranda de Duero), HOTEL JULIA (Aranda de
Duero), LA CANTINA DE TENORIO, LANDA PALACE, MESON RTE. BODEGA EL LAGAR (Aranda de Duero),
RUTA DEL VINO DE RIBERA DEL DUERO. Céceres: ATRIO, LA TABERNA DE SANTI, SIRIMIRI (Plasencia), VINA
LA MAZUELA (Plasencia). Cadiz: EL FARO DEL PUERTO (ElI Puerto de Santa Maria), EL LEGADO
RESTAURACION (Chiclana), LOS PERILLAS (Jeréz de la Frontera), RUTAS DEL VINO Y BRANDY DEL MARCO
DE JEREZ. Cantabria: JESUS DE DIEGO, LOS AVELLANOS (Tanos-Torrelavega), SOLAR DE PUEBLA (Sta. Cruz
Bezana). Ciudad Real: CAMINOS DEL VINO DE LA MANCHA, EL BODEGON DE DAIMIEL (Daimiel), LA
TABERNA DEL CUCO (Puertollano). Cérdoba: CAMPOS DE CORDOBA, LA VIANDA, RUTA DEL VINO DE
MONTILLA-MORILES. Cuenca: HOTEL RURAL LA MORAGONA (Vara de Rey). LAS REJAS (Las Pedrofieras).
Girona: ANTAVIANA (Figueras), CAN MARLET (Riells), EL BULLI (Rosas), EL TRULL (Lloret de Mar), HOTEL
PORT SALINS (Empuriabrava), MAS PAU (Avinyonet de Puigventos), QUIMS’S BAR (Cassa de la Selva). Gran
Canaria: SILLARES (Las Palmas), GASTROPUB LILIUM (Tias-Lanzarote). Guadalajara: EL FOGON DE VALLE-
JO (Alobera). Guiptizcoa: AKELARRE (San Sebastian), ARZAK (San Sebastian), BOKADO (AQUARIUM) (San
Sebastian), CAFE RTE. OQUENDO (San Sebastian), HIDALGO 56 (San Sebastian), MARTIN BERASATEGUI
(Lasarte), MORGAN (San Sebastian), REKONDO (San Sebastian), ZUBEROA (Oyarzum). Huelva: EL PARAISO
(Punta Humbria), VINOTECA VILANOVA. La Coruna: CASA PARDO, EL REFUGIO (Oleiros), O'GAITEIRO
(Larage - Ayto. de Cabarias), OPASATEMPO (Betanzos), ROBERTO (Vedra), TONI VICENTE (Santiago de
Compostela), TURGALICIA S A (Santiago de Compostela), VILAS (Santiago de Compostela). La Rioja: ARO-
MAS DE RIOJA (Logrofio), EL PORTAL DE ECHAURREN (Ezcaray), VINISSIMO (Logrono). Leon: BOCA Y
MANTEL (Ponferrada), FORNELA-HOTEL QUINDOS. Lugo: MESON ALBERTO. Madrid: AL ANDALUS (Alcala
de Henares), ALCALDE, ALOQUE, ARCE, ARS VIVENDI (Majadahonda), ASADOR AVELINO, ASADOR BODE-
GA LA CANTERA (Rivas Vaciamadrid), ASADOR DE PINTO (Pinto), BACCHUS, BILBAINO, BODEGAS ROSELL,
BOKADO (MUSEO DEL TRAJE), CAFE DE ORIENTE, CASA GOYO (Manzanares el Real), CASA LUCAS, CASA
LUCHARNA, CASA PEDRO, CASA PERICO, CASA ZAODA (Las Rozas), CAVA ALTA (San Lorenzo de El
Escorial), COMEDOR GRUPO KONECTA (Alcobendas), CURRITO, DE PURA CEPA, DOMINIO DE ANTAGUO,
SL, DOMINUS, DON VICTOR, DONA FILO (Colmenar del Arroyo), DONA PATATA, EL 26 LIBERTAD, EL 52
VINO, EL ALMIREZ, EL FOGON DE TRIFON, EL CHAFLAN, EL CHAROLES (San Lorenzo del Escorial), EL LEGA-
DO DE CASTILLAY LEON (Pozuelo de Alarcon), EL OLIVAR DE AYALA, EL PASEO (El Escorial), EL PUERTO DE
POZUELO (Pozuelo de Alarcon), EL PUNTITO (El Molar), EREAGA (Pozuelo de Alarcon), FINOS Y FINAS,
GOYO, GRAN CASINO MADRID (Torrelodones), HERMANOS FEITO, LOBRADOR, LA BARDENCILLA- (MI
BUENOS AIRES QUERIDO), LA BROCHE, LA BUHARDILLA (Tres Cantos). LA CAMARILLA, LA CRUZADA, LA
GAMELLA, LA LUMBRE-TABERNA, LA MEZQUITA (Alcorcon), LA RESERVA (Majadahonda), LA TABERNA DE
CHANA, LA TABERNA DEL BALCON DE ALCALA, LA TABERNA DEL SUMILLER, LA TABERNA DE PEDRO, LA
TAPERIA, LA TAPERIA, LA TASQUITA, LA VINOTECA (Pozuelo de Alarcon), LANDECHA, LE PETIT BAR, LOS
GALETOS, MAESTRO VILLA, MESON CINCO JOTAS, MOLINO VIEJO, MONJARDIN, NICOLAS, ORIXE, OYAR-
BIDE (La Moraleja), PARISIENNE (Boadilla del Monte), PEDRO LARUMBE - Centro Comercial ABC, PRINCIPE
VIANA, SAN MAMES, SHIRATORI, SOBREVINO, TABERNA ENTREVINOS, TABERNA LAREDO, TABERNA
MATRITUM, VIRIDIANA, ZALACAIN. Mélaga: RTE. CLUB NAUTICO, TRAGABUCHES (Ronda). TRUJAL VINOS
"Especialidades”. Murcia: HOSTAL RTE. LOS BADENES (Jumilla), LA CASA DEL SALVADOR (Sangonera La
Verde), MASIA DEL JAMON, MORALES, PURA CEPA, RINCON DEL VINO (Totana). Navarra: ALAMBRA
(Pamplona), ASADOR CASA ANGEL (Pamplona), ASADOR LA CERVECERA (Tudela), BAR RESTAURANTE
BASERRI (Pamplona), CASA ARMENDARIZ (Viana), CASTILLO DE MONJARDIN (Villamayor), EL LECHUCHE-
RO (Cascante), ENEKORRI (Pamplona), HOTEL BLANCA NAVARRA (Pamplona), MAHER (Cintruénigo), RTE.
33 (Tudela). RUTAS DEL VINO DE NAVARRA, SIDRERIA KIXKIA (OCHAGAVIA), SIDRERIA LA RUNA
(Pamplona), TUBAL (Tafalla), Ourense: PEPA. Palencia: MESON ANEJO (Aguilar Campoo). Pontevedra:
CASA ALFREDO (Mos), ESTEBAN (Mos), LA TABERNA DE ROTILIO (Sanxenxo). Salamanca: EL CANDIL.
Segovia: JOSE MARIA, LA POSADA DE JAVIER (Torrecaballeros), LA TASQUINA, LA VIOLETA (Septilveda),
MARACAIBO, MESON DE CANDIDO, MESON DE LA CUEVA SAN ESTEBAN, MESON EL CORDERO, PEMAR
(Ayllon). Sevilla: CARLOS BAENA, LA TABERNA DEL ALABARDERO, MESON CINCO JOTAS, TRIBECA.
Tarragona: BUIL & GINE (Gratallops), EL CELLER DE L'ASPIC (Falset), JOAN GATELL (Puerto de Cambrils).
Tenerife: LA CAVA DEL MENCEY (Sta. Cruz Tenerife). Toledo: ADOLFO-HOMBRE DE PALO, CASA PARRI-
LLA (La Venta C. Aguilera), EL BOHIO (lllescas), VINEDOS MEJORANTES (Villacafas). Valencia: EL CARRO DE
UTIEL (Utiel), MANOLO (Pya. de Daimuz), MIRATGE (Sueca), PELEGRI (Chiva), RUTA DEL VINO DE LA DO.
UTIEL-REQUENA, SEU XEREA. Valladolid: LA ABADIA, PARRILLA VINO TINTO. Vizcaya: ANDRA MARI
(Galdakano), BAR MENDI (Baracaldo), JOLASTOKI (Neguri-Getxo), MENDIONDO JATETXEA (Sopuerta),
NICOLAS (Bilbao), VEGETARIANO ARMONIA (Getxo), VICTOR MONTES (Bilbao), ZORTZIKO (Bilbao).
Zamora: SANCHO 2, ARAGONIA PARADIS, LA MATILDE. Zaragoza: JENA MONTECANAL LA ONTINA.

TIENDAS ESPECIALIZADAS Alava: EZKERRA — VINOTECA (Vitoria), LOS ANGELES GOURMETS (Vitoria-
Gasteiz), UNION DE COSECHEROS DE RIOJA ALAVESA (Vitoria), VINOTECA RUBIO (Vitoria). Albacete: LA
ALACENA MANCHEGA, VINUMTHECA MONASTRELLENSIS (Almansa). Alicante: ABADIA DEL VI (Benissa),
ACATARLO TODO (Teulada), BARDISA Y CIA, BODEGAS LEOPOLDO (Ondara), BORPE (Altea), COLEDI VINS
(Denia), COLORY AROMA (San Vicente del Raspeig), DIVINO (Javea), EL CELLER DE IBI (Ibi), LA BODEGA DE
MEYOS (Playa de San Juan), LA DESPENSA DE ANDRES (Ibi), LA TENDETTA (Elda), LICORES SAN JOSE,
MALVASIA VINOTECA (Alcoy), PALADAR (Altea), SELECCION (€l Campello), SUPER LA NUCIA (La Nucia),
TIENDA GOURMET ADALMIRO DIAZ (Orihuela), VINOTECA DE GRAN GOURMET (San Juan). Almeria
BODEGA CORTIO DE LA VIEJA, ENOTECA EL ABUELO (El Egido), ENOTECA SOLERA IBERICA. Asturias:
DELICATESEN ANTONIO (Avilés), DI VINOS (Oviedo), EL FEUDO (Gijon), EL GALLEGO (Gijon), EL LEGADO
DE BACO (Gijon), EL SOLAR DEL VINO (Gijon), ENOTECA LA RESERVA (Avilés), LA BODEGUINA DE MIERES

(Mieres). LA FARANDULA (Gijén), LATAS Y BOTELLAS (Oviedo), LOS 3 SENTIDOS (Gijon), MOUTAS VINOS
Y LICORES (Arriondas), VINATERIA EL PALCO (Cangas de Onis), VINOTECA LA MARINA (Salinas). Avila: CLUB
DEL VINO AVILA GOURMET, FRAGOLA (Sotillo de la Adrada), LICORES ALVAREZ (Las Navas del Marqués).
Badajoz: DON VINITO (Don Benito), LA BODEGA DE SANTA MARINA, LA VINATERIA, VINOTECA NOSO-
LOVINO (Mérida). Baleares: CASA DEL VINO (Manacor), DE VINS MENORCA (Mahon —Menorca), ENOTE-
CUM BOTIGA DE VINS (lbiza), ENRIQUE PENALVER (Mahén-Menorca), ENSENAT ALIMENTACION
(Pollensa), ISLA CATAVINOS (Palma Mallorca), LA VINOTECA BALEAR (Palma de Mallorca), MALVASIA
(Palma de Mallorca), SA VINATERIA (Son Servera ), VITIS VINOTECA (Ciudadela Menorca). Barcelona: ALE-
LLA VINICOLA CAN JONC (Alella), ANTIC CELLER DE GRACIA, BODEGA CELLER EL LLUQUET (Puig i Reig),
BODEGA J. TORRES (Capellades), BODEGAS SEGURA-HERMANOS SEGURA (Viladecans), CAL PERE (El Prat
de Llobregat), CELLER BALLBE (Palau-Solita i Pleganans), CELLER CAN FERRAN (Sant Pere de Ribes), CELLER
CAN PUJOL (Vilanova i la Geltr(), CELLER D'OSONA (Vic), CELLER DE GELIDA, CELLER DEL CAVA (Tarrasa),
CELLER DEL FERRER (Las Franquesas del V), CELLER LA CAVA (Vilanova), CELLER LA VINA (San Boi de
Llobregat), CELLER NOU DE PREMIA (Premia de Mar), CIA. DAALELLA VINS Y CAVAS (Alella), EL CELLER CA
LA MARIA (Pineda del Mar), EL CELLER D’EN PERR, EL CELLER DE CAN MATA (Sant Just Desvern), EL CELLER
DE LA RIBERA, EL CELLER DE PERANIGAS-Q8 (Tarrasa), EL CELLERET, EL PETIT MERLOT (Polinya), EL PETIT
SELLER (Sant Fuitos de Bages), EL REBOST DEL VINYARS, EL TALL PRODUCTES SELECTS (Calella), ENOTECA
DIVINS (Martorell), FRUITSEC TULSA (Calella de la Costa), GSR-PRODUCCIONS DE GASTRONOMIA,
LAFUENTE LORENZO, M.B. LA BODEGUILLA (Tarrassa), MERLOT VINS | CAVES (La Garriga), MIQUEL ROIG,
VINS | CAVES (San Sadurni d’Anoia), MUNDI VINOTECA (Vilanova del Vallés), PADRO & ESTEVE, PASTELE-
RIA PLANA (San Feliu de Liobregat), R. CANALS CANALS, REBOST | SELLER (Barcelona), TAULA SELECCION,
VEREMA | COLLITA, VILA VINITECA, VINACOTECA, VINATXO (Mollet del Vallés), VINOTECA MAR DE TIE-
RRA, VINS AVINO (Vilanova i La Geltr(i), VINS NOE (Sant Cugat), XARCUTERIE NEBOT, XARELLO (Alella).
Burgos: CASA LEON (Villamayor del Rio), CENTRO INTERPRETACION ARQUITECTURA DEL VINO (Aranda
de Duero), EL MOSAICO DE BACO (Aranda de Duero), IN VINO VERITAS, VINOTECA EL LAGAR. Caceres: LA
BODEGA DE CERES. Cadiz: CAPRICHO DIVINO (Algeciras), LUSOL TIENDA GOURMET, EL LEGADO DE
SANCTI PETRI (Chiclana), MAGERIT VINOS Y CAVAS. Cadiz: CAPRICHO DIVINO (Algeciras), LA TIENDA DEL
GOURMET DE LUSOL (Chiclana), MAGERIT VINOS Y CAVAS. Cantabria: LA VIEJA TIENDA (Santofia), VINA
MEZQUETA (Hinojedo). Castellon: BODELA DE LA VILA (Vila-real), CAN VINATE, CASA RABITAS (Nules),
CONSTANTINO GINER ARRIBAS (Vinaroz), DIVINO (Almazora), VINS | CAVES (Burriana). Ciudad Real: ANA
ROMERO ESTANCIAS DEL PALADAR, BODEGAS Y VINEDOS CASTIBLANQUE (Campo de Criptana), CASA
ORTEGA (Alcazar de San Juan), RAFAEL TOLEDO SERRANO (Valdepefas), TABERNA LA VINAE (Alcazar de
San Juan). Cordoba: BODEGAS MEZQUITA. Cuenca: VINOS Y LICORES CHECA (Tarancon). Girona: BODE-
GA DON PEDRO (Playa de Aro), CELLER DE CAL RUSSET (Olot), CELLER DEL TAST (Torroella de Montgri),
COMAS CALLS VINATERIA (Hostalrich), LA BODEGA DE LLAN(;A (Langa), MAGATZEM DEL PONT (Pont-
Major), PASTELERIA SERRA (Palafrugell), VINS GUILLAMET (Ripoll), VINS | LICORES GRAU (Palafrugel).
Granada: VINORUM CLUB. Guadalajara: VALENTIN MORENO E HIJOS. Guiptizcoa: BAKO AMARA (San
Sebastian), BEBIDAS UGALDE (Ordicia), CLUB SIBARITAS (Eibar), ECEIZA VINOS (San Sebastian), ESSENCIA
ARDONBENBA (San Sebastian), LA VINATERIA (San Sebastian), LUKAS ARDOTEGIA (Zarautz), VINOTECA
LA CATA DEL SENOR (San Sebastian). Huelva: TIERRA NUESTRA. Huesca: GAVINOS-BIESCAS-GAVIN
(Biescas-Gavin), LA BODEGA ISABAL (Binefar), RUTAS DEL VINO SOMONTANO (Barbastro). Jaén: BODEGA
DON SANCHO-CLUB DE VINOS, ENOTECA EL DRUIDA (Ubeda), LA BODEGA (Andujar). La Coruna: COSE-
CHA DEL 64, DEIVE DISTRIBUCIONES VINICOLAS (Curtis), EXCLUSIVAS SAAVEDRA (Santiago de
Compostela), LES. COMPOSTELA (Santiago de Compostela), JAMONERIAS BELLOTA, SDAD.COOPERATI-
VA DE HOSTELERIA DE LA CORUNA. La Rioja: EL PORTAL DE LA RIOJA (Brifas), GOMEZ ARAGON
(Anguciana), PALACIO DEL VINO. Leon: ARTESA, CASARES VINOTECA. Lleida: BODEGA ROVIRA, CERCA-
VINS (Ponts), LA POSELLA (La Seu D'Urgel), VINACOTECA, VINES NOBLES. Madrid: ADVINUM, BODEGA
REAL (Arganda del Rey), BODEGA VIDAL, BODEGAS ANVICTRA (Collado Villalba), BODEGAS RINCON PRI-
VADO, CAMILIN, CUENLLAS, CYRANO, DE BUENA CEPA, DE DIEGO TIENDA GASTRONOMICA (El Escorial),
ECOLICOR, EL BODEGON DEL ALCALDE, ENOTECA BAROLO, EXQUESITECES LA RIOJANA (Moralzarzal),
GOLD GOURMET, GRAN SELECCION DE VINOS, HISPANOBODEGAS, L'ACADEMIA (Colmenar Viejo), LA
BODEGA DE SANTA RITA, LA BOUTIQUE DEL VINO (Pinto), LA CAVA DEL AUGUSTO, LA CAVA, LA
VINATERIA ALAMEDA DE OSUNA, LA VINOTECA PELAYO 48, LICORES SIN FRONTERAS, LICORILANDIA,
MAITRE Y SOMMELIER, MAKRO AUTOSERVICIO MAYORISTA (Alcorcon), OLMEDO VINOTECA
(Alcobendas), PASTELERIA MALLORCA (La Moraleja), PASTELERIA MALLORCA (Las Rozas), PASTELERIA
MALLORCA (Pozuelo), PASTELERIAS MALLORCA, PRODUCTOS DE LA TIERRA, QUBEL GOSALVEZ ORTI
(Pozuelo del Rey), RESERVA Y CATA, SANTA CECILIA, STARVINOS, TASTEVIN (Torrejon de Ardoz), VIANA
LICORES, VINARRIUM, VINO GULA, VINOS COLOR Y AROMA, VINOTECA LA BUENA FE, VINOTECA LA
FISNA, VINOTECA PALACIOS (Pinto), VINA Y TIERRA (Collado Villalba), WWW.INTERVINOS.COM
(Arroyomolinos). Malaga: COTE D'OR (Mijas Costa), ENOTECA MUSEO DEL VINO (Mijas), JAMONERIA
BERROCAL (Ronda), LICORES JJ. (Benalmadena Costa), MUSEO DEL VINO MALAGA (Ojén), SELECCION
VINOS Y DELICIAS, TODOLICORES, VINO CALIDAD, VINOTECA TALIPEQ (Fuengirola). Murcia: CASA BER-
NAL (El Palmar ), CASA RAMBLA, EL RINCON DEL GOURMET (Lorca), ENOTECA AUADA (Puentetocinos),
ENOTECA CABEZA 1905 (AguHas), GOURMET GALLERY VINOS Y DELICATESSEN (Yecla), LA BODEGUILLA
DE PAQUITO (Alhama de Murcia), REDISSA (Alcantarilla), RINCON DE BACO, VINOTECA DON FERMIN,
VINOTECA PEPE LORENTE. Navarra: CELLA VINARIUM (Mutilva Baja), DON MORAPIO (Burlada), LA CARTE
DES VINS (Pamplona), LA VINOTECA (Pamplona), MAHATSA ARDOETXEA (Zizur Mayor), MAKRO
(Pamplona), MUSEO DEL VINO (Pamplona), VINOS Y LICORES LA BODEGA (Tudela). Ourense: IES VILLAMA-
RIN (Villamarin), RUTAS DEL VINO DE RIBEIRO (RIBADAVIA), SANTORUM TENDA. Palencia: BAR ECUADOR,
CASA MATIAS. Pontevedra: EL BUEN VIVIR (Vigo), VILANOVA | PENA (Ribadumia). Salamanca: BODEGAS
LABRADOR, DELICATESEN MOJO CANARIO, LA TAHONA DELICATESSEN. Segovia: EL CAPRICHO DE
MAZACA (La Granja de San lldefonso). Sevilla: ENOTECA ALDANA, LOS ALCALARENOS, SOVISUR (Bollullos
de la Mitacion), TERRA NUESTRA, VINOS FEDERICO FLORES. Tarragona: AGUILO VINATERIA (Falset),
CELLER DEL PORT, DIVINOS (Reus), EXPO-LICOR (El Vendrell), LA VINOTECA DE SALOU (Salou), MONCLUS
LICOR (Tortosa), OFICINA DE TURISMO DEL PRIORAT, VINO VI. Tenerife: LA SALMANTINA (Sta. Cruz de
Tenerife), VINOS Y CAVAS (Valle San Lorenzo), VINOTECA CANARIAS (Tacoronte), VINOTECA EL LAGAR
(LaLaguna), VINOTECA LA RESERVA (La Laguna). Teruel: EL RINCON DEL GOURMET (Andorra), PASTELERIA
BOMBONERIA ISABEL (Alcorisa). Toledo: AQUILES GOURMET, BODEGAS TAVERA (Camarena), DILASON
(Sonseca). Valencia: BODEGA BIOSCA, BODEGA DON BENITO (Requena), BOUQUET, DAMA JUANA, EL
MOSTAGAN, ENVINARTE, FELIX MORENO (Sedavi), JAMONES JUAN GARGALLO, LA QUERENCIA, LAS
ANADAS DE ESPANA, VINOLIVA VINOS Y GOURMET (Oliva), VINOS DE AUTOR (Tavernes Blanques), VINO-
TECA XARCUTERIA SEL-ECTA BON GUST (Sueca). Valladolid: VINOTECA ENTREBARRICAS, VINOVAL, VINA
MAGNA (Medina del Campo). Vizcaya: LA TIENDA DEL BARRIO (Bilbao), MUSEO DEL VINO (Bilbao), VINOS
Y LICORES NICOLAS (Basauri), VINOTECA DE MANU MARTIN (Bilbao). Zamora: ALACENA PRODUCTOS
DELICATESEN (Puebla de Sanabria), LA BODEGA DEL SUMILLER. Zaragoza: BODEGAS ALMAU,
CHARCUTERIA GOMEZ, ENOTECA KHANTAROS, ENTREVINOS, FELICITI, FONCEA, ISIDRO MONEBA, LA
BOTILLERIA (Ejea de los Caballeros), MONTAL VINATERIA EL RINCON DEL ARPA (Tarazona).Y en todos los
CLUB DEL GOURMET de El Corte Inglés, en las Salas VIP del AVE y Aldeasa.
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